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Simbologia usata nel manuale e sulle
etichette applicate alla macchina

Indica che e necessaria cautela quando si effettua unope-
razione descritta da un paragrafo che riporta tale simbolo. I
simbolo inoltre indica che e richiesta la massima consapevo-
lezza dell'operatore al fine di evitare conseguenze indeside-
rate o pericolose

(>

Rimando ad un altro capitolo dove I'argomento viene affron-
tato in modo piu dettagliato.

Consiglio del Fabbricante

Indica che le superfici contrassegnate da questo simbolo
potrebbero essere calde e devono quindi essere toccate con
attenzione

Tensione pericolosa

Il simbolo identifica i terminali che, collegati tra di loro, por-
tano le varie parti di un'apparecchiatura o di un sistema allo
stesso potenziale (non necessariamente il potenziale di terra)

SO 00

Indica che é necessario leggere attentamente il paragrafo
contrassegnato da questo simbolo prima dellinstallazione,
uso e manutenzione dell'apparecchiatura

B

Indica che le pagine contrassegnate con questo simbolo
sono dedicate all'utilizzatore

—Q

Assicurarsi sempre che le feritoie frontali e posteriori siano libere

da oggetti, polvere o quant’altro possa ostacolare il flusso di aria
attraverso di esse. o Indica che le pagine contrassegnate con questo simbolo
sono dedicate all'installatore del prodotto. Linstallatore deve
essere autorizzato e qualificato, cioe avere le competenze

Always make sure that the front and rear slits are free from ob- : N .
necessarie per effettuare le operazioni descritte

jects, dust or anything else that could obstruct the flow of air
through them.

Assurez-vous toujours que les fentes frontales et arriere soient Avvertenze per lI'installatore
exemptes d'objets, de poussiére ou de toute autre chose suscep-

tibles d'obstruer |a circulation de Iair - Prima  dellinstallazione  dell'apparecchiatura

leggere attentamente il presente libretto e

Vergewissern Sie sich stets, dass die vorderen und hinteren Schlitze conservarlo con cura in un |uogo accessibile per

frelvonGegen?tande‘n,Staub'oderanc.j‘eren Fremdkaérpern sind, die Ogﬂi ulteriore futura consultazione da parte dei

den Luftstrom Uber diese behindern kénnen. . .

varl operatoril.

Asegurese siempre de que las rejillas delanteras y traseras estén Il manuale delve inoltre sempre accompagnare l!

libres de objetos, polvo o cualquier otra cosa que pueda obstruir prodotto nell'arco della sua vita, anche in caso di

el flujo de aire a través de ellas. cessione.

- Primadiqualsiasimovimentazione ed installazione
dell'apparecchiatura, accertarsi dell'idoneita del
locale che ospitera lo stesso e verificare che gli
impianti siano conformi alle normative vigenti
nel Paese di utilizzo e a quanto riportato sulla

06s3aTeNbHO NPOBEPATH, YTO NMEPEAHME Y 33AHME OTBEPCTUA He
3aropOXKeHbl NPeAMETaMY, MbIIbI0 U MP., UTO MOXET MomeLlaTb
NPOXOAY BO3ayXa.
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targhetta matricola.

- Tutte le operazioni di installazione, montaggio
e manutenzione straordinaria devono essere
eseguite unicamente da personale qualificato ed
autorizzato dal Rivenditore, secondo le norme in
vigore nel Paese di utilizzo e rispettando le norme
relative alla sicurezza sul lavoro.

- Il collegamento alla rete d'alimentazione elettrica
e gas e gli impianti di allacciamento devono
rispondere alle normative vigenti nel Paese di
installazione dell'apparecchiatura e devono essere
eseguiti da personale qualificato ed autorizzato
dal Rivenditore. La non osservanza di queste
norme puo provocare danni e lesioni, fa decadere
la garanzia e solleva il Fabbricante da qualsiasi
responsabilita.

- Questi apparecchi sono destinati ad essere
utilizzati  per applicazioni commerciali, ad
esempio in cucine di ristoranti, mense, ospedali e
imprese commerciali come panetterie, macellerie,
ecc., ma non per la produzione continua e di
massa di cibo. Un uso diverso da quello indicato
e considerato improprio, potenzialmente
pericoloso per persone e animali e potrebbe
danneggiare irrimediabilmente I'apparecchiatura.
'uso improprio dell'apparecchiatura fa decadere
la garanzia

- Prima di eseguire qualunque intervento di
manutenzione, sostituzione componenti o pulizia
ordinaria/straordinaria scollegare 'apparecchiatura
dall'alimentazione elettrica e gas.

- Interventi, manomissioni o modifiche non
espressamente autorizzati che non rispettino
quanto riportato nel presente manuale possono
provocare danni, lesioni o incidenti mortali e
faranno decadere la garanzia.

- E vietato installare il forno in ambienti a rischio di
esplosione.

- Un'installazione o una manutenzione diverse da
quelle indicate nel libretto possono provocare
danni, lesioni o incidenti mortali.

- Durante il montaggio dell'apparecchiatura, non e
permesso il transito o la permanenza di persone
non addette all'installazione nei pressi dell‘area di
lavoro.

- La targhetta matricola fornisce importanti
informazioni tecniche. Esse risultano
indispensabili in caso di richiesta di intervento
per una manutenzione O una riparazione
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dell'apparecchiatura: si raccomanda pertanto di
non asportarla, danneggiarla o modificarla.

- Lanon osservanza di queste norme puo provocare

danni e lesioni anche mortali, fa decadere la
garanzia e solleva il Fabbricante da qualsiasi
responsabilita.

- ATTENZIONE - Per ridurre il rischio di incendi,

I'apparecchiodeveessereinstallatoesclusivamente
in ambienti che rispondano ai requisiti di sicurezza
richiesti dalle normative vigenti e dell'azienda
erogatrice del gas. Tali ambienti devono avere
adeguata e costante ventilazione. Assicurarsi che
vi sia un continuo ricambio d‘aria dall'esterno
per garantire una corretta combustione e per
impedire la formazione di sostanze volatili nocive
alla salute (pericolo di soffocamento!). Gliambienti
di installazione devono essere NON combustibili,
senza materiali combustibili entro circa 46 cm (18
pollici) dai lati, dalla parte anteriore o posteriore
dell'apparecchio o entro circa 102 cm (40 pollici)
al di sopra dell'apparecchio. Lapparecchio
deve essere montato su piani di strutture non
combustibili con pavimenti e finiture superficiali
non combustibili e senza materiali combustibili a
contattoconillatoinferiore, oppure sulastre oarchi
non combustibili senza materiale combustibile a
contatto con il lato inferiore. Tale struttura deve in
ogni caso estendersi non meno di circa 31 cm (12
pollici) oltre I'apparecchiatura su tutti i lati.

- Primadi collegareil forno alla rete del gas verificare:

- che gli impianti siano conformi alle normative
vigenti nel Paese di utilizzo;

- che sulla targhetta supplementare che il forno
sia predisposto e collaudato per il tipo di gas
disponibile;

- che le aperture di ventilazione e lo scarico gas
combusti dell'apparecchiatura non siano ostruiti
(es. da oggetti o da pareti);

- che il flessibile per il collegamento al raccordo
gas del forno abbia caratteristiche e diametro
adeguato;

- che i componenti, non forniti dal Fabbricante,
utilizzati per linstallazione rispondano alle
normative in vigore nel Paese di utilizzo;

- controllare che la pressione dellimpianto gas sia
conforme.

« A collegamento terminato e con pressione di

funzionamento, verifichi la tenuta dei raccordi per
scongiurare la presenza di perdite; si ricorda che



Avvertenze di sicurezza

Sicherheitshinweise

questa operazione va fatta utilizzando sostanze
schiumogene non corrosive e NON usando
fiamme libere.

- Alla primamessainfunzione, untecnico qualificato

ed autorizzato dal Rivenditore deve eseguire un
analisi dei gas di scarico documentando sul forno
i valori riscontrati.

Avvertenze per l'utilizzatore

. Interventi,

Prima dell'uso e manutenzione
dell'apparecchiatura  leggere  attentamente
il presente libretto e conservarlo con cura in
un luogo accessibile per ogni ulteriore futura
consultazione da parte dei vari operatori.
Il'manuale deve inoltre sempre accompagnare il
prodotto nell'arco della sua vita, anche in caso di
cessione.

Prima di eseguire qualunque intervento di
manutenzione, sostituzione componenti o pulizia
ordinaria/straordinaria scollegare 'apparecchiatura
dall'alimentazione elettrica.

manomissioni o modifiche non
espressamente autorizzati che non rispettino
quanto riportato nel presente manuale possono
provocare danni, lesioni o incidenti mortali e
faranno decadere la garanzia.

Un uso o una manutenzione diverse da quelle
indicate nel libretto possono provocare danni,
lesioni o incidenti mortali.

La targhetta matricola fornisce importanti
informazioni tecniche. Esse risultano
indispensabili in caso di richiesta di intervento
per una manutenzione 0O una riparazione
dell'apparecchiatura: si raccomanda pertanto di
non asportarla, danneggiarla o modificarla.
Alcune parti dell'apparecchiatura  possono
raggiungere temperature elevate. Si consiglia
di fare attenzione a non toccare le superfici e
non avvicinare materiali che possono essere
inflammabili o sensibili al calore.

Non appoggiare alcun oggetto, soprattutto se
costruito in materiale sensibile al calore, sopra al
forno o sopra al camino.

Questi apparecchi sono destinati ad essere
utilizzati  per applicazioni commerciali, ad
esempio in cucine di ristoranti, mense, ospedali e
imprese commerciali come panetterie, macellerie,
ecc, ma non per la produzione continua e di
massa di cibo. Un uso diverso da quello indicato
e considerato improprio, potenzialmente
pericoloso per persone e animali e potrebbe
danneggiare irrimediabilmente I'apparecchiatura.
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L'uso improprio dell'apparecchiatura fa decadere
la garanzia.
'apparecchio pud essere utilizzato da bambini
di eta non inferiore a 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche , sensoriali o mentali, o
prive di esperienza o della necessaria conoscenza,
purché sotto sorveglianza e dopo che le stesse
abbiano ricevuto istruzioni relative all'uso sicuro
dell'apparecchio e alla comprensione dei pericoli
ad esso inerenti. | bambini non devono giocare
con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione
destinata ad essere effettuata dall'utilizzatore
non deve essere effettuata da bambini senza
sorveglianza.

Per la pulizia dell'apparecchiatura, di qualsiasi suo

componente o accessorio e della sotto-struttura

NON utilizzare:

- detergenti abrasivi o in polvere, aggressivi
o corrosivi (es. acido cloridrico/muriatico o
solforico, soda caustica, ecc...)

- utensili abrasivi o appuntiti (es. spugne abrasive,
raschietti, spazzole in acciaio, ecc...);

- getti d'acqua a vapore 0 a pressione.

Il personale che utilizza l'apparecchiatura

deve essere professionalmente preparato e va

periodicamente addestrato sul suo utilizzo e sulle
norme di sicurezza e prevenzione degli incidenti.

- | bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi

che non giochino con l'apparecchiatura o con
parti di essa.

- Utilizzare sempre utensili resistenti al calore (es.

in acciaio). Utensili da cucina in plastica o similari
potrebbero non resistere alle alte temperature del
forno.

Controllare  periodicamente  lefficienza  dei
condotti di scarico fumi. Non ostruire il condotto
per nessuna ragione.

- PERICOLO DI INCENDIO: lasciare l'area intorno

all'apparecchiatura libera e pulita da combustibili.
Non tenere materiali infiammabili in prossimita di
questa apparecchiatura.

- ATTENZIONE - Per ridurre il rischio di incendi,

I'apparecchiodeveessereinstallatoesclusivamente
in ambienti che rispondano ai requisiti di sicurezza
richiesti dalle normative vigenti e dell'azienda
erogatrice del gas. Tali ambienti devono avere
adeguata e costante ventilazione. Assicurarsi che
vi sia un continuo ricambio d‘aria dall'esterno
per garantire una corretta combustione e per
impedire la formazione di sostanze volatili nocive
alla salute (pericolo di soffocamento!). Gliambienti
di installazione devono essere NON combustibili,
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senza materiali combustibili entro circa 46 cm (18
pollici) dai lati, dalla parte anteriore o posteriore
dell'apparecchio o entro circa 102 cm (40 pollici)
al di sopra dellapparecchio. Lapparecchio
deve essere montato su piani di strutture non
combustibili con pavimenti e finiture superficiali
non combustibili e senza materiali combustibili a
contattoconillatoinferiore, oppure sulastre oarchi
non combustibili senza materiale combustibile a
contatto con il lato inferiore. Tale struttura deve in
ogni caso estendersi non meno di circa 31 cm (12
pollici) oltre I'apparecchiatura su tutti i lati.
ATTENZIONE: spegnere sempre linterruttore
elettrico  principale alla  fine  dell'utilizzo
dell'apparecchiatura, soprattutto durante e
operazioni di pulizia o in caso di lunga inattivita.
Se si nota una qualsiasi anomalia (es. cavo
di alimentazione danneggiato, ecc.), cattivo
funzionamento o guasto, non utilizzare
l'apparecchiatura e contattare un Centro di
Assistenza autorizzato dal Fabbricante. Esigere
parti di ricambio originali pena il decadimento
della Garanzia.
Posizionare in un posto visibile i numeri telefonici
di emergenza.
ATTENZIONE: & vietato immettere nella camera di
cottura solidi o liquidi infiammabili, ad esempio
alcolici, durante il funzionamento.
Sorvegliare I'apparecchiatura durante tutto il suo
funzionamento, non lasciare pietanze nel forno
senza custodial
- Lanon osservanza di queste norme puo provocare
danni e lesioni anche mortali, fa decadere la
garanzia e solleva il Fabbricante da qualsiasi
responsabilita.
Si consiglia di far controllare I'apparecchiatura da
un Centro di Assistenza Autorizzato almeno una
volta all'anno.
- Prima di eseguire qualunque
pulizia ordinaria  scollegare
dall'alimentazione elettrica e gas.

intervento  di
I'apparecchiatura

La ditta declina ogni responsabilita per eventuali errori di stampa o
trascrizione, riservandosi di apportare senza preavviso le modifiche che
riterra pit opportune.

Vietata la riproduzione parziale senza il consenso del Fabbricante. Le
misure fornite sono indicative e non vincolanti.

La lingua di stesura originale e I"italiano: il Fabbricante non si ritiene
responsabile per eventuali errori di traduzione/interpretazione o stampa.

Ed. 0521 - 70702593 - REVOO
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D

Symbols used in the manual and on
the labels applied to the machine

Indicates that caution is required when performing an op-
eration described in a paragraph that bears this symbol. The
symbol also indicates that maximum operator awareness is
required in order to avoid unwanted or dangerous conse-
quences

Reference to another chapter where the subject is dealt with
in more detail.

Manufacturer’s tip

Indicates that the surfaces marked with this symbol may be
hot and must therefore be touched carefully

Dangerous voltage

The symbol identifies the terminals which, connected to
each other, carry the various parts of a device or system to
the same potential (not necessarily the earth potential)

SO 00

Indicates that it is necessary to read carefully the paragraph
marked with this symbol before installing, using and main-
taining the equipment

B

Highlights that the pages marked with this symbol are dedi-
cated to the user

f

=

o Highlights that the pages marked with this symbol are dedi-
w cated to the product installer. The installer must be authori-

zed and qualified, that is, have the necessary skills to perform
the described operations
Installer warnings

- Read this guide carefully before installing the
appliance, and keep it with care in an accessible
place for any future consultation by the various
operators.

- Moreover, the manual must always accompany the
product through its life, even in case of transfer.

- Before any movement or installation, check that
the room is suitable and systems comply with the
installation country standards and the specifications
indicated on the appliance rating plate.

« Al installation, assembly and non-routine
maintenance operations must be performed
exclusively by qualified technicians that are
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authorised by the Dealer, in compliance with the
regulations in force in the user country, and with
the regulations on work safety.

- The connection to the electricity and gas supply
network and the connection systems must
comply with the regulations in force in the country
of installation of the equipment and must be
performed by qualified personnel authorized by
the Dealer. Failure to follow these regulations may
cause damage or injuries, invalidates the guarantee
and relieves the Manufacturer of all liability.

- These appliances are intended to be used for
commercial applications, forexample in restaurant
kitchens, canteens, hospitals and commercial
companies such as bakeries, butcher shops, etc,
but not for the continuous and mass production
of food. A use other than the stated one is
considered improper, potentially dangerous for
people and animals and might permanently
damage the appliance. The improper use of the
equipment shall void the warranty

- Before performing any maintenance, replacing
components or carrying out any routine/
extraordinary cleaning, disconnect the electricity
and gas supplies.

- Unauthorised actions, tampering or modifications
that do not follow the information provided in
this manual can cause damages, injuries or fatal
accidents and null and void the warranty.

- Itis forbidden to install the oven in environments
at risk of explosion.

- Installation or maintenance that fails to comply
with the instructions in this manual may cause
damage, injury or fatal accidents.

- Persons not involved with the appliance
installation may not pass through or stand in the
work area during appliance assembly.

- The serial plate provides important technical
information. This is vital in case of a request for
maintenance or repair of the equipment: please
do not remove, damage or modify it.

- Failure to follow these regulations may cause
damage or even fatal injury, subsequently
invalidating the guarantee and relieving the
Manufacturer of all liability.

« ATTENTION - To reduce the risk of fire, the
appliance must be installed only in environments
that meet the safety requirements of the
current regulations and the gas company. Such

environments must have adequate and constant
ventilation. Make sure that there is a continuous
exchange of air from the outside to ensure proper
combustion and to prevent the formation of
volatile substances harmful to health (danger
of suffocation!). The installation environments
must be NON-combustible, without combustible
materials within about 46 cm (18 inches) from
the sides, front or rear of the appliance or within
about 102 cm (40 inches) above the appliance.
The appliance must be mounted on floors of non-
combustible structures with non-combustible
floors and surface finishes and without
combustible materials in contact with the lower
side, or on non-combustible plates or arches
without combustible material in contact with the
lower side. This structure must in any case extend
no less than about 31 cm (12 inches) beyond the
equipment on all sides.

Before connecting the oven to the gas supply

check:

- that the systems comply with the regulations in
force in the country of use;

- on the additional plate, that the oven is set up
and tested for the type of gas available;

- that the ventilation openings and the flue gas
discharge of the equipment are not obstructed
(e.g. by objects or walls);

- that the hose for connection to the oven gas fit-
ting has adequate characteristics and diameter;

- that the components, not supplied by the Man-
ufacturer, used for installation comply with the
regulations in force in the country of use;

- that the gas system pressure complies with that
indicated.

At the end of the connection and with the
operating pressure, checks the tightness of the
fittings to avoid the presence of leaks; please
remember that this operation must be done using
non-corrosive foaming substances and NOT using
open flames.

At the first start-up, a qualified technician

authorized by the Dealer must perform an

exhaust gas analysis, documenting the oven
values found.

User warnings

Read this guide carefully before using and
maintaining the appliance, and keep it with care
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in an accessible place for any future consultation
by the various operators.
- Moreover, the manual must always accompany
the product throughiits life, evenin case of transfer.
- Before performing any maintenance, replacing
components or carrying out any routine/
extraordinary cleaning, disconnect the electricity
supply.
- Unauthorised actions, tampering or modifications
that do not follow the information provided in
this manual can cause damages, injuries or fatal
accidents and null and void the warranty.
- Use or maintenance that fail to comply with the
instructions in this manual may cause damage,
injury or fatal accidents.
- The serial plate provides important technical
information. This is vital in case of a request for
maintenance or repair of the equipment: please
do not remove, damage or modify it.
- Some parts of the equipment can reach high
temperatures. We advise you to avoid touching
surfaces and not to get materials either flammable
or sensitive to heat near the appliance.
- Do not rest objects on the oven or flue, above all if
built in heat sensitive material.
- These appliances are intended to be used for
commercial applications, forexample in restaurant
kitchens, canteens, hospitals and commercial
companies such as bakeries, butcher shops, etc,
but not for the continuous and mass production
of food. A use other than the stated one is
considered improper, potentially dangerous for
people and animals and might permanently
damage the appliance. The improper use of the
equipment shall void the warranty.
- This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning the
use of the appliance in a safe way and understand
the hazard involved. Children must not play with
the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children without supervision.
- To clean the appliance, any of its components or
accessories and the sub-structure DO NOT use:
- aggressive, abrasive, powder or corrosive
detergents (e.g. hydrochloric or sulphuric acid,
caustic soda, etc.).

Ed. 0521 - 70702593 - REVOO
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- The

- abrasive or sharp tools (e.g. abrasive sponges,
scrapers, steel brushes, etc);

- steamed or pressurised water jets.

staff using the appliance must be

professionally prepared and periodically trained

on its use, as well as the safety and accident

prevention regulations.

- Children must be supervised to make sure they do

not play with the appliance or parts of it.

- Always use tools resistant to heat (e.g. In steel).

Cooking utensils in plastic or similar material
might not withstand the oven high temperatures.

- Check regularly that fumes can be discharged

safely. Do not obstruct the duct for any reason.

- FIRE RISK: leave the area around the appliance

free and clean from fuels. Do not store flammable
materials near this appliance.

« ATTENTION - To reduce the risk of fire, the

appliance must be installed only in environments
that meet the safety requirements of the
current regulations and the gas company. Such
environments must have adequate and constant
ventilation. Make sure that there is a continuous
exchange of air from the outside to ensure proper
combustion and to prevent the formation of
volatile substances harmful to health (danger of
suffocation!). The installation environments must
be NON-combustible, without combustible
materials within about 46 cm (18 inches) from
the sides, front or rear of the appliance or
within about 102 cm (40 inches) above the
appliance. The appliance must be mounted on
floors of non-combustible structures with non-
combustible floors and surface finishes and
without combustible materials in contact with
the lower side, or on non-combustible plates or
arches without combustible material in contact
with the lower side. This structure must in any
case extend no less than about 31 cm (12 inches)
beyond the equipment on all sides.

« WARNING: always switch off the main switch when

you finish using the appliance, above all during
cleaning or in cases of prolonged downtime.

- If you notice any anomaly (e.g. damaged power

cable, etc), malfunction or fault, do not use the
appliance and contact a Service Centre authorized
by the Manufacturer. Demand original spare parts,
or the Warranty will be null and void.

- Place the emergency phone numbers in a visible
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location. ®

- WARNING: it is forbidden to place flammable Svmbol ilisés d | |
solids or liquids (spirits for instance) in the =YMBOIES utilises dans le manuel et sur

cooking chamber during the operation. les étiquettes appliquées sur la machine

* Monitor the apphance durlng Its entire operation, do Indique qu'il faut faire preuve de prudence lors de 'exécu-

not leave dishes in the oven unattended! tion d'une opération décrite dans un paragraphe contenant
. Failure to follow these regulations may cause ce symbole. Le symbole indique également que I'opérateur

damage or even fatal injury, subsequently doit étre‘irzjf(’)r-méblle pluij possible afin d'éviter des consé-
quences Indesirables ou dangereuses.
invalidating the guarantee and relieving the
Manufacturer of all liability.

- We recommend you have the appliance checked
by an Authorized Service Centre at least once a
year.

- Before  performing any ordinary cleaning,
disconnect the electricity and gas supplies.

Renvoie a un autre chapitre ou I'argument est affronté de
maniere plus détaillé.

Conseil du Fabricant

Indique que les surfaces marquées par ce symbole pour-
raient étre chaudes et doivent donc étre touchées avec at-

The company cannot be held liable for any print or transcription errors, tention.

reserving the right to make changes where deemed suitable without
prior notice.

Partial reproduction without the manufacturer’s consent is prohibited.
Measurements are purely indicative and not binding.

The original language used to prepare this manual is Italian: the
Manufacturer is not responsible for any translation/interpretation or
print errors.

Tension dangereuse

Le symbole identifie les bornes qui, reliées entre elles,
amenent les différentes parties d’'un appareil ou d'un sys-
téeme au méme potentiel (pas nécessairement le potentiel
de la terre)

SOe00

Indique qu'il est nécessaire de lire attentivement le para-

||| graphe marqué par ce symbole avant linstallation, I'utilisa-
tion et I'entretien de I'appareil.
7

Indique que les pages marquées par ce symbole sont déd-
iées a l'utilisateur

—
—

o Indique que les pages marquées par ce symbole sont déd-
iées a l'installateur du produit. Linstallateur doit étre autorisé
et qualifié, c'est-a-dire posséder les compétences nécessair-
es pour effectuer les opérations décrites

Avertissements pour l'installateur

- Avantlinstallation del'appareil, lisezattentivement
ce manuel et conservez-le avec soin dans un lieu
accessible pour toute ultérieure consultation de la
part des différents opérateurs.

- Le manuel doit toujours accompagner le produit
durant sa vie utile, méme en cas de vente.

- Avanttoutdéplacementetinstallationdel’appareil,
veuillez vous assurer de la conformité du local qui
I'accueillera et vérifiez que les installations soient
conformes aux reglementations en vigueur dans
le Pays d'utilisation et aux indications inscrites sur
la plaque signalétique.
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- Toutes les opérations d'installation, de montage et
d'entretien extraordinaire doivent étre uniquement
réalisées par du personnel qualifié et autorisé par le
Fabricant, selon les normes en vigueur dans le Pays
d'utilisation et conformément aux normes relatives
a la sécurité sur lieu de travail.

- Le raccordement au réseau d'alimentation en
électricitéetengazetlessystemesderaccordement
doivent étre conformes aux réglementations en
vigueur dans le pays d'installation de I'appareil et
doivent étre effectués par du personnel qualifié
autorisé par le Revendeur. Le non-respect de ces
normes peut provoquer des dommages et des
lésions, entrainer l'annulation de la garantie et
dégage le Fabricant de toute responsabilité.

- Ces appareils sont destinés a étre utilisés pour
des applications commerciales, par exemple dans
des cuisines de restaurants, cantines, hopitaux et
entreprises commerciales comme les boulangeries,
boucheries, etc., mais non pas pour la production
continue et de masse de nourriture. Une utilisation
différente de celleindiquée est considéréeimpropre,
potentiellement dangereuse pour des personnes
et des animaux et pourrait endommager l'appareil
de maniere définitive. Lutilisation impropre de
I'appareil annule la garantie

- Avantd'effectuertoute intervention d'entretien, de
remplacement des composants ou de nettoyage
ordinaire / extraordinaire, débranchez l'appareil
de l'alimentation électrique et du gaz.

- Des interventions, altérations ou modifications

non expressément autorisées et qui ne respectent

pas les indications du présent manuel peuvent
provoquer des dommages, des lésions ou des
accidents mortels et annuleront la garantie.

Il est interdit d'utiliser le four dans des endroits a

risque dexplosion.

Une installation ou un entretien différent de ceux

indiqués dans le manuel peuvent causer des

dommages, des lésions ou des accidents mortels.

- Durant le montage de l'appareil, le passage ou
la permanence de personnes non chargées de
l'installation ne sont pas autorisés a proximité de
la zone de travail.

- La plaque signalétique fournit dimportantes
informations techniques. Elles sont indispensables
en cas de demande d'intervention pour un
entretien ou une réparation de 'appareil : il est par
conséquent interdit de la retirer, de I'abimer ou de
la modifier.

- Le non-respect de ces normes peut provoquer
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des dommages et des lésions méme mortelles,

entrainer I'annulation de la garantie et dégage le

Fabricant de toute responsabilité.

ATTENTION - Pour réduire le risque d'incendie,

I'appareil doit étre installé uniqguement dans des

environnements qui répondent aux exigences

de sécurité de la réglementation en vigueur et
de la compagnie d‘approvisionnement en gaz.

Ces environnements doivent bénéficier d'une

ventilation adéquate et constante. Veillez a ce

qu’il y ait un échange continu d‘air provenant de

I'extérieur afin d'assurer une bonne combustion

et déviter la formation de substances volatiles

nocives pour la santé (risque de suffocation ). Les
environnements d'installation doivent étre NON-
combustibles et aucun matériau combustible
ne doit se trouver a environ 46 cm (18 pouces)
des cotés, de I'avant ou de l'arriere de l'appareil
ou a environ 102 cm (40 pouces) au-dessus de
I'appareil. Lappareil doit étre monté sur les plans
de structures non combustibles, avec des sols
et des finitions de surface non combustibles et
sans matériau combustible en contact avec le
dessous, ou bien sur des dalles ou des arches non
combustibles, sans aucun matériau combustible
en contact avec le dessous. Dans tous les cas, cette
structure doit dépasser I'équipement d'au moins

31 cm (12 pouces) environ sur tous les cotés.

Avant de raccorder le four au réseau du gaz

vérifiez :

- que les systemes soient conformes aux normes
en vigueur dans le Pays d'utilisation ;

- que le four soit prédisposé et contrdlé pour le
type de gaz disponible sur la plague signalé-
tique supplémentaire ;

- que les ouvertures de ventilation et le systéme
d'extraction des gaz comburants ne soient pas
obstrués (ex. Par des objets ou des murs) ;

- que le tuyau pour la connexion au raccord du
gaz du four ait les caractéristiques et diametre
appropriés ;

- que les composants, non fournis par le Fabri-
cant, utilisés pour linstallation répondent aux
normes en vigueur dans le Pays d'installation ;

- controlez que la pression du systeme de gaz soit
conforme a celle indiquée.

Une fois le raccordement effectué et avec la

pression de service, vérifiez |étanchéité des

raccords pour éviter la présence de fuites ;
rappelez-vous que cette opération doit étre
effectuée avec des substances moussantes non
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corrosives et SANS flammes libres.

Lors de la premiere mise en marche, un technicien
qualifié et agréé par le Revendeur doit effectuer
une analyse des gaz déchappement, en
documentant les valeurs trouvées sur le four

Avertissements pour l'utilisateur

Avant l'utilisation et l'entretien de I'appareil, lisez attentivement ce ma-

nuel et conservez-le avec soin dans un lieu accessible pour toute ulté-

rieure consultation de la part des différents opérateurs.

Le manuel doit toujours accompagner le produit
durant sa vie utile, méme en cas de vente.

Avant d'effectuer toute intervention d'entretien, de
remplacement des composants ou de nettoyage
ordinaire / extraordinaire, débranchez I'appareil de
I'alimentation électrique.

Des interventions, altérations ou modifications
non expressément autorisées et qui ne respectent
pas les indications du présent manuel peuvent
provoquer des dommages, des lésions ou des
accidents mortels et annuleront la garantie.

Une installation ou un entretien différent de ceux
indiqués dans le manuel peuvent causer des
dommages, des lésions ou des accidents mortels.
La plaque signalétique fournit dimportantes
informations techniques. Elles sont indispensables
en cas de demande d'intervention pour un
entretien ou une réparation de l'appareil : il est par
conséquent interdit de la retirer, de I'abimer ou de
la modifier.

Certaines parties de l'appareil peuvent atteindre
des températures élevées. Il est conseillé de faire
attention a ne pas toucher les surfaces et a ne
pas approcher les matériaux qui peuvent étre
inflammables ou sensibles a la chaleur.

Ne pas poser dobjet, surtout sl est construit en
matériau sensible a la chaleur, au-dessus du four
ou de la cheminée.

Ces appareils sont destinés a étre utilisés pour
des applications commerciales, par exemple dans
des cuisines de restaurants, cantines, hopitaux et
entreprises commerciales comme les boulangeries,
boucheries, etc., mais non pas pour la production
continue et de masse de nourriture. Une utilisation
différentedecelleindiquéeestconsidéréeimpropre,
potentiellement dangereuse pour des personnes
et des animaux et pourrait endommager l'appareil
de maniére définitive. Lutilisation impropre de
I'appareil annule la garantie.

'appareil ne peut pas étre utilisé par des
enfants de moins de 8 ans et par des personnes
avec des capacités physiques, sensorielles ou
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mentales réduites, ou privées dexpérience ou
des connaissances nécessaires, a moins que
celles-ci soient surveillées et quelles aient recu les
instructions relatives a |'utilisation sGre de I'appareil
et a la compréhension des dangers qui lui sont
inhérents. Les enfants ne doivent pas jouer avec

I'appareil. Le nettoyage et l'entretien doivent étre

effectués par l'utilisateur et non par des enfants

sans surveillance.

Pour le nettoyage de lappareil, d'un de ses

composants ou accessoires et de la sous-structure,

NE PAS utiliser :

- de détergents abrasifs ou en poudre, agressifs ou
corrosifs (ex. acide chlorhydrique/muriatique ou
sulfurique, soda caustique, etc..) ;

- outils abrasifs ou pointus (ex. éponges abrasives,
racloirs, brosses en acier, etc...);

- jets d'eau a vapeur ou haute pression.

Le personnel qui utilise l'appareil doit étre

professionnellement préparé et périodiquement

formé sur son utilisation et sur les normes de
sécurité et de prévention des accidents.

Les enfants doivent étre surveillés afin qu'ils ne

jouent pas avec l'appareil ou avec des parties de

celui-ci.

Utilisez toujours des outils résistants a la chaleur

(ex. en acier). Des outils de cuisine en plastique

ou similaires pourraient ne pas résister aux

températures élevées du four.

Contrblez périodiguement l'efficacité des conduits

d'extraction des fumées. Ne boucher en aucun cas

le conduit.

DANGER D'INCENDIE : laissez la zone autour de

I'appareil libérée et nettoyée de tout combustible.

Ne pas laisser de matériaux inflammables a

proximité de I'appareil.

ATTENTION - Pour réduire le risque d'incendie,

I'appareil doit étre installé uniqguement dans des

environnements qui répondent aux exigences

de sécurité de la réglementation en vigueur et
de la compagnie d'approvisionnement en gaz.

Ces environnements doivent bénéficier d'une

ventilation adéquate et constante. Veillez a ce

qu'il y ait un échange continu d‘air provenant de
l'extérieur afin d'assurer une bonne combustion
et déviter la formation de substances volatiles
nocives pour la santé (risque de suffocation !). Les
environnements d'installation doivent étre NON-
combustibles et aucun matériau combustible
ne doit se trouver a environ 46 cm (18 pouces)
des cotés, de l'avant ou de larriere de l'appareil
ou a environ 102 cm (40 pouces) au-dessus de
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I'appareil. Lappareil doit étre monté sur les plans
de structures non combustibles, avec des sols
et des finitions de surface non combustibles et
sans matériau combustible en contact avec le
dessous, ou bien sur des dalles ou des arches non
combustibles, sans aucun matériau combustible
en contact avec le dessous. Dans tous les cas, cette
structure doit dépasser I'équipement d’au moins
31 cm (12 pouces) environ sur tous les cotés.

« ATTENTION éteignez toujours linterrupteur
électrique principal a la fin de [I'utilisation de
I'appareil, surtout durant les opérations de
nettoyage ou en cas de longue inactivité.

- Si vous constatez une anomalie (par ex, un

cordon d‘alimentation endommagé, etc), un

dysfonctionnement ou une panne, n'utilisez pas

I'appareil et contactez un centre dAssistance

autorisé par le Fabricant. Utilisez uniquement

des pieces de rechange originales sous peine
d'annulation de la garantie.

Positionnez dans un lieu bien visible les numéros

de téléphone d'urgence.

« ATTENTION : il est interdit d'introduire dans la
chambre de cuisson des solides ou des liquides
inflammables, par exemple alcools, durant le
fonctionnement.

- Surveillez  l'appareil tout au long de son
fonctionnement, ne pas laisser de plats dans le four
sans surveillance !

- Le non-respect de ces normes peut provoquer

des dommages et des lésions méme mortelles,

entrainer I'annulation de la garantie et dégage le

Fabricant de toute responsabilité.

Il est conseillé de faire controler I'appareil par un

Centre d'’Assistance Autorisé au moins une fois par

an.

- Avant d'effectuer toute intervention de nettoyage
ordinaire, débranchez I'appareil de |'alimentation
électrique et gaz.

Lentreprise dégage toute responsabilité pour les éventuelles erreurs
d'impression ou de transcription, et se réserve le droit dapporter sans
préavis les modifications qu'elle jugera nécessaires.

La reproduction partielle sans le consentement du Fabricant est
interdite. Les mesures fournies sont indicatives et non contraignantes.
La langue originale de rédaction est l'italien : le Fabricant n'est pas retenu
responsable des éventuelles erreurs de traduction /interprétation ou

dimpression.
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Im Handbuch sowie auf den an der Maschine
angebrachten Aufklebern verwendete Symbole

Zeigt an, dass Vorsicht erforderlich ist, wenn einen Operation
ausgefuhrt wird, die in einem Abschnitt mit diesem Symbol
beschrieben wird. Das Symbol zeigt aulSerdem an, dass vom
Bediener die groRtmdgliche Umsicht verlangt wird, um un-
erwinschte oder gefdhrliche Folgen zu vermeiden

Dazu verweisen wir auf ein anderes Kapitel, in dem das The-
ma detaillierter behandelt wird.

Empfehlung des Herstellers

Weist darauf hin, dass die mit diesem Symbol gekennzeich-
neten Oberfldchen heifs sein kdnnen und daher mit Vorsicht
berlhrt werden mussen

Gefahrliche Spannung

Das Symbol kennzeichnet mit einander verbunden Kontak-
te, die die verschiedenen Bauteile eines Gerdtes oder eines
Systems auf das gleiche Potential bringen (nicht notwendi-
gerweise das Erdungspotential)

SO 00

Weist darauf hin, dass der mit diesem Symbol gekennzeichnete

||| Abschnitt vor der Installation, Benutzung und Wartung des Ge-
rates sorgfdltig gelesen werden muss.
Y

Gibt an, dass die mit diesem Symbol gekennzeichneten Sei-
ten an den Benutzer gerichtet sind

—
—

Gibt an, dass die mit diesem Symbol gekennzeichneten Sei-
ten an den Produktinstallateur gerichtet sind. Der Installateur
muss zur Installation befugt und qualifiziert sein, d. h., Gber
die notwendigen Fachkenntnisse zum Ausflihren der be-
schriebenen Vorgange verfligen

==Nse

Hinweise fiir den Installateur

- Vor der Installation das vorliegende Handbuch
aufmerksam lesen und es fur die zukinftige
Konsultation durch die verschiedenen Bediener
an einem zuganglichen Ort aufbewahren.

- Das Handbuch muss auBBerdem das Produkt fur
dessen gesamte Lebenszeit begleiten, auch im
Fall der VerduBBerung.

- Vor allen Arbeiten zur Bewegung und Installation
des Gerats sicherstellen, dass das Lokal
Uberprifen, das es aufnimmt, und sicherstellen,
dass die Anlagen den geltenden Normen im
Land der Benutzung und den Angaben auf dem
Typenschild entsprechen.

- Samtliche Vorgange zur Installation, Montage
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und Wartung durfen nur von qualifiziertem und
vom Handler befugtem Fachpersonal gemald
den im jeweiligen Land geltenden Normen zum
Gebrauch und zur Sicherheit am Arbeitsplatz
durchgefihrt werden.

- Der  Anschluss an  das  Strom-  und
Gasversorgungsnetz und die anzuschlielSenden
Anlagen mussen den im Installationsland
des Gerdts geltenden Gesetzesvorschriften
entsprechen und von vom Handler dazu
befugten Fachpersonal ausgefihrt werden. Wenn
diese Normen nicht beachtet werden, kann es
zu Schaden und Verletzungen kommen. Die
Garantie entfdllt in diesem Fall und entbindet den
Hersteller von jeglicher Verantwortung.

- Diese Gerdte sind bestimmt zum Einsatz in
geschaftlichen Anwendungen, zum Beispiel in
Restaurantklchen, Kantinen, Krankenhdusern
und Betrieben wie Backereien, Metzgereien
usw. jedoch nicht fir die Endlos- und
Massenproduktion von Lebensmitteln. Ein von
den Angaben abweichende Verwendung wird
als Zweckentfremmdung angesehen, ist potenziell
gefahrlich fir Menschen und Tiere und kénnte zu
irreparablen Beschadigungen des Gerats fuhren.
Die Zweckentfremdung des Geradts fUhrt zum
Verfall des Gewahrleistungsanspruches

- Vor jeglichen Eingriffen zur Wartung, Ersetzung
von Komponenten oder der ordentlichen/
auBerordentlichen Reinigung muss das Gerat von
der Strom- und Gasversorgung getrennt werden.
- Eingriffe  oder Abdnderungen, die nicht
ausdrtcklich genehmigt werden und die den
Angaben im vorliegenden Handbuch nicht
entsprechen, kdnnen zu Schaden, Verletzungen
oder todlichen Unféllen sowie zum Verfall des
Gewahrleistungsanspruches fihren.

- Es ist untersagt, den Ofen in Umgebungen mit
Explosionsgefahr zu installieren.

- Eine nicht in diesem Handbuch genannte
Montage oder Wartung kann zu Verletzungen
oder Todesfallen flhren.

- WahrendderMontagedesGeratsistderDurchgang
oder der Aufenthalt von nicht qualifiziertem
Personal in der Arbeitszone verboten.

- Auf dem Typenschild sind wichtige technische
Daten enthalten. Diese sind grundlegend bei
einer Anfrage hinsichtlich eines Wartungs- oder
Reparatureingriffs des Gerats. Das Schild daher
nicht entfernen, beschadigen oder verdndern.

- Wenn diese Normen nicht beachtet werden,
kann es zu Schaden, Verletzungen oder auch
zu Todesfdllen kommen. Die Garantie entfdllt in
diesem Fall und entbindet den Hersteller von
jeglicher Verantwortung.

« ACHTUNG -
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Zur Verringerung der
Brandgefahr darf das Gerdt ausschliellich in
Umgebungen installiert werden, die die von
den geltenden Gesetzesvorschriften und dem
Gasversorgungsunternehmen  vorgeschriebenen
Sicherheitsanforderungen erfillen. Diese
Umgebungen mdussen Uber eine angemessene
und konstante Belliftung verfligen. Sicherstellen,
dass ein kontinuierlicher Luftaustausch — mit
der Aullenluft vorhanden ist, um eine korrekte
Verbrennung zu garantieren und die Bildung
von gesundheitsschadlichen fllichtigen
Substanzen zu verhindern (Erstickungsgefahrl). Die
Installationsumgebungen dirfen NICHT brennbar
sein und keine brennbaren Materialien in einem
Abstand von ca. 46 cm (18 Zoll) von den Seiten,
der Vorder- und Ruckseite des Gerdts oder ca.
102 cm (40 Zoll) Uber dem Gerat aufweisen. Das
Gerdt muss auf Flachen von nicht brennbaren
Strukturen mit nicht brennbaren Boden und
Oberflachenverkleidungen und ohne brennbare
Materialien in Kontakt mit der Unterseite oder aber
auf nicht brennbaren Platten oder Bogen ohne
brennbares Material in Kontakt mit der Unterseite
installiert werden. Diese Struktur darf in jedem Fall
nicht weniger als ca. 31 cm (12 Zoll) an allen Seiten
Uber das Gerat hinausgehen.

- Vor dem AnschlieBen des Ofens an das Gasnetz

Folgendes Uberprufen:

- dass die Anlagen den im Verwendungsland gel-
tenden Bestimmungen entsprechen;

- dass auf dem zusatzlichen Typenschild angege-
ben ist, dass der Ofen flr den verfligbaren Gas-
typ ausgelegt und geprift wurde;

- dass die Beluftungsoffnungen und der Verbren-
nungsgasauslass des Gerats nicht verdeckt sind
(z. B. durch Gegenstande oder Wande);

- dass der Schlauch zum AnschlieSen an den Ga-
sanschluss des Ofens geeignete Eigenschaften
und Durchmesser aufweist;

- dass die zur Installation verwendeten nicht vom
Hersteller gelieferte Bauteile den im Verwen-
dungsland geltenden Bestimmungen entspre-
chen;

- dass der Druck der Gasanlage angegebenen
entspricht.

- Nach dem Anschluss und bei Betriebsdruck die

Dichtheit der Anschlisse prift, um Leckagen
auszuschliel3en. Es wird daran erinnert, dass dieser
Vorgang mit nicht korrosiven Schaummitteln und
OHNE Einsatz offenen Feuers zu erfolgen hat.

. Bei der ersten Inbetriebnahme muss ein vom

Handler  autorisierter  Fachtechniker  eine
Abgasanalyse durchfihren und die ermittelten
Werte auf dem Ofen dokumentieren.
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Hinweise fiir den Benutzer

- Vor der Benutzung und Wartung das vorliegende
Handbuch aufmerksam lesen und es fir die
zukUnftige Konsultation durch die verschiedenen
Bedieneran einemzugénglichen Ortaufbewahren.

- Das Handbuch muss auBerdem das Produkt fur
dessen gesamte Lebenszeit begleiten, auch im
Fall der VerauBerung.

- Vor jeglichen Eingriffen zur Wartung, Ersetzung
von Komponenten oder der ordentlichen/
aullerordentlichen Reinigung muss das Gerat von
der Stromversorgung getrennt werden.

- Eingriffe  oder Abdnderungen, die nicht
ausdrtcklich genehmigt werden und die den
Angaben im vorliegenden Handbuch nicht
entsprechen, kdnnen zu Schaden, Verletzungen
oder tddlichen Unfdllen sowie zum Verfall des
Gewadhrleistungsanspruches fuhren.

- Eine nicht in diesem Handbuch genannte Benutzung
kann zu Verletzungen oder Todesfallen fuhren.

- Auf dem Typenschild sind wichtige technische
Daten enthalten. Diese sind grundlegend bei
einer Anfrage hinsichtlich eines Wartungs- oder
Reparatureingriffs des Gerats. Das Schild daher
nicht entfernen, beschadigen oder verandern.

- Einige Bauteile des Gerdts konnen hohe
Temperaturen erreichen. Bitte achten Sie darauf,
die Oberflachen nicht zu berthren und keine
Materialien in ihre Nahe zu bringen, die sich
entzinden konnen oder die hitzeempfindlich
sind.

« Nichts auf dem Ofen oder dem Kamin
abstellen, vor allem keine Gegenstande aus
warmeempfindlichem Material.

- Diese Gerdte sind bestimmt zum Einsatz in
geschaftlichen Anwendungen, zum Beispiel in
Restaurantklchen, Kantinen, Krankenhdusern
und Betrieben wie Backereien, Metzgereien
usw., jedoch nicht fir die Endlos- und
Massenproduktion von Lebensmitteln. Ein von
den Angaben abweichende Verwendung wird
als Zweckentfremdung angesehen, ist potenziell
gefahrlich fir Menschen und Tiere und kénnte zu
irreparablen Beschadigungen des Gerats flhren.
Die Zweckentfremdung des Geradts fUhrt zum
Verfall des Gewahrleistungsanspruches.

- Das Gerdt darf von Kindern unter 8 Jahren und
Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen  oder  geistigen  Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung oder ohne die
notwendigen Kenntnisse bedient werden,
vorausgesetzt, diese werden beaufsichtigt bzw.
nachdem diese die ndtigen Anweisungen zum
sicheren Gebrauch des Gerats erhalten haben
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- Kinder

- Stets hitzebestandige Werkzeuge (z. B.

. Periodisch die Effizienz der

« ACHTUNG -

[pemynpexaernsa no be3onacHoCTH

und die damit zusammenhangenden Gefahren
erkannt und verstanden wurden. Kinder durfen
nicht mit dem Gerat spielen. Die Reinigungs- und
Wartungsarbeiten durfen nur von einem Nutzer
durchgefthrt werden und durfen nicht von
Kindern ohne Uberwachung gemacht werden.

- Zur Reinigung des Gerdtes, seiner Komponenten

oder Zubehorteile sowie des Unterbaus NICHT

verwenden:

- Scheuernde, aggressive oder korrosive Reini-
gungsmittel oder Reinigungsmittel in Pulver-
form (z. B. Salzsaure oder Schwefelsaure, Atznat-
ron uUsw.).

- scheuernde oder spitze Werkzeuge (z. B. Scheu-
erschwamme, Schaber, Stahlbursten usw.);

- Dampf- oder Hochdruckreiniger.

- Das Personal, das das Gerat benutzt, muss

Uber eine Berufsausbildung verfligen und es
muss regelmaBig hinsichtlich der Benutzung
desselben sowie den Normen zur Sicherheit und
Unfallvermeidung geschult werden.

mussen beaufsichtigt  werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat oder
Bauteilen desselben spielen.

aus
Stahl) verwenden. Klchengerdte aus Kunststoff
oder dhnlichen Materialien kénnen den hohen
Temperaturendes Ofens nicht standhalten.
Abluftleitungen
Uberprtfen. keinem  Grund
verstopfen.

Die Leitung aus

- BRANDGEFAHR: Die Umgebung des Gerats

frei von brennbaren Materialien lassen. Keine
entflammbaren Materialien in der Nahe des Gerats
aufbewahren.

Zur  \Verringerung der
Brandgefahr darf das Gerat ausschliellich in
Umgebungen installiert werden, die die von
den geltenden Gesetzesvorschriften und dem
Gasversorgungsunternehmen vorgeschriebenen
Sicherheitsanforderungen erfallen. Diese
Umgebungen mussen Uber eine angemessene
und konstante BelUftung verfligen. Sicherstellen,
dass ein kontinuierlicher Luftaustausch mit
der AuBenluft vorhanden ist, um eine korrekte
Verbrennung zu garantieren und die Bildung
von gesundheitsschadlichen flichtigen
Substanzen zu verhindern (Erstickungsgefahr).
Die Installationsumgebungen durfen  NICHT
brennbar sein und keine brennbaren Materialien
in einem Abstand von ca. 46 cm (18 Zoll) von den
Seiten, der Vorder- und Rickseite des Gerats oder
ca. 102 cm (40 Zoll) Gber dem Gerat aufweisen.
Das Gerat muss auf Flachen von nicht brennbaren
Strukturen mit nicht brennbaren Bdden und
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Oberflachenverkleidungen und ohne brennbare
Materialien in Kontakt mit der Unterseite oder
aber auf nicht brennbaren Platten oder Bogen
ohne brennbares Material in Kontakt mit der
Unterseite installiert werden. Diese Struktur darf
in jedem Fall nicht weniger als ca. 31 cm (12 Zoll)
an allen Seiten Uber das Gerat hinausgehen.
ACHTUNG: Immer den Hauptschalter o6ffnen,
um die Benutzung des Ofens zu verhindern, vor
allem wahrend der Reinigungsarbeiten oder bei
langerer Nichtbenutzung.

Das Gerat nicht benutzen und eine
Kundendienststelle des Herstellers kontaktieren,

falls  Anomalien festgestellt werden (z. B.
Netzkabel beschadigt usw.). AusschlieBlich
Originalersatzteile  verwenden;  anderenfalls

verfallt der Gewahrleistungsanspruch.

Die Notfalltelefonnummer gut sichtbar anbringen.
ACHTUNG: Es ist untersagt, feste oder fllssige
entflammbare Materialien, zum Beispiel Alkohol,

wahrend des Betriebs in die Backkammer
einzufihren.
- Das Gerat muss wahrend seines Betriebs

Uberwacht werden; nie Speisen im nicht beachten

Ofen lassen!

Wenn diese Normen nicht beachtet werden,
kann es zu Schaden, Verletzungen oder auch

zu Todesfallen kommen. Die Garantie entfallt in

diesem Fall und entbindet den Hersteller von
jeglicher Verantwortung.

- Wir empfehlen, das Gerdat zumindest einmal
jahrlich  von einer  Kundendienststelle
kontrollieren zu lassen.

- Vor dem Ausfihren jeglicher planmaRSigen
Reinigungsarbeiten das Gerdt von der Strom- und
Gasversorgung trennen.

Die Firma haftet nicht fur eventuelle Druck- oder Ubertragungsfehler

und behélt sich das Recht vor, ohne Vorankiindigung Anderungen
vorzunehmen, die fir angemessen erachtet werden. Die auszugsweise
Wiedergabe ist ohne Zustimmung des Herstellers untersagt. Die
angegebenen Abmessungen sind unverbindlich.

Die Original-Sprache dieses Handbuches ist Italienisch: Der Hersteller ist
nicht verantwortlich fiir eventuelle Ubersetzungs- oder Druckfehler.

LES 4

Im Handbuch sowie auf den an der Maschine an-
gebrachten Aufklebern verwendete Symbole

Zeigt an, dass Vorsicht erforderlich ist, wenn einen Operation
ausgefuhrt wird, die in einem Abschnitt mit diesem Symbol
beschrieben wird. Das Symbol zeigt aullerdem an, dass vom
Bediener die groBtmaogliche Umsicht verlangt wird, um un-
erwlnschte oder geféhrliche Folgen zu vermeiden

Dazu verweisen wir auf ein anderes Kapitel, in dem das The-
ma detaillierter behandelt wird.

Empfehlung des Herstellers

Weist darauf hin, dass die mit diesem Symbol gekennzeich-
neten Oberfldchen heifs sein kdnnen und daher mit Vorsicht
berlhrt werden mussen

Gefahrliche Spannung

Das Symbol kennzeichnet mit einander verbunden Kontak-
te, die die verschiedenen Bauteile eines Gerates oder eines
Systems auf das gleiche Potential bringen (nicht notwendi-
gerweise das Erdungspotential)

SO 00

Weist darauf hin, dass der mit diesem Symbol gekennzeichnete

||| Abschnitt vor der Installation, Benutzung und Wartung des Ge-
rétes sorgfaltig gelesen werden muss.
i

Gibt an, dass die mit diesem Symbol gekennzeichneten Sei-
ten an den Benutzer gerichtet sind

—
=

Gibt an, dass die mit diesem Symbol gekennzeichneten Sei-
ten an den Produktinstallateur gerichtet sind. Der Installateur
muss zur Installation befugt und qualifiziert sein, d. h., Gber
die notwendigen Fachkenntnisse zum Ausfihren der be-
schriebenen Vorgange verfligen

’nl
Advertencias para el instalador

- Antes de instalar el equipo, lea atentamente
este manual y gudrdelo en un lugar accesible
para futuras consultas por parte de los distintos
operadores.

- Ademas, el manual debe acompanar siempre al
producto durante toda su vida util, incluso si se
vende.

- Antes de cualquier manipulacién e instalacion
del equipo, controlar que las condiciones del
local donde serd instalado sean las adecuadas y
comprobar que las instalaciones sean conformes
con las normas vigentes del Pais de utilizacion y
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todo lo indicado en la placa de identificacion.
Todas las  operaciones de instalacion,
monitorizacién y mantenimiento extraordinario
deben ser realizadas Unicamente por personal
cualificado y autorizado por el Distribuidor, de
acuerdo con las normas vigentes en el pais de uso
y cumpliendo las normas en materia de seguridad
laboral.

La conexion a la red de alimentacion eléctrica gas
y las instalaciones de conexion deben cumplir
las normativas vigentes en el pais de instalacion
del equipo y deben ser realizadas por personal
cualificado y autorizado por el Concesionario.
El incumplimiento de estas normas puede
ocasionar dafnos vy lesiones, invalida la garantia y
exime al Fabricante de cualquier responsabilidad.
Estos equipos estan destinados a su uso en
aplicaciones comerciales, por ejemplo, en cocinas
de restaurantes, comedores, hospitales y empresas
comerciales como panaderias, carnicerias, etc,
pero no para la produccién continua y en masa
de alimentos. Un uso diferente del indicado
se considera inapropiado,  potencialmente
peligroso para personas y animales y podria danar
irreparablemente el equipo. El uso incorrecto del
equipo anulara la garantia

Antes de realizar cualquier trabajo de
mantenimiento, sustitucion de componentes o
limpieza ordinaria/extraordinaria, desconecte el
equipo de la alimentacion eléctrica y del gas.

Las intervenciones, cambios o modificaciones no
expresamente autorizados que no respeten las
indicaciones de este manual pueden provocar
danos, lesiones o accidentes mortales y anulan la
garantia.

Estd prohibido instalar el horno en atmosferas
potencialmente explosivas.

Una instalacion o un mantenimiento distintos
de los indicados en el manual pueden ocasionar
danos, lesiones o accidentes mortales.

Durante el montaje del equipo, no se permite
el transito o la permanencia de personas no
encargadas de la instalacion cerca del adrea de
trabajo.

La placa del numero de serie proporciona
informacion técnica importante. son
indispensables en caso de que se solicite el
mantenimiento o la reparacion del equipo, por
lo que se recomienda no retirarla, dafarla ni
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modificarla.

El incumplimiento de estas normas puede

ocasionar danosy lesiones que pueden llegar a ser

mortales, invalida la garantia y exime al Fabricante
de toda responsabilidad.

ATENCION - Para reducir el riesgo de incendio,

el equipo debe instalarse Unicamente en

locales que cumplan los requisitos de seguridad
de la normativa vigente y de la compania
suministradora de gas. Estos entornos deben
tener una ventilacion adecuada y constante.

Asegurese de que haya una renovacién continua

de aire desde el exterior para garantizar una

combustién adecuada e impedir la formacion
de sustancias volatiles perjudiciales para la salud

(ipeligro de asfixial). Los espacios de instalacion

deben ser NO combustibles, sin materiales

combustibles a menos de 46 cm (18 pulgadas)
de los lados, la parte delantera o la parte trasera
del aparato o0 a menos de 102 cm (40 pulgadas)
por encima del equipo. El equipo se montara en la
parte superior de estructuras incombustibles con
suelos y acabados de superficie incombustibles

y sin material combustible en contacto con la

parte inferior, 0 en losas o arcos incombustibles

sin material combustible en contacto con la
parte inferior. En cualquier caso, esta estructura

se extenderd no menos de aproximadamente 31

cm (12 pulgadas) mas alla del equipo en todos los

lados.

Antes de conectar el horno al suministro de gas,

compruebe:

- que las instalaciones cumplen con la normativa
vigente en el pals de uso;

- que en la placa suplementaria figure que el hor-
no esta preparado y probado para el tipo de gas
disponible;

- que las aberturas de ventilacion y la salida de
gases del equipo no estén obstruidas (por ejem-
plo, por objetos o paredes);

- que la manguera de conexioén a la conexion de
gas del horno tenga las caracteristicas y el dia-
metro adecuados;

- que los componentes no suministrados por el

Fabricante que se utilicen para la instalacion

cumplan la normativa vigente en el palis de

uso;

que la presion del sistema de gas se ajuste a la

indicada.
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Una vez realizada la conexién y alcanzada la
presion de funcionamiento, compruebe la
estanqueidad de los racores para evitar fugas;
recuerde que esta operacion debe realizarse con
sustancias espumantes no corrosivas y SIN usar
llamas libres.

Durante la primera puesta en marcha, un técnico
cualificado autorizado por el Concesionario
debe realizar un analisis de los gases de escape y
documentar los valores encontrados en el horno.

Advertencias para el usuario

Antes de utilizar y mantener el equipo, lea
atentamente este manual y gudrdelo en un lugar
accesible para futuras consultas por parte de los
distintos operadores.

Ademas, el manual debe acompanar siempre al
producto durante toda su vida util, incluso si se
vende.

Desconecte el equipo delafuente de alimentacion
antes de realizar cualquier tipo de mantenimiento,
sustitucion de componentes o limpieza rutinaria/
extraordinaria.

Las intervenciones, cambios o modificaciones no
expresamente autorizados que no respeten las
indicaciones de este manual pueden provocar
danos, lesiones o accidentes mortales y anulan la
garantia.

Un uso o un mantenimiento distintos de los
indicados en el manual pueden ocasionar danos,
lesiones o accidentes mortales.

Lla placa del numero de serie proporciona
informacion técnica importante. son
indispensables en caso de que se solicite el
mantenimiento o la reparacion del equipo, por
lo que se recomienda no retirarla, dafarla ni
modificarla.

Algunas partes del equipo pueden alcanzar altas
temperaturas. Se debe tener cuidado de no
tocar superficies ni materiales que puedan ser
inflamables o sensibles al calor.

No cologque ningun objeto, especialmente los de
material sensible al calor, encima del horno o de
la chimenea.

Estos equipos estan destinados a su uso en
aplicaciones comerciales, por ejemplo, en cocinas
de restaurantes, comedores, hospitalesy empresas
comerciales como panaderias, carnicerfas, etc,
pero no para la produccién continua y en masa
de alimentos. Un uso diferente del indicado
se considera inapropiado, potencialmente
peligroso para personas y animales y podria dafhar
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irreparablemente el equipo. El uso incorrecto del
equipo anulard la garantia.
El equipo podra ser utilizado por nifios de 8 anos
0 Mas y por personas cuyas capacidades fisicas,
sensorialesomentalessehallendisminuidasoque
carezcan de la experiencia o los conocimientos
necesarios, siempre que estén bajo supervision
o se les haya instruido sobre el uso seguro del
equipo y sobre los peligros que conlleva. Los
ninos no deben jugar con el equipo. Las tareas
de limpieza y mantenimiento corresponden al
usuario y no deberan ser realizadas por nifios sin
supervision.

Para limpiar el equipo, cualquiera de sus

componentes o accesorios y la subestructura NO

use:

- detergentes abrasivos o en polvo, agresivos o
corrosivos (por ejemplo, acido clorhidrico, mu-
rigtico o sulfdrico, sosa cdustica, etc...).

- utensilios abrasivos o en punta (por ejemplo,
esponjas abrasivas, rascadores, cepillos de ace-
ro, etc...);

- chorros de agua a vapor o a presion.

El personal que utiliza el equipo debe ser formado

profesionalmente y periédicamente en su uso

y en las normas de seguridad y prevencion de

accidentes.

Los ninos deben ser supervisados paraasegurarse

de que no juegan con el equipo o partes del

mismo.

Siempre use herramientas resistentes al calor

(por ejemplo, de acero). Los utensilios de cocina

en plastico o similares no pueden soportar altas

temperaturas en el horno.

Controle periédicamente la eficiencia de los

conductos de evacuacion de humos. No obstruir

el conducto por ningiin motivo.

PELIGRO DE INCENDIO: deje el area alrededor del

equipo librey limpia de combustibles. No guarde

materiales inflamables cerca de este equipo.

ATENCION - Para reducir el riesgo de incendio,

el equipo debe instalarse Unicamente en

locales que cumplan los requisitos de seguridad
de la normativa vigente y de la compania
suministradora de gas. Estos entornos deben
tener una ventilacion adecuada y constante.

Asegurese de que haya una renovaciéon continua

de aire desde el exterior para garantizar una

combustién adecuada e impedir la formacion
de sustancias volatiles perjudiciales para la salud

(ipeligro de asfixial). Los espacios de instalacion

deben ser NO combustibles, sin materiales
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combustibles a menos de 46 cm (18 pulgadas)
de los lados, la parte delantera o la parte trasera
del aparato o0 a menos de 102 cm (40 pulgadas)
por encima del equipo. El equipo se montara en la
parte superior de estructuras incombustibles con
suelos y acabados de superficie incombustibles
y sin material combustible en contacto con la
parte inferior, 0 en losas o arcos incombustibles
sin material combustible en contacto con la
parte inferior. En cualquier caso, esta estructura
se extenderd no menos de aproximadamente 31
cm (12 pulgadas) mas alla del equipo en todos los
lados.

La empresa declina cualquier responsabilidad por cualquier error de
impresion o transcripcion, y se reserva el derecho de aportar cualquier
modificacion que considere conveniente sin aviso previo.

Se prohibe la reproduccion parcial sin el consentimiento del Fabricante.
Las medidas especificadas son indicativas y no vinculantes.

El idioma de redaccion original es el italiano: el Fabricante declina
cualquier responsabilidad por posibles errores de traduccion o
interpretacion o de impresion.
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LRU

CumBonbl, ncnosbsyembié B pyKoBOACTBE N Ha
YCTAaHOBJIEHHDbIX Ha oﬁopyp,OBaHmm Tabnnukax

YKasblBaeT, UTo npw BbIMONHEHWW onepaunn, ONWCaAHHOM B
OTMEYEeHHOM 3TUM CMBOJIOM rlaparpad)e, Tpe6yeTCﬂ OCTO-
POXHOCTb. KpOMe TOro, 3TOT CMMBOJ1 yKa3bIBa€eT, YTO BO n3be-
XaHWe HexxenaTtenbHbIX M ONaCHbIX MOCNeACTBUI pa6OTHl/IK
[ONeH OeNCTBOBATb MaKCMManbHO OCO3HAHHO

(>

Cm. rnaBy, B KOTOPOW NOAPOBHO pacCMOTPeHa AlaHHas Tema-
TWKa.

PekomeHgauuma MNMponssoantens

YKa3blBaeT, 4To 0003HAYEHHbIE STUM CYMBOJIOM MOBEPXHO-
CTW MOTYT ObITb FOPAUVIMM, MOITOMY MPUKACATLCA K HUAM Crle-
JyeT C OCTOPOXHOCTHIO

OnacHoe HanpsAxeHue

IT0T CUMBOJT 060O3HAYAET 3aXKMMbl, KOTOPbIE NMPY coenHe-
HUW MeXay COOOM MPUBOAAT Pa3nuuHble YacT 060pynoBa-
HUA UK CUCTEMBI K OAHOMY NOTeHUMany (HeobazaTenbHO K
noTeHUMany 3a3emneHns)

SO 00

YKa3blBaeT, 4to nepen MOHTaxom, aKcnﬂyaTaumeM 4 TeXO6CJ'Iy>KI/I-

||| BaHMeM 060pYyAOBaHNA HEOOXOAUMO BHMMATENbHO MPOYMTATH
naparpad, 0603HaYEHHbIN STVIM CUMBOSIOM
O

YKasblBaeT, Yto CTpaHnLbl, 0603HauUeHHble 3TUM CUMBOJIOM,
npefHa3Ha4veHbl 414 NnoJfib3oBaTes1A

—
=

® YKasblBaeT, uTo CTpaHnLbl, 0603HaYEHHbIE STVM CYMBOSIOM,
npeaHasHa4yeHbl anA MOHTaXXHWKa o6opy,uosaH|/|ﬂ.
MOHTaXHMK AOMKEH 6bITbyI'IOJ'IHOMOqu n KBaJ'Il/Id)l/ILI,I/IpOBaH,
T. €. UMEeTb KOMMNeTeHUWto, HeO6XO£lVIMy}O ONA BbINOMHEHNA
OnncaHHbIX orlepaumm

MpepynpexpeHna ona ycTaHOBLMKA

[Mepen ycTaHOBKOW 060PYA0OBaHWA BHUMATENBHO
NpOoUYMTaTh JaHHY0 OPOLLIOPY 1 BEPEXHO XPaHUTb
ee B MeCTe, AOCTYNHOM ANA Ntobblx 06paLleHWI Co
CTOPOHbI ONEPATOPOB B OyayLIEM.

Kpome TOro, pykoOBOACTBO BCerga AOMKHO
NpWNaraTbCA K M3AeNMo Ha BCEM MPOTAKEHNUM ero
CPOKa Ciy0bl, B TOM YMCAe B Cllyyae nepeaayu
APYroMy BRafenblly.

Mepen nepemelleHnem 7 yCTaHOBKOW
obopynoBaHusa  ybeamtbca B MPUrOAHOCTM
NOMeLLEHWSA, B KOTOPOM OHO ByeT yCTaHOBNEHO, 1
MNPOBEPUTD, YTO CUCTEMbI COOTBETCTBYIOT HOPMaM,
AEeNCTBYIOLMM B CTpaHe KCMyaTaLmm, U AaHHbIM,
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YKa3aHHbIM Ha MacnopTHOM Tabnnyke.

Bce onepaumy MO YCTaHOBKE, MOHTaXy W
SKCTPEHHOMY  TeXHWUYECKOMY  ODCyXMBaHMIO
AOSTKHb BbIMNOMHATLCA UCKMIOYUTENBHO
KBaNMQULIMPOBAHHbBIM NepCoHanomMm,

YMOMHOMOYEHHbIM [1Mnepom, B COOTBETCTBUM C
HOPMaMU, IENCTBYIOLMMI B CTPaHE SKCMITyaTaLuu,
1 C cobnofeHnem NPasui TEXHNKN 6e30MacHOCTM.
MoakntoUueHne K 3n1eKTPOCETU N CETU MOAaUM rasa
N CUCTEMbI MOAKTIOYEHWA OOKHbBI BbIMOMHATHCA
B COOTBETCTBMM C HOPMamu, [OeUCTBYIOLNMM

B CTpaHe, B KOTOPOW  YyCTaHaB/MBaeTCA
obopynoBaHve, KBaNMQULIMPOBAHHbIM
NepcoHanoM,  YNMOAHOMOYEHHbIM  [lnnepom.

HecobniofeHve 3TUX HOPM MOXeT NnpuBecTu
K MOBPEXAEHMAM W1 HecyacTHbIM Ciydyasam, a
TaKXKe aHHYNMpyeT rapaHTuio 1 OoCBOOOXAaeT
M3roToBuTena ot Nobo OTBETCTBEHHOCTY.

310  obopyaoBaHMe  MNpefHaszHayeHo  AnA
UCMONb30BaHNA Ha NPeanpuUsTUAX  TOProsny,
HanpyMep, Ha KyxHAX pecTopaHOB, B CTOMOBbIX,
KYXHAX O0NbHULL M TaKMX MarasuHax, Kak bynouHble,
MACHbIE NaBKM 1 Np., HO He 1A HenpepbiBHOMO
MaCCOBOrO MPOW3BOACTBA MPOAYKTOB MUTAHUA.
JKCnyaTauma B Lenax, OTIMYHBIX OT YKa3aHHOW,
cunTaeTca HenpaBUIbHOW,  NOTeHUManbHO
OMacHOW [NnA Jofen W JKMBOTHbIX, U MOXET
npvBecTM K HeobpaTVMbIM  MOBPEXAEHMAM
obopyaoBaHWs.  HenpaBuibHas  3KCMayaTaums
0bopyaoBaHWsA BieYeT 3a COOO aHHYMPOBaHMe
rapaHTUm

[Nepen BbinoNHeHWEM oObIX PaboT MNNaHOBOro/
3KCTPEHHOrO TexobCyKMBaHNA, 3aMeHbl
KOMMOHEHTOB  WAM  OYUCTKM  OTCOEANHUTL  OT
0b0pyn0BaHNA Nnodady 3NEKTPOMNUTaHKA 1 rasa.
PaboTbl, HECAHKLUMOHMPOBAHHbIE BMELLIATENbCTBA
UMM CrieLanbHo He pa3pellieHHble MoanpUKaLmy,
He  COOTBETCTBYyMOUIME  YKa3aHMAM  [aHHOro
PYKOBOACTBA, MOrYT BbI3blBaTb MOBPEXAEHNS,
TPaBMbl MW HECUACTHBbIE C/lyYan CO CMEPTENbHbBIM
UCXOMOM, W BJeKyT 3a CcOoboV aHHyMpoBaHMe
rapaHTIn.

3anpeLaeTca yCTaHaBNMBaTb NMeyb B MOMELLEHMAX
C PMCKOM B3pbiBa.

YcTaHOBKa nnn TexobcnyxmBaHme be3
cobniofeHna yKkasaHui, NpuBefeHHbIX B AaHHOM
Opowiope, MOryT  Bbi3blBaTb  MOBPEXAEHNA,

TPaBMbl UM HECUACTHBIE CyYan CO CMePTENbHbIM
UCXOLOM.

[Mpy  cbopke obOpyAOBaHWMA  nuLaAM,  He
YUYaCTBYIOLIMM B MOHTaXe, He pa3pellaeTtca
MPOXOANTb UM HAXOANTLCA PAAOM C 30HOM PaboT.
MacnopTHas  Tabnmuka  COAEPXKWUT — BaxkHble
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TexHnyeckme ceefeHns. OHM  HeobxoduMbl B
cnydae 3anpoca Ha TexobCnyXmBaHve Wnu
PEMOHT 06OPYAOBaHMA, MOSTOMY PEKOMEHOYEeTCA
He CHWMaTb, He MOBPEXAaTb N HE BHOCUTbL B Hee
N3MEHEHUN.
HecobntofeHve yKazaHHbIX HOPM MOXET MPUBECTH
K MOBpeXAeHVAM 1 TpaBmam, B TOM yuciie CO
CMepPTeNlbHbIM ~ UCXOAOM, K aHHYJIMPOBAHMIO
rapaHTM © ocsoboxaaeT W3rotoButend oOT
BCAKOW OTBETCTBEHHOCTM.

BHAMAHWE — [nAa CHWXeHVA pucka noxapa

obopynoBaHe AOMKHO yCTaHaBNMBaTbCA
UCKMIOUATENBHO B CpefaX,  OTBevaloL|nx
TpeboBaHMAM  6€30MacHOCTY,  YCTaHOBEHHbIM
AEUCTBYIOLIMMM  HOPMamK, 1M KOMMaHWeN,

obecneunBatoLLlelr ra3ocHabxeHne. 3T cpenpl

LOMKHbI  VIMETb COOTBETCTBYIOLLYIO MOCTOAHHYIO

BeHTUNAUMIO.  YOeamTbca, 4YTo obecneyrBaeTtcs

NOCTOAHHbIV BO3AYXO0OMEH CynuLIen A rapaHTn

MPaBUIbHOTO — TOPEeHMA 1 npeaynpexneHV

00pa3oBaHMA BpefHbIX 1A 3[0PO0BbA NEeTyumx

BelecTB (omacHoOCTb  yayuweHus!).  [MomelleHua

yCTaHOBKM HE [O/MKHbBI ObiTb FOPIOYMMK, B HUX He

AOMKHO ObITb FOPOYNX MAaTEPMANIOB B NPeenax OkK.

46 cm (18 aronmMoB) OT OBOKOBbBIX YacTel, NepeaHel

M 3adHen 4Yactm obopynoBaHuAa 1 oK. 102 cm

(40 pomoB) Hap HuM. ObopynoBaHVE AOMKHO

YCTaHaB/IVBATbCA Ha MOBEPXHOCTU  HEroptoymx

KOHCTPYKLUMIA C HETOPIOUAMM MOSIaMX 1 OTAEIKOW

1 6e3 roproyUMx MaTepuanoB B KOHTaKTE C HUXHEN

CTOPOHOW WM Ha Heroproume nanTbl UM CBOAbI

6e3 KOHTakTa C roptoyMM MaTepranomM C HUXHeN

CTOPOHbI. JTa KOHCTPYKUMA, B /0OOM Chydae,

AO/MKHA BbICTYNaTb 3a npefesbl 06opyaoBaHMA

MUHUMYM Ha 31 cm (12 AIOMMOB) CO BCEX CTOPOH.

[epen nogkmoyeHVeM neynm K rasonposomy

NPOBEPUTD:

- YTO CUCTEMbl COOTBETCTBYIOT HOPMaM, AeNCTBY-
IOLLM B CTPaHe 3KCyaTaunm;

- Ha [OOMOMAHUTENbHOM Tabnuuke, 4TO Neyb
HanaxxeHa M 1UCNblTaHa Aasa T1na noJaBaemMoro
rasa;

- YTO BEHTUIALMOHHbIE OTBEPCTUA U OTBEepCTUe
BbiMyCKa OTPabOoTaHHbIX ra3oB 0OOpPYAOBaHMA
He 3a01Tbl 1 He 3aropoXeHbl (Hanp., KakUMU-nn-
60 NpeamMeTaMu UK CTeHammn);

- YTO WaHr A4 NOACOeANHEHNA K LTYLIepY ra3a
neym NMeeT COOTBETCTBYIOLME XapaKTEPUCTUIKM
N AnameTp;

- YTO KOMMOHEHTbI, He MOCTaBNeHHble W3roto-
BUTENIEM 1 UCMOSb3yeMble ANA YCTaHOBKM, CO-
OTBETCTBYIOT HOPMaM, AENCTBYIOWMM B CTpaHe
SKCnyaTaumu;



Avvertenze di sicurezza Safety instructions Consignes de sécurité

Sicherheitshinweise Advertencias de seguridad [pemynpexaernsa no be3onacHoCTH

- NPOBEPWTD, UTO [laB/IEHME B Fa30BOW CETN COOT-
BETCTBYET.

Mocne 3aBeplieHVs NoAcoeANHEHVA NPV paboyem

NaBNeHVN NPOBEPUTb FEPMETUYHOCTb LUTYLIEPOB,

utobbl  UCKMIUATL  yTeukn.  HanommHaew,

YytTo 3Ta onepauma  [OO/MKHA  BbIMNOSHATLCA

HEKOPPO3VBHBIMY MEHALWMMNCA MaTepUanamn v

BE3 ncnonb3oBaHWa OTKPLITOro MiaMeHu.

- lpy  nepBomM  nycke B 3KCMayaTauuio
KBaNMOUUMPOBAHHbIN Cnewumanincr,
YMOMHOMOUYEHHbI [JMnepom, AOMKEH BbINOAHNUTD
aHanv3 BLIXJIOMHBIX Ta30B, YKa3biBas Ha Meun
BbISIB/IEHHbIE 3HAYEHNA.

MpepynpexpeHua anAa nosb3oBaTens

- [epen Hayanom 3KCrIyaTaLmmn U TeXo0CyKMBaHWA
000PYAOBaHNSA BHUMATENBHO MPOYMTATb AAHHYIO
bpoLutopy, bepexkHO XpaHUTb ee B MecTe, JOCTYMHOM
AnA Ntobbix 0bpaLLeHWn CO CTOPOHbBI ONMepaTopoB B
GyayLiem.

- Kpome  TOro, pykoBOACTBO — BCErga  AOMKHO
npunaraTbCa K M3OeNNI0 Ha BCEM MPOTAXEHUW ero
CpoKa Cyxbbl, B TOM YuCie B Ciydae nepegaym

ApYyromMy BnagfenbLly.
- [lepen BbINONHEHMEM MOObIX PAOOT MAaHOBOro/
3KCTPEHHOTO TEXOOCYKMBAHNS, 3aMeHbl

KOMMOHEHTOB Unn OYUCTKN OTCOeAVHUTb
000pyaoBaHwve OT 3NEeKTPOCETU.

- PaboTbl, HeCaHKLMOHMPOBaHHbIE  BMeLLaTeNbCTBA

UKW CneuranbHoO He paspelleHHble mogudrKaumn,

He  COOTBETCTBYIOWME  YKa3aHWAM  [JAHHOTO

PYKOBOLCTBA, MOrYT Bbi3blBaTb  MOBPEXAEHUA,

TPaBMbl WM HECYACTHble Cllydan CO CMepTesbHbIM

MCXOAOM, W BREKyT 3a COOOM aHHyNMpOBaHMe

rapaHTUu.

JKcnayatauma — wam TexobcnyxuBaHne  6e3

cobnoaeHVs  yKasaHWii, NpuBefeHHbIX B AaHHOW

bpolwiope, MOryT Bbi3blBaTb MOBPEXAEHNA, TPABMbI

WK HECYACTHbIE ClyYan CO CMepPTeSTbHbIM UCXOAOM.

[lacnopTHad TabnmyKa comepxnt BaXHble

TexHnyeckne  ceegenua.  OHWM  HEobxodVMbl B

CNlyYyae 3anpoca Ha TexobCnymnBaHue Wiy pPemoHT

0060pYA0BaHWA, MO3TOMY PEKOMEHAYETCA He CHUMATD,

He NnoBpexaaTb 1 He BHOCUTb B HEe M3MEHEHNI.

- HekoTopble yact obopyaoBaHvs MOryT CUNbHO
HarpeBaTbCA. PeKomeH[yeTcs CneanTb 3a Tem, UTobbl
He MpuKacaTbCA K MOBEPXHOCTAM U He MOMeLaTh
nobAM30CTN BOCMNAMEHAIOLMECA 1 YYBCTBUTENbHbIE
K TENy matepuansl.

« He cTaBuUTb Ha neyb WM Ha AbIMOXOL HUKAKMX
NpeaMeToB,  OCODEHHO  W3rOTOBMEHHBIX W3
UyBCTBUTESIbHbIX K TEMSTY MaTePNaoB.

« JT0 O60p>/ﬂ,OBaH|/|€ npegHasHa4yeHo anA
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MCNOMb30BaHMA Ha  NPeanpuATUAX — TOProBAW,
HanpuMep, Ha KyxXHAX PecTopaHoB, B CTOJOBbIX,
KYXHAX OOMbHUL 1 TaKMX MarasuHax, Kak OynouHbile,
MACHbIE NaBKW W M., HO He [ANA HENpPepbiBHOMO
MacCOBOrO MPOW3BOACTBA MPOAYKTOB  MUTAHWA.
JKCnayaTauma B UENAX, OTAUYHBIX OT YKa3aHHOW,
CUNTAETCA HEMPABUIbHON, MOTEHLMANBHO OMacHOM
ANA NIOAEN W KUBOTHBIX, M MOXET MNpUBEeCTV K
HeobpaTVMbIM  MOBPEXAeHUAM  000pYAOBAHNA.
HenpaswnbHaa  3kcryatauma — obopyaoBaHWA
BNeueT 3a COOOV aHHYNMPOBAHME rapaHTUN.
ObopynoBaHMe MOXeT WCNOMAb30BaTbCA  AETbMM
CTapwe 8 neT M avuaMy € OrpaHUYeHHbIMM
QU3NYECKUMY,  CEHCOPHBIMK UM YMCTBEHHbBIMM
CNOCOOHOCTAMK, MO0 He MMeloWWMN OMnblTa UK
TpebyeMblX 3HaHWIA TOMbKO MOA MPWCMOTPOM U
nocsne Noay4YeHna UMM MHCTPYKLMI No 6e30MacHoN
3KCNnyaTaumm 0bopyaoBaHWA 1M NpU MOHUMAHUK
CBA3AHHbLIX C HMM OMacHoCTel. [leTn He OOMKHbI
nrpatb c obopyaoBaHmem. OUMCTKa v 0bCyKMBaHMe,
KOTOPblE AOKHbI OCYLLECTBAATLCA MOMb30BaTENEM,
He JO/XHbl OCYLECTBAATLCA A€TbMM HE3 MPUCMOTPA.
[na  oumctkm  obopymoBaHMdA, ero  noboro
KOMMOHEHTa WM aKceccyapa, a Takke OMOPHOW
KOHCTpYKUMK, HE ncnonb3osarts:

- abpa3viBHble, MOPOLLUKOBbIE, ArPeCcCHBHbIE WK
KOPPO3MHble MotoWMe CpeacTsa (Hanpumep,
XIOPUCTOBOAOPOAHYIO, CONAHYI0 WNN  CEPHYIO
KWUCNOTY, KayCTUYECKYI0 COfly U T.4.).

- abpasviBHble  MAM  OCTpble  WUHCTPYMEHTDI
(Hanpwmep, abpa3vBHble ryoKw, CKPeObKM 1 LeTKM
M3 CTanu N T.4.);

- CTPyM BOAAHOTO Mapa Ui BoAy Nof AaBNEHNEM.

PaboTatowmin ¢ obopyaoBaHMem MepcoHan [AOMkeH

VIMeTbNPOGeCcCMOoHaNbHYI0 NOATrOTOBKY M NePUOANUECKM

NpoxoanTb 0byYeHe Mo ero SKCMNyaTalmm, a Takxe no

TeXHVKe 6e30MacHOCTV 1 OXpaHe Tpyaa.

Heobxog1mo NprcMaTprBaTh 3a A€TbMM, UTOObI ObITh

YBEPEHHbBIMM, UTO OHW He UrpatoT ¢ 0bOPYAOBaHMEM

VIV €ro YacTamu,

Bcerga NOMb30BaTbCA TENNOCTOMKUMM

MHCTPYMEHTamM (Hanpvmep, CTanbHbIMM).

[nacTvKoBbIe UM aHANOMMYHBIE KyXOHHbIE MP1OopbI

MOTYT He BblAeprKaTb TemnepaTtypy neuu.

Mepuoanyeckn nposepATb SOGEKTUBHOCTb [bIMOXOAOB.

Hw nop kaknum Npeanorom He 3aropaiBaTb bIMOXO,

OMNACHOCTb  TIOMAPA:  oCTaBUTb  BOKpPYr

000pPYA0BaHMACBOOOAHYI0YMCTYI030HY, 6E3rOpIOUMNX

MaTepranoB. He pepXaTb  BOCMAaMEHAOLMEC

MaTepuanbl pAAoM C 0bopyaoBaHNEM.

BHUMAHWE - [na cHwXeHVAa pucka noxapa

obopyaoBaHve AOIKHO yCTaHaBNMBaTbCA

VCKMOUNTENBHO B Cpedax,  OTBeYawLnx



Avvertenze di sicurezza

Sicherheitshinweise

TpeboBaHMAM  0€30MaCcHOCTH,  YCTAaHOBMEHHbIM
AECTBYIOLLVMM HOpMamMm 7 KOMMaHwuen,
obecneymBatollen razocHabxeHve. ST cpefpbl
AOMKHbl  MMETb  COOTBETCTBYIOLLYIO  MOCTOAHHYIO
BeHTUNAUMIO.  YbeauTbca, uTo  obecneymBaeTca
NOCTOAHHbIN BO3AYXOOOMEH C ynuLen ANA rapaHTum
NPaBUIbHOTO  TOpeHua 1 NpeaynpexaeHus
00pa3oBaHMA BpedHbIX 14 3[00pOBbA  fleTyunx
BewecTB (onacHocTb  yayweHwua!). TNomelleHunaA
yCTaHOBKM HE AOMKHbI ObITb FOPIOYMMI, B HUX He
AOJIKHO OblTb FOPKOYMX MATePUaNoB B Npefenax oK.
46 cm (18 OoMMoB) OT HOKOBBIX YacTel, nepegHeit
M 3anHel yactv obopymoBaHus M oK. 102 cm
(40 pronmoB) Hag Hum. ObopyaoBaHWe AOMKHO
YCTaHaBMBATbCA HAa MOBEPXHOCTV  HErOPHYMX
KOHCTPYKUMIA C HEroproyvMn MofamMu 1 OTAENKON
1 6e3 roproUrx MaTepranoB B KOHTAKTE C HUKHEN
CTOPOHOW WAV Ha Heroproume nauTbl MAKM CBOAbI
0e3 KOHTaKTa C ropluvmM MaTepUanom C HUXKHEN
CTOPOHbI. ITa KOHCTPYKUMA, B IOOOM Cllyyae, A0KHa
BbICTYNaTb 3a Npeaens 060pyaoBaHMA MUHUMYM Ha
31 cm (12 O10MMOB) CO BCEX CTOPOH.

BHVMAHWE: Bceraa BbIKMOYATh  3MEKTPUYECKIN
PYOUIbHUK MO 3aBEepLIEHWM  MCMOMb30BaHMA
0060pyA0BaHNA, OCOOEHHO Ha Bpemsa onepauuin no
OUMCTKE WM B CTyYae NPOAOIIKUTENBHOTO MPOCTOA.
B cnyuae obHapyxeHns mobbIX  HeucnpaBHOCTeN
(HanpvMep, NOBPEXAEHHOTO Kabensa NuTaHuA 1 T.4,),
HENPaBWILHOMO QYHKLMOHMPOBAHWA WX MOIOMKY,
He 1Cnonb3oBaTh OOOpPyAOBaHME ¥ 0OPaTUTLCA B
LleHTp TexHmyeckon nopaepKi, YnoNIHOMOYEHHbIN
3rotoBuTenem. TpeboBaTb MCNONb30BAHNIA
OMPMEHHbIX  3andyacTell, B MPOTUBHOM  Chyyae
000pYA0BaHVE CHYMAETCA C FAPAHTUN.

BblBeCKTb Ha BUAHOM MeCTe Homepa TenepoHOB AnA
IKCTPEHHbIX OOPaLLeHN.

BHVIMAHME:  BO  Bpema  QyHKUMOHMPOBAHWA
3anpeLlaeTca nomellaTs B AyXOBYIO Kamepy TBepAble
WK KUAKWe  BOCMMIAMEeHAWMeca  MaTepuanl,
Hanpvimep, anKoroibHble HaMUTKN.

Habnogatb 3a 0bopyaoBaHWEM Ha MPOTAXEHWM
PabOoTbl, HE OCTaBNATL O10AA B Neyr 6e3 npucmoTpal
HecobniopeHve ykaszaHHbIX HOPM MOXeT MprBecTy
K NOBPEeXAeHWAM 1 TpaBMam, B TOM 4ucie co
CMEPTENbHBIM  UCXOAOM, K aHHYIMPOBAHMIO
rapaHTUM 1 0CBOOOXKAAeT V3roToBuTeNs OT BCAKOM
OTBETCTBEHHOCTM.

PekomeHnayeTca obecneynsaTb NPOBEPKY
000pyA0oBaHMA CUNamMyt YNOAHOMOUYEHHOrO LeHTPa
TEXHNYECKOW NOAAEPKKA MUHUMYM OWH Pa3 B rof.
[Mepen BbiNonHeHWeM moObIX PaAbOT  MNaHOBOM
OYMCTKN OTCOeAMHWTL Moaady Ha obopyaoBaHMe
3NEeKTPUYECKOro ToKa M rasa.

Safety instructions
Advertencias de seguridad  [NpegynpexaeHus no 6e3onacHoCTH
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Consignes de sécurité

KomnaHuA OTKa3blBaeTCA OT Kakoil Obl TO HW 6bIO OTBETCTBEHHOCTU B OTHOLIEHUN
BO3MOXHbIX ONeYaToK Wy OWMOOK Habopa, 0CTaBnAA 3a CoboM MPaBO Ha BHECeHwe
NioBbIX HEOOXOAMMbIX M3MEHeHWI be3 yBeaOMAEHNS,

YacTuyHoe  BOCMpou3BeieHre  Ge3  paspeleHus  M3roToBuTens  3ampelleHo.
MpenocTaBneHHsle rabapuTol ABNAIOTCA OPUEHTUPOBOUHBIMU W HE UMEIOT 00A3aTENbHON
bl VICXOIHBIM A3bIKOM [JOKyMEHTa ABMASTCA WTaNbAHCKWIL V3roToBUTENb He HeceT
OTBETCTBEHHOCT 33 BO3MOXHbIE OLMOKM NepeBofa/MHTepnpeTaLm Uy nevaty.
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Installation Instalacion YcTaHOBKaA

M5x12  3,5x32 4,2x13

O
J

solo per m americano

only for the American market

Nur fir den amerikanischen Markt
seulement pour le marché Américain
solo para el mercado norteamericano
TONbKO ANA pbiHKka CLUA
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Installation
YCcTaHOBKA

A\

)

75
."o

Fig.8.
Abb.8.
Puc8.

Fig.10.
Abb.10.
Puc.10.

Prod. - ID - Nr. CEOOXXXXXXXX

Anno di produzione

Year of production

Année de production

Portata termica

Heat output

Débit calorifique

Tipologia di install.

Type of installation

Type d'installation

Ass. elettrico

Electrical absorption

Absorption électrique

Categorie gas

Gas categories

Catégorie du gaz

A
B
C
D
E
F — Mod. [GR&BLID-A5 -CP| gn(Hi) F Modgllo I\/lgdel Modele : _
G— /N [GrRessibascP20izo | Qn(Hi) G | Matricola Serial number Plaque signalétique
H— AC [1-230-50Hz IPX0 H | Alimentazione Supply Alimentation
EFERIAAR LA A | Baujahr Afo de produccion | log Bbinycka
Cat.  |li2H3+ = N 7 N
E p(mban) [ s B | Warmezufuhr Potencia térmica Tennonpov3BOAMTENbHOCTD
C | Installationstyp Tipo de instalacion Tn MOHTaXa
Ccat D | Stromaufnahme Consumo de energifa | Moredieies MexTpiecian NOLHOCTs
i) E | Gaskategorien Categorfas de gases | Kateropuu rasa
F | Modell Modelo Mogenb
BRI T T G | Seriennummer Matricula 3aBOACKO HOMep
H | Stromversorgung Alimentacion MuTaHne
Ed. 0521 - 70702593 - REVOO 25
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INSTALLATEUR QUALIFIE

A UN

PARTIE RESERVEE

-EINEM QUALIFIZIERTEN INSTALLATEURVORBEHALTENER BEREICH - PARTE RESERVADA A UNINSTALADOR CUALIFICADO -4ACTb, MPEAHA3HAYEHHAA )1 AIMOULIMPOBAHHOTO MOHTAMKHMKA

INSTALLER -

RESERVED FOR A QUALIFIED

PART

PARTE RISERVATA AD UN INSTALLATORE QUALIFICATO

>
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C o Fig.11.
V(s Abb.11.
6200mm { ‘.5 6200mm Puc.11.
[07,87 in] "l D [07,87 in]
D v Y /
— — —p- —-
A A NS
D
N
-\ /S-7
Y
\ Ec \ Ec
—~ g s -3 g o
‘es S o e ) | o
ARl ¥4 " — AR YRl ¥4 n —
\ - N b =
I‘/II/' I\/‘r'
W W
& |[e=aa SSHER-E-E-]
saasa B= sasa82
@) | Tipo sotto cappa Under hood type Type sous-hotte
e € @ | Tipo sotto cappa Under hood type Type sous-hotte
£En - @ Tipo Al Al Type Type Al
E § X n/n'::\\\\__ - :/ D Tubo e fascette non | hose and clamps not | tuyau et colliers de
N —_ N forniti supplied serrage non fournis
" DN Estrattore extractor :
W ——
o |2=== E (non fornito) (not supplied) extracteur (non fourni)
% % % % £ @ | Typ unter haube Tipo sub-campana | obopyaosaHue Ana
i i | Typ unter haube Tipo sub-campana gﬂﬁﬁkgqmaamg -
@ Typ Al Tipo A1 TUM AT
D Rohrund Schellen | tubo y abrazaderas | tpy6a u xomyTuku He BxogsT
nicht mitgeliefert no suministrados B KOMMNEKT NOCTaBKM
E Abzug (nicht extractor (no BbITAHOM BEHTUNATOP (He
mitgeliefert) suministrado) BXO[MT B KOMM/IEKT MOCTABKM)
Fig.12.
Abb.12.
Puc.12.
l"'""muu"
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i
e

Fig.13. =
Abb.13. 3
Puc.13. o
AC 230 3

e
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RESERVED FOR A QUALIFIED INSTALLER - PARTIE RESERVEE A

-EINEM QUALIFIZIERTEN INSTALLATEURVORBEHALTENER BEREICH - PARTE RESERVADA A UN INSTALADOR CUALIFICADO -4ACTb, MPEAHA3HAYEHHAA 1A ATMOULIMPOBAHHOIO MOHTAXKHUKA

-
<

neutro g

neutral ,

N neutre 3x 1 mm?(mod. EU)

) 3 x AWG17 (mod. UC/CSA) o

Nullleiter =

neutro . . 5

spina non fornita =

HeNTPanb =

plug not supplied E'
fiche non fournie 8

terra w

earth Stecker nicht mitgeliefert s

@ terre enchufe no suministrado 5
Erde LiTencesb He NoCTaBnsAeTcA E'

tierra 'v-)
3azemneHuve =z

=

=)

. (a]

fasi <

phases E

R-S phase E

Phasen

ToooL £ z
ase =

bazbl -

<
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Installation
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flessibile da 1/2"F non fornito

1/2"F hose not supplied

Schlauch GréBe 1/2"F nicht mitgeliefert

valvola di chiusura non fornita

shut-off valve not supplied

Absperrventil nicht mitgeliefert

regolatore di pressione

pressure regulator

Druckregler

tuyau de 1/2"F non fourni

manguera de 1/2"F no suministrada

wnaHr 1/2"F He noctaBnseTcs

vanne de fermeture non fournie

valvula de cierre no suministrada

K/amnaH 3akpblTida He NOCTaBACTCA

P00 @00

régulateur de pression

regulador de presion

PerynaTtop AaBneHnA

28
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Installation Instalacion
QP Trasporto

D Fig.1.

Muniti  di dispositivi di  protezione personale, trasportare I

apparecchiatura nel luogo di installazione. Utilizzare un mezzo idoneo
in grado di sopportare il peso della stessa.

PESO GR435 GR635
Netto 176 kg/388 lbs 219kg/482,8 lbs
PESO GR635L GR935
Netto 210kg/463 Ibs 271kg/5974 Ibs

Durante il trasporto dell'apparecchiatura, non e permesso il transito
o la permanenza di persone non addette allinstallazione nei pressi
dell'area di lavoro. Durante il trasporto prestare molta attenzione
all'attraversamento di porte e/o aperture.

Operazioni preliminari

D Fig.2.
Togliere con cura la pellicola protettiva.

Qualora restassero residui di colla sulle superfici, eliminarli con acqua
saponata e non con prodotti corrosivi, abrasivi o con utensili taglienti
0 appuntiti.
Controllare che tutte le parti costituenti il forno siano in buono
stato e non presentino vizi o rotture, in caso contrario avvisare il
Fabbricante per le procedure da seguire e non procedere
nellistallazione.

Smaltimento imballi

Prima di iniziare ad installare il forno, smaltire gli imballi secondo quanto
previsto dalle normative vigenti nel Paese di installazione.

Attenzione, pericolo di soffocamento! Gli imballi, se lasciati
& incustoditi, potrebbero essere potenzialmente pericolosi per

bambini e animali.
Attenzione, pericolo diintralcio! Gliimballi, se lasciati incustoditi,
potrebbero essere di intralcio ai mezzi e agli installatori durante
le operazioni di montaggio.
Posizionamento
D Fig.3. P Fig.a.
Verificare I'adeguatezza dei locali di installazione e mantenere scrupolo-
samente le distanze minime dal forno rispetto a pareti, altre apparec-
chiature, oggetti e materiali combustibili.
La distanza minima laterale e di 50 mm [1,97 inl], tuttavia si consiglia di
lasciare uno spazio libero di 500 mm [19,7 in.] sul fianco destro per facili-
tare l'accesso all'impianto elettrico. Se cid non fosse possibile, in caso di
intervento, sara necessario spostare il forno dal suo alloggiamento con
sistemi adeguati.

Preparazione del forno

P Fig.5. P Fig.6.

Prima di installare il forno & necessario montare il camino posteriore e
la copertura scatola luce che si trova sul fianco sinistro del forno.

Le viti di fissaggio e le brugole necessarie al montaggio sono contenute

nel sacchettino fornito a corredo del forno.

P Fig.7.
Il forno va appoggiato sopra ad un basamento, del Fabbricante o pro-
prio che:

- siain materiale non infiammabile e non sensibile al calore;

- sia perfettamente stabile e planare;

- sopporti il peso dell'apparecchiatura.
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(solo per mercato Americano)

Per una corretta installazione & necessario sigillare l'interstizio

che siviene a creare tra la base del forno ed il piano di appoggio,
mediante I'utilizzo di un silicone, autorizzato per applicazioni nel settore
alimentare, da depositare lungo il contorno della base del forno e tale
da impedire I'accumulo di sporcizia laddove non sia possibile effettuare
una regolare pulizia date le ridotte dimensioni di accesso alle zone inte-

ressate al deposito dello sporco.
o rano la perfetta compatibilita con il forno. Per il loro corretto mon-

taggio e fissaggio al forno, consultare il foglio allegato agli stessi. Se
il forno deve essere appoggiato su un supporto del Fabbricante, far coincide-
re gli angoli posteriori del forno con quelli del supporto.

Su richiesta al Fabbricante sono disponibili dei supporti che assicu-

Posizionamento di piu forni
sovrapposti

D Fig.8.
Se si devono installare pit forni sovrapposti:

rimuovere la staffa anticaduta a“U” del forno inferiore;

sovrapporre il forno superiore in modo che i camini siano perfet-
tamente allineati.
D Fig.o.
Successivamente montare:
- la staffa posteriore bloccandola con 12 viti 4,2x13 fornite a corredo;
« le 4 staffette laterali di fissaggio tra i forni (usare le viti M5x12 fornite
a corredo).

Lettura matricola

D Fig.10.
La matricola si trova sul fianco destro dell'apparecchiatura.

Essa fornisce importanti informazioni tecniche che risultano indispensa-
bili in caso di richiesta di intervento per una manutenzione o una ripa-
razione dell'apparecchiatura: si raccomanda pertanto di non asportarla,
danneggiarla o modificarla.

Nella targhetta supplementare sono riportate tutte le informazioni rela-
tive all'allacciamento gas. Se fossero state apportate variazioni al forno
(es. cambio degli ugelli per adattamento ad un tipo di gas diverso), esse
vanno obbligatoriamente riportate in questa targhetta supplementare.

Evacuazione fumi

D Fig.11.
Il forno & provvisto di un camino posto nella parte posteriore per l'evacua-

zione dei vapori provenienti dalla camera di cottura e dei gas combusti.
| gas provenienti dalla camera di cottura e dall'apertura della porta pos-
SoNno essere evacuati:

all’esterno mediante la cappa del Fabbricante (tipo sottocappa).

Utilizzando delle fascette metalliche (non fornite), collegare ad essa
un tubo di evacuazione di @200mm [&7,87in] (non fornito). Il tubo di evacua-
zione deve essere ad uso esclusivo dell'apparecchiatura, in acciaio inox
resistente alle alte temperature e deve rispettare le normative vigenti. La
cappa non e provvista di motore di aspirazione, tuttavia & possibile collegar-
la ad un adeguato impianto di aspirazione dell'utilizzatore (I'estrattore, il
tubo di evacuazione e le fascette NON sono forniti dal Fabbricante).

all’esterno mediante una cappa dell'utilizzatore, di portata ade-

guata; la scelta del modello da montare é responsabilita dellinstalla-
tore che dovra sceglierla in base al forno da installare, alle dimensioni del
locale ed alle normative di riferimento; in ogni caso mantenere sempre tra
il camino del forno e limpianto filtrante della cappa una distanza minima
di 500 mm [19.69in..

direttamente nel locale di installazione (tipo A1). In questo caso €
fondamentale che vi sia una adeguata ventilazione secondo le
normative vigenti nel Paese di installazione.

P Fig.12.
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Per evitare che il camino possa essere inavvertitamente coperto, sul for-
no & presente una staffa anticaduta a“U".

Se non fosse presente montarla fissandola con delle viti come mostrato
in figura.

Collegamento elettrico

D Fig.13.

Il collegamento elettrico deve essere eseguito esclusivamente
& da personale qualificato dopo aver letto le avvertenze di sicurez-

za contenute nelle prime pagine.

Prima di allacciare il forno verificare che gli impianti siano
conformi alle normative vigenti nel Paese di utilizzo e a

quanto riportato sulla targhetta matricola posta sul fianco
destro del forno.

Le apparecchiature sono fornite senza cavo di alimentazione 0 e

spina . entrambi devono essere montati sul forno da personale
qualificato. Il cavo deve essere esclusivamente del tipo indicato e sullo
stesso deve venire montata una spina di portata adeguata all'assorbi-
mento del forno per il collegamento alla rete elettrica.

‘2 Seifornisono due, i cavi di alimentazione da collegare sono due

come le prese di collegamento

Per collegare il cavo all'apparecchiatura, rimuovere il pannello laterale
destro del forno, far passare il cavo attraverso il pressacavo predisposto e
collegarlo in modo corretto alla morsettiera.

Per un corretto allacciamento elettrico, 'apparecchiatura deve:
. essere inclusa in un sistema equipotenziale secondo quanto
riportato nella normativa in vigore. Questo collegamento deve essere
effettuato tra apparecchiature diverse con il morsetto contrassegnato
dal simbolo equipotenziale @ Il conduttore dovra avere una sezione
massima di 10 mm? (secondo fa norma CEl EN 60335-2-42:2003-09) ed
essere di colore giallo verde;
essere obbligatoriamente connessa alla linea di terra della rete
(cavo di colore giallo verde);
essere obbligatoriamente connessa ad un differenziale termico
secondo quanto riportato nella normativa in vigore (0.03A Tipo A);
essere obbligatoriamente connessa ad un meccanismo di
interruzione omnipolare che consenta una disconnessione
completa nelle condizioni della categoria di sovratensione Ill.
Il Fabbricante declina ogni responsabilita per il mancato rispetto di
quanto sopra esposto.
In caso di necessita, il cavo deve essere sostituito dal Rivenditore
o0 dal suo servizio assistenza tecnica o comunque da una perso-
na con qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.

Errore “Err brU”

Un sistema di sicurezza verifica che il forno si sia acceso correttamente:
in caso contrario vengono fatti in automatico altri tre tentativi di accen-
sione al termine dei quali, se il forno non si accende ancora, sui display
compare il messaggio “Err brU” ed il bruciatore va in blocco.

- [2le
i
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Come risolvere il problema:

- verificare che il rubinetto di intercettazione gas dell'impianto sia aperto;

- premere il tasto reset (ripristino bruciatore): il forno ritenta
I'accensione;

« staccare la spina di alimentazione dalla presa e riattaccarla ruotandola

sottosopra (inversione tra fase e neutro) oppure, nel caso di spina
industriale invertire fase e neutro sulla spina stessa, oppure sulla
morsettiera del quadro elettrico del forno.

Collegamento gas
D Fig.14.
Il collegamento gas deve essere eseguito esclusivamente da
personale qualificato dopo aver letto le avvertenze di sicurezza
contenute nelle prime pagine.
Prima di collegare il forno alla rete del gas:

- verificare che gliimpianti siano conformi alle normative

vigenti nel Paese di utilizzo;

« controllare sulla targhetta supplementare che il forno sia predisposto
e collaudato peril tipo di gas disponibile e che gli ugelli siano adeguati
al tipo di gas.

- controllare che le aperture di ventilazione e lo scarico gas combusti
dell'apparecchiatura non siano ostruiti (es. da oggetti o da pareti).

Il collegamento alla rete di distribuzione del gas deve avvenire tramite

un tubo flessibile in acciaio inossidabile (non fornito) che abbia le

seguenti caratteristiche:

« (versioni EU) tubo da 1/2"F che risponda alla normativa UNI-CIG;

« (versioni UL/CSA) tubo NGO - filettatura nazionale americana cilindrica
per scarichi del gas oppure NGS -filettatura nazionale americana
cilindrica per gas.

Inoltre, a monte del collegamento nelle vicinanze del forno devono

essere previsti i seguenti componenti (prima di installarli accertarsi che
rispondano alle normative in vigore nel Paese di utilizzo):

- unavalvola di chiusura dell'erogazione del gas (non fornita);

- un regolatore di pressione (solo mercato America/Canada,

modelli a gas metano o propano).

A collegamento terminato e con pressione di funzionamento,
verificare la tenuta dei raccordi per scongiurare la presenza di

perdite; si ricorda che questa operazione va fatta utilizzando so-
stanze schiumogene non corrosive e NON usando fiamme libere.

Precollaudo e collaudo

Prima della consegna al cliente, il forno viene controllato e collaudato
nelle officine del Fabbricante.
Mettere in funzione l'apparecchiatura seguendo quanto riportato nel
manuale di“Uso e Manutenzione” e sorvegliarla durante tutta la prova.
Al primo utilizzo, si raccomanda di impostare la temperatura ad un va-
lore di 150°C - 302 °F per almeno 8 ore, senza introdurre alimenti
all'interno.
In questa prima fase il forno, a causa dell'evaporazione dell'umi-
dita dei materiali isolanti, produrra fumi e odori sgradevoli che
scompariranno gradualmente nei successivi cicli di funziona-
mento.
Terminare spiegando all'utente come utilizzare in maniera ottimale e
sicura I'apparecchiatura e come effettuare le operazioni di ordinaria ma-
nutenzione e di pulizia.
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@@ Transport

P Fig.1.

Fitted with personal protection equipment, transport the appliance to
the installation location.
Use a suitable vehicle capable of withstanding the weight of the same.

WEIGHT, GR435 GR635
Net 176 kg/388 Ibs 219kg/482.8 Ibs

WEIGHT, GR635L GR935
Net 210kg/463 Ibs 271kg/5974 Ibs

Persons not involved with the appliance installation may not pass
through or stand in the work area during the transport of the appliance.
During the transport, pay particular attention to passing through open-
ings and/or doors.

Preliminary operations

D Fig.2.
Carefully remove the protective film.

If any glue residue is left on the surfaces, remove it with soapy water
but without any corrosive or abrasive products or sharp or pointed in-
struments.
Check that all the parts making up the oven are in good
condition and without any faults or breakages, if that is not the
case, contact the Manufacturer for the procedures to follow and
do not proceed with the installation.

Packaging disposal
Before starting to install the oven, dispose of the packaging in accord-

ance with the regulations in force in the country of installation.

Caution, suffocation hazard! If left unattended, packaging could
be potentially dangerous for both children and animals.

Caution, hindrance hazard! If left unattended, packaging could
hinder vehicles and installers during assembly operations.

Positioning

D Fig.3. P Fig.4.
Make sure the installation room is adequate and comply with the mini-

mum distances of the oven from walls, other appliances, objects and
combustible materials.

The minimum side distance is 50 mm [1.97 inJ], however we recom-
mend you leave a gap of 500 mm [19.7 in.] on the right side to make
access to the electrical system easier. If this is not possible, in case of
intervention, it will be necessary to move the oven from its housing with
suitable systems.

Preparing the oven

D Fig.5. ) Fig.6.
Before installing the oven, it is necessary to fit the rear flue and the

light box cover on the left side of the oven.
The fixing and Allen screws required for assembly are contained in the
bag supplied with the oven.

Fig.7.
The oven must be placed on a base, built by the Manufacturer or by
yourself that:

- isflame and heat resistant;

- is perfectly stable and level;

- withstands the weight of the appliance.

Ed. 0521 - 70702593 - REVOO
Giorgione Oven - Quick Guide

(only for the American market)

For a correct installation it is necessary to seal the gap created

between the base of the oven and the support surface, using sil-
icone, authorized for applications in the food sector, to be placed along
the contour of the base of the oven and such as to prevent the accumu-
lation of dirt where it is not possible to carry out regular cleaning given
the small size of the access to the areas involved in the deposit of dirt.

On request, supports ensuring perfect compatibility with the oven
are available from the Manufacturer.

For their correct assembly and fastening to the oven, please refer to
the instruction sheet accompanying them.

Positioning stacked ovens

D Fig.8.
If stacked ovens need to be installed:

remove the “U” -shaped fall arrest bracket from the lower
oven;

e stack the top oven so that the flues are perfectly aligned.

D Fig.o.
Then fit:

- the rear bracket blocking it with 12 screws 4.2x13 supplied;
- the 4 side brackets fixing the ovens (use the M5x12 screws supplied).

Serial number plate reading

D Fig.10.
The serial number is on the right hand side of the appliance.

It provides important technical information that is vital in case of a re-
quest for maintenance or repair of the appliance: please do not remove,
damage or modify it.

The additional plate contains all the information relating to the gas con-
nection. If changes have been made to the oven (e.g. change of nozzles
to adapt to a different type of gas), they must be copied on this addi-
tional plate.

Smoke extraction

D Fig.11.
The oven is equipped with a smoke outlet located at the back for the

evacuation of the vapours from the cooking chamber and the gases.
The gases from the cooking chamber and from the door opening can
be evacuated:

outside through the manufacturer’s hood (under hood type). Us-

ing metal clamps (not supplied), connect to it a @200mm [J7.87in]
evacuation tube (not supplied). The evacuation tube must be for the
exclusive use of the equipment, in stainless steel resistant to high tem-
peratures and must comply with the current regulations. The hood is
not equipped with a suction motor, however it is possible to connect it
to a suitable user suction system (the extractor, the evacuation tube
and the clamps are NOT supplied by the manufacturer).

outdoors by means of a user’s hood, of adequate capacity; the

choice of the model to be mounted is the responsibility of the in-
staller who will have to choose it based on the oven to be installed, the
size of the room and the reference standards; in any case, always main-
tain a minimum distance of 500 mm [19.69 in.] between the oven chim-
ney and the hood filter system.

directly in the installation room (type A1). In this case it is es-
sential that there is adequate ventilation according to the regu-
lations in force in the country of installation.

P Fig.12.
To prevent the flue from being inadvertently covered, there is a “U”

-shaped anti-fall bracket on the oven.
If there isn't one, fit it by fixing it with screws as shown in the figure.
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Electrical connection
D Fig.13.

.ﬁ The electrical connection must be carried out exclusively by

qualified personnel after reading the safety warnings at the be-
ginning of the manual.

with the regulations in force in the country where it is going
to be used and with the specifications indicated on the ap-
pliance rating plate on the RH side of the oven.

‘2 Before installing the appliance, check that systems comply

Appliances are supplied without either power cable orplug

- they must both be fitted by qualified personnel. The cable must be
only of the type stated and the plug fitted to it must be suitable for
the consumption and connection of the oven to the electrical mains.

.Q If there are two ovens, there are two power cables and two

plugs to be connected

To connect the cable to the appliance, remove the RH side panel of the
oven, let the cable through the cable gland provided and connect it to
the terminal block correctly.

For a correct electrical connection, the appliance must:

+ beincludedinan equipotential system in compliance with the legis-
lation in force. This connection must be made between the various de-
vices with the terminal marked with the equipotential symbol 9.The
cablemusthaveamaximumcross-sectionof 10mm?(incompliance with
IEC EN 60335-2--42:2003-09) and must be yellow-green;

+ must be grounded to the mains (green-yellow wire);

+ must be connected to a thermal differential switch in compliance
with the regulations in force (0.03A A type);

+ must be connected to an omnipolar circuit breaker allowing com-
plete disconnection in overvoltage Ill category conditions.

The Manufacturer accepts no liability for failure to comply with the

above.

“Err brU” error

A safety system checks that the oven has ignited correctly: otherwise,
three more ignition attempts are made automatically, at the end of
which, if the oven does not ignite yet, the message “Err brU” appears
on the displays and the burner goes into lockdown.

If required, the cable can be replaced by the Dealer or its techni-
cal service or by a person with similar qualifications to prevent
any risk.

How to solve the problem:

« check that the system’s gas stop-cock is open;

- press the reset (burner reset) button: the oven tries to turn on again;

- disconnect the power plug from the socket and reconnect it by turn-
ing it upside down (inversion between phase and neutral) or, in the
case of an industrial plug, invert the phase and neutral on the plug
itself, or on the terminal board of the oven electrical panel.

Gas connection
D Fig.14.

The gas connection must be carried out exclusively by quali-
& fied personnel after reading the safety warnings at the begin-

ning of the manual.

Before connecting the oven to the gas supply:

- check that the systems comply with the regulations in

force in the country of use;

« check on the additional plate that the oven is set up and tested for
the type of gas available and that the nozzles are suitable for the type
of gas.

« check that the ventilation openings and the flue gas discharge of the
equipment are not obstructed (e.g. by objects or walls);

Connection to the gas distribution network must be made via a flexible

stainless steel pipe

tics:

+ (EU versions) 1/2"F hose that complies with the UNI-CIG standard;

« (UL/CSA versions) NGO hose - cylindrical American national thread for
gas discharges or NGS hose - cylindrical American national thread for
gas.

Furthermore, the following components must be provided upstream

of the connection near the oven (before installing them, make sure

that they comply with the regulations in force in the country of use):

(not supplied) with the following characteris-

- agas supply shut-off valve (not supplied);

- a pressure regulator
ural gas or propane models).

(American/Canadian market only, nat-

At the end of the connection and with the operating pressure,
& check the tightness of the fittings to avoid the presence of leaks;

please remember that this operation must be done using
non-corrosive foaming substances and NOT using open flames.

Pre-testing and final inspection

The oven is checked and tested in the Manufacturer’s plant before being
delivered to the customer.
Start the appliance following the instructions in the “Use and Mainte-
nance” manual and monitor it during the whole test. The first time
you use the oven, we recommend you set the temperature at 150°C
- 302°F for at least 8 hours, without placing any food inside.
In this first phase, because of the humidity evaporating from
the insulating materials, the oven will give out unpleasant
smells and fumes that will gradually disappear during the fol-
lowing operating cycles.

Finish off explaining to the user how to use the appliance in an op-
timal and safe way and how to carry out ordinary maintenance and
cleaning.
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P Fig.1.

Munis déquipement de protection personnelle, transportez I'appareil
dans le lieu de linstallation.
Utilisez un moyen adéquat capable de supporter le poids de l'appareil.

POIDS GR435 GR635
Net 176 kg/388 Ibs 219kg/482,8 Ibs
POIDS GR635L GR935
Net 210 kg/463 Ibs 271kg/5974 Ibs

Durant le montage de I'appareil, le passage ou la permanence de per-
sonnes non chargées de l'installation n'est pas autorisé a proximité de la
zone de travail. Pendant le transport, portez une attention particuliere
au franchissement des portes et/ou des ouvertures.

Opérations préliminaires

D Fig.2.
Retirez avec soin le film de protection.

En cas de résidus de colle sur les surfaces, éliminez-les avec de l'eau et
du savon et non avec des produits corrosifs, abrasifs ou avec des outils
tranchants ou pointus.

‘Q Vérifiez que toutes les piéces qui composent le four soient en

bon état et ne présentent pas de défauts ou de ruptures ; dans
le cas contraire, informez le Fabricant pour les procédures a
suivre et n'installez pas I'appareil.

Elimination des emballages

Avant de commencer a installer le four, éliminez les emballages selon
les prescriptions des reglementations en vigueur dans le Pays d'ins-
tallation.

Attention, danger détouffement ! Les emballages, si laissés en
& désordre, pourraient étre potentiellement dangereux pour les

enfants et les animaux.
Attention, danger d'obstacle ! Les emballages laissés en dé-
sordre pourraient géner les moyens et les installateurs durant
les opérations de montage.
Positionnement
P Fig.3. P Fig.4.
Vérifiez la conformité des lieux d'installation et maintenez scrupuleuse-
ment les distances minimales du four par rapport aux murs, aux autres
appareils, objets et matériaux combustibles.
La distance latérale minimale est de 50 mm [1,97 inJ, toutefois il est
conseillé de laisser un espace libre de 500 mm [19,7 in.] du coté droit
pour faciliter I'acces au systeme électrique. Si cela n'est pas possible, il
sera nécessaire de déplacer le four de son logement avec des systemes
adéquats en cas d'intervention.

Préparation du four

D Fig.5. P Fig.6.
Avant d'installer le four, il est nécessaire de monter la cheminée ar-

riére et le couvercle du boitier des lumiéres qui se trouve sur le coté
gauche du four,

Les vis de fixation et les vis Allen nécessaires au montage sont conte-
nues dans le sachet fourni avec le four.

D Fig.7.
Le four doit étre posé sur un socle, fourni par le Fabricant ou personnel,

qui doit étre :
« en matiére non inflammable et insensible a la chaleur;
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- parfaitement stable et plat ;

- supporter le poids de l'appareil.
(seulement pour le marché Américain)
Pour une installation correcte, il est nécessaire de sceller I'in-
terstice qui se créé entre la base du four et la surface d'appui,
en appliquant un silicone, autorisé pour des applications dans le sec-
teur alimentaire, tout le long du contour de la base du four, de ma-
niere a empécher I'accumulation de saleté la ou il nest pas possible
de nettoyer réguliérement compte tenu de 'acces exigu aux zones
impliquées par le dépot de saleté.
o compatibilité avec le four sont disponibles.
Pour leur montage et fixation corrects au four, consultez la notice
jointe avec les appareils.

A la demande du Fabricant, des supports qui assurent la parfaite

Positionnement de plusieurs fours
superposés

D Fig.8.
Sl est nécessaire d'installer plusieurs fours superposés :

superposez le four supérieur afin que les cheminées soient par-
faitement alignées.
Successivement montez :
- |'étrier arriére en le fixant avec 12 vis 4,2x13 fournies ;
- les 4 étriers latéraux de fixation entre les fours (utilisez les vis M5x12
fournies).

retirez I'étrier anti-chute en « U » du four inférieur ;

Lecture plaque signalétique

D Fig.10.

La plaque signalétique se trouve sur le coté droit de I'appareil.

Elle fournit d'importantes informations techniques qui résultent indis-
pensables en cas de demande d'intervention pour un entretien ou une
réparation de l'appareil : il est par conséquent interdit de la retirer, de
I'abimer ou de la modifier.

La plague supplémentaire contient toutes les informations relatives au
raccordement au gaz. Si des modifications ont été apportées au four
(par ex, changement de buses pour s'adapter a un autre type de gaz),
elles doivent étre signalées sur cette plaque supplémentaire.

Evacuation des fumées

D Fig.11.
Le four soit pourvu d'une cheminée située a l'arriere pour 'évacuation

des vapeurs provenant de la chambre de cuisson et des gaz combu-
rants.

Les gaz provenant de la chambre de cuisson et de l'ouverture de la porte
peuvent étre évacués :

a l'extérieur au moyen de la hotte de Fabricant (type sous-hotte).

A l'aide de colliers de serrage métalliques (non fournis), raccordez
un tuyau dévacuation de @200mm [@7,87in] (non fourni). Le tuyau
d'évacuation doit étre exclusivement utilisé pour l'appareil, en acier inox
résistant aux hautes températures et doit respecter les normes en vi-
gueur. La hotte n'est pas équipée de moteur d'aspiration, il est toutefois
possible de la raccorder a un systéme d’aspiration approprié de I'uti-
lisateur (I'extracteur, le tuyau d'évacuation et les colliers de serrage NE
sont PAS fournis par le Fabricant).

a I'extérieur a travers une hotte de I'utilisateur, ; le choix du mo-

déle a monter devra étre choisi par l'installateur en fonction du
four a installer, des dimensions du local et des normes de références ;
dans tous les cas, maintenez toujours une distance minimum de 500
mm [19,69 in] entre la cheminée du four et le systeme filtrant.

directement dans le lieu d’installation (type A1). Dans ce cas, il
est fondamental quiil y ait une ventilation adéquate selon les
réglementations en vigueur dans le Pays d'installation.



Utilisation
Benutzung

Utilizzo

Use

Uso
JKcnyatayms

P Fig.12.
Pour éviter que la cheminée ne soit couverte par inadvertance, un étrier

anti-chute en « U » est présent sur le four.
S'il n'est pas présent, montez-le en le fixant avec des vis comme indiqué
sur la figure.

Branchement électrique

D Fig.13.
.Q Le branchement électrique doit étre effectué exclusivement

par du personnel qualifié apres avoir lu les avertissements de

sécurité contenus dans les premieres pages.

Avant de brancher le four, vérifiez que les installations
soient conformes aux réglementations en vigueur dans le

Pays d'utilisation et aux indications de la plaque signalé-
tique située sur le coté droit du four.

Les appareils sont fournis sans cable d’alimentation e et sans fiche

- ils doivent tous deux étre montés sur le four par du personnel
qualifié. Le cable doit étre exclusivement du type indiqué et doté
d'une fiche de débit adéquat a l'absorption du four pour le raccorde-
ment a la ligne électrique.

‘Q En présence de deux fours, les cables d'alimentation a raccorder

sont deux, tout comme les prises de raccordement

Pour raccorder le cable a [lappareil, retirez le pan-
neau latéral droit dans le four, faites passer le cable a travers le
presse-étoupe prédisposé et raccordez-le correctement au bornier.

N Surles pages suivantes se trouvent les schémas électriques : réfé-
E rez-vous a celui spécifique au modeéle a raccorder.

Pour obtenir un branchement électrique correct, l'appareil doit :

- étreinclusdansun systeme équipotentiel selon ce que prévoitlanor-
mative en vigueur. Ce raccordement doit étre effectué entre différents
appareils avec la borne indiquée par le symbole équipotentiel
conducteurdevraavoirunesectionmaximumde 10mm?(selonlanorme
CEI' EN 60335-2-42:2003-09) et étre de couleur jaune verte ;

- étre obligatoirement raccordé a la ligne de terre

(cable de couleur jaune vert) ;

étre obligatoirement raccordé a un disjoncteur thermique selon ce

que prévoit la reglementation en vigueur (0,03A Type A) ;

. étre obligatoirement raccordé a un mécanisme d’interruption
omnipolaire qui permet une déconnexion complete dans les
conditions de la catégorie de surtension lll.

Le Fabricant décline toute responsabilité pour le non-respect de ce qui

est susmentionné.

‘Q En cas de besoin, le cable doit étre remplacé par le Revendeur

ou par son service d'assistance technique, ou toutefois par une
nir tout type de risque.

du réseau

personne ayant une qualification similaire, de maniere a préve-

Erreur « Err brU »

Un systeme de sécurité vérifie que le four a été correctement allumé :
si ce n'est pas le cas, trois autres tentatives d'allumage sont effectuées
automatiquement, a la fin desquelles, si le four ne s'allume toujours pas,
le message « Err brU » apparait sur 'afficheur et le braleur se verrouille.

r—e
{ ]

REAL TEMPERATURE

Comment résoudre le probléme :
- Vvérifiez que le robinet d'arrét du gaz de l'installation est ouvert ;

+ appuyez sur la touche reset (réinitialisation du braleur) : le four

retente un allumage ;

« débranchez la fiche d'alimentation de la prise et rebranchez-la en la
retournant (inversion entre phase et neutre) ou bien, en cas de fiche
industrielle, inversez la phase et le neutre sur la fiche, ou bien sur le
bornier du tableau électrique du four.

Raccordement au gaz

D Fig.14.
Le branchement au gaz doit étre effectué exclusivement par

du personnel qualifié aprés avoir lu les avertissements de sécu-
rité contenus dans les premieres pages.
Avant de raccorder le four au réseau du gaz :

- vérifiez que les systemes soient conformes aux normes

en vigueur dans le Pays d'utilisation ;

- contrélez sur la plaque supplémentaire que le four soit prédisposé et
testé pour le type de gaz disponible et que les buses soient adaptées
au type de gaz.

- contrélez que les ouvertures de ventilation et le systeme d'extraction
des gaz comburants ne soient pas obstrués (ex. par des objets ou des
murs).

Le raccordement au réseau de distribution du gaz doit étre réalisé avec

un tuyau flexible en acier inoxydable

ractéristiques suivantes :

« (versions EU) tuyau de 1/2"F qui répond a la reglementation UNI-CIG ;

+ (Versions UL/CSA) tuyau NGO - filetage national américain cylindrique
pour décharges de gaz ou bien NGS - filetage national américain cy-
lindrique pour gaz.

De plus, les composants suivants doivent étre prévus en amont du

raccordement a proximité du four (avant de les installer, assurez-vous

qu'ils soient conformes a la réglementation en vigueur dans le pays

d'utilisation) :

(non fourni) qui ait les ca-

- une vanne de fermeture de la distribution du gaz o (non four-
nie) ;

- un régulateur de pression (seulement le marché Amé-
riqgue/Canada, modeles a gaz méthane ou propane).

Une fois le raccordement effectué et avec la pression de service,
& vérifiez I'étanchéité des raccords pour éviter la présence de
fuites ; rappelez-vous que cette opération doit étre effectuée

avec des substances moussantes non corrosives et SANS flammes
libres.

Pré-essai et essai

Avant la livraison au client, le four est controlé et testé dans les ateliers
du Fabricant.

Aprés avoir installé I'appareil, vérifiez et cochez par un « +/ » tous les
points du tableau ci-contre : cela confirmera d‘avoir effectué une instal-
lation compléte et correcte.
Mettez 'appareil en marche en suivant les indications du manuel « Uti-
lisation et Entretien » joint a celui-ci et surveillez-le durant l'essai. Dés la
premiére utilisation, nous conseillons de programmer la température
aunevaleurde 150°C - 302°F pendant au moins 8 heures, sans intro-
duire d’aliments a l'intérieur.
Durant cette premiere phase, a cause de I'évaporation de I'hu-
midité des matériaux isolants, le four produira des fumées et des
odeurs désagréables qui disparaitront progressivement dans les
cycles de fonctionnement successifs.

Terminez en expliquant a I'utilisateur comment utiliser de maniére op-
timale et stre l'appareil et comment effectuer les opérations d'entre-
tien ordinaire et de nettoyage.
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) Abb.1.

Mit personlicher Schutzausstattung ausstatten und das Gerat zum Ins-
tallationsort transportieren. Eine Vorrichtung verwenden, die geeignet
ist, das Gewicht desselben zu tragen.

GEWICHT GR435 GR635
Netto 176 kg/388 Ibs 219 kg/482,8 Ibs

GEWICHT GR635L GR935
Netto 210 kg/463 Ibs 271kg/597,4 Ibs

Wahrend des Transports des Gerats ist der Durchgang oder der Auf-
enthalt von nicht qualifiziertem Personal in der Arbeitszone verboten.
Wahrend des Transport in besonderer Weise auf die Uberquerung von
Tiren und/oder Offnungen achten.

Vorbereitende Arbeiten

) Abb.2.
Die Schutzfolie sorgféltig entfernen.
Ruckstande von Kleber auf den Oberflichen mit Seifenlauge und nicht
mit scheuernden oder korrosiven Produkten oder scharfen oder spitzen
Werkzeuge entfernen.
Sicherstellen, dass alle den Ofen bildenden Teile sich in einwand-
freiem Zustand befinden und keinerlei Mangel oder Briiche auf-
weisen. Andernfalls den Hersteller wegen der Vorgehensweise
an den Handler wenden und die Installation nicht vornehmen.

Entsorgung der Verpackungen

Vor Beginn der Installation des Ofens die Verpackungen unter Beach-
tung der im Land der Installation geltenden Bestimmungen entsorgen.

Achtung, Erstickungsgefahr! Verpackungsmaterialien, die unbe-
aufsichtigt gelassen werden, konnen eine potentielle Erstickungs-

gefahr fir Kinder und Tiere darstellen.

Achtung, Behinderungsgefahr! Verpackungsmaterialien, die un-
beaufsichtigt gelassen werden, kdnnen eine Behinderung fur

Fahrzeuge und Installateure wahrend der Montage darstellen.

Aufstellung

) Abb.3. p Abb.4.

Die Eignung der Installationsrdume Uberprifen und die Mindestab-
stande vom Ofen zu Wanden, anderen Gerdten, Gegenstanden und
brennbaren Materialien streng beachten.

Der seitliche Mindestabstand betragt 50 mm([1,97 in.], wir empfehlen
jedoch, auf der rechten Seite einen Freiraum von 500 mm [19,7 in.]
vorzusehen, um den Zugang zur elektrischen Anlage zu vereinfachen.
Falls dies nicht moglich ist, ist es bei Eingriffen erforderlich, den Ofen
mit geeigneten Systemen aus seinem Fach zu entfernen.

Ofenvorbereitung

) Abb.5. P Abb.6.

Vor dem Installieren des Ofens ist es erforderlich, den riickseitigen
Rauchabzug und die Beleuchtungsgehduseabdeckung auf der
linken Ofenseite zu montieren. Die Befestigungsschrauben und die zur
Montage erforderlichen Inbusschltssel sind in dem im Lieferumfang
des Ofens enthaltenen Beutel zu finden.

) Abb.7.
Der Ofen wird auf einen Unterbau des Herstellers oder einen eignen Un-
terbau aufgestellt, der:
- aus nicht entflammbar oder hitzeempfindlichen Material besteht;
- perfekt stabil und eben ist;
- das Gewicht des Geréts tragt.

Ed. 0521 - 70702593 - REV0OO
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(Nur far den amerikanischen Markt)

Fir eine korrekte Installation muss der Zwischenraum, der sich

zwischen der Basis des Ofens und der Aufstellflaiche bildet,
entlang des Randes der Basis des Ofens mit Silikon versiegelt werden,
das fur den Einsatz im Lebensmittelbereich zugelassen ist, um die An-
sammlung von Schmutz zu verhindern, wo eine Reinigung aufgrund
des begrenzten Zugangs zu den Bereichen, in denen sich Schmutz
ablagern konnte, nicht maéglich ist.

AufAnfrage sind beim Hersteller Untergestelle verfiigbar, die die perfek-
te Kompatibilitdt mit dem Ofen gewdhrleisten. Fir ihre korrekte Mon-
tage und Befestigung am Ofen das beiliegende Blatt konsultieren.

Positionierung mehrerer Ofen
tibereinander

) Abb.s.
Wenn mehrere Ofen tbereinander installiert werden sollen:

Die u-férmige Fallschutzhalterung des unteren Ofens entfernen;

den oberen Ofen so daraufstellen, dass die Rauchabzlge perfekt
gefluchtet sind.
AnschlieBend Folgendes montieren:
- die hintere Halterung, indem diese mit 12 Schrauben 4,2x13 aus
dem Lieferumfang angebracht wird;
. die 4 seitlichen kleinen Halterungen zur Befestigung der Ofen an-
einander (die Schrauben M5x12 aus dem Lieferumfang verwenden).

Lektiire des Typenschilds

) Abb.10.

Das Typenschild befindet sich auf der rechten Seite des Gerats. Das
Typenschild weist wichtige technische Daten auf: Diese sind grund-
legend bei einer Anfrage hinsichtlich eines Wartungs- oder Reparatu-
reingriffs des Gerdts. Das Schild daher nicht entfernen, beschadigen
oder verdndern.

Auf dem zusatzlichen Typenschild sind samtliche Informationen in Be-
zug auf den Gasanschluss angegeben. Sollten Anderungen am Ofen
vorgenommen worden sein (z. B. Wechsel der Disen zur Anpassung
an einen anderen Gastyp), sind diese obligatorisch auf diesem zusétz-
lichen Typenschild zu vermerken.

Rauchevakuierung

) Abb.11.

Der Ofen weist im rlckseitigen Teil einen Rauchabzug zum Abfihren
der Dadmpfe und Rauchgase aus der Backkammer auf).

Die aus der Backkammer und beim Offnen der Tir austretenden Gase
kénnen wie folgt abgefihrt werden:

ins Freie mittels Haube des Herstellers (Typ unter Haube). Un-

ter Verwendung von Metallschellen (nicht mitgeliefert) an die-
se ein Abzugsrohr mit @ 200 mm [@7,87in] anschlieBen (nicht mitge-
liefert). Das Abzugsohr darf ausschliellich fur das Gerdt genutzt
werden, aus hochtemperaturbestdndigem Edelstahl bestehen und
den geltenden Bestimmungen entsprechen. Die Haube ist nicht mit
Absaugmotor ausgestattet, kann jedoch an eine geeignete Absau-
ganlage des Benutzers angeschlossen werden (der Abzug, das Ab-
zugsrohr und die Schellen werden NICHT vom Hersteller geliefert).

ins Freie Uber die Abzugshaube des Benutzers mit geeigneter Leis-

tung. Die Wahl des zu montierenden Modells liegt in der Verant-
wortung des Installateurs, der dieses abhdngig vom zu installierenden
Ofen, der GroBe des Raums und den Bezugsnormen wéhlen muss. In je-
dem Fall stetes zwischen Rauchabzug des Ofens und Filteranlage der Ab-
zugshaube einen Mindestabstand von 500 mm [19,69 in.] einhalten.

direkt in den Installationsraum (Typ A1). In diesem Fall ist es
unverzichtbar, dass eine geeignete Beliiftung gemal den im
Installationsland geltenden Bestimmungen vorhanden ist.
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P Abb.12.

Um zu verhindern, dass der Rauchabzug versehentlich abgedeckt
werden kann, befindet sich auf dem Ofen eine u-férmige Fallschutzhal-
terung.

Sollte diese nicht vorhanden sein, diese wie in der Abbildung mit den
Schrauben anbringen und befestigen.

Auf den folgenden Seiten befinden sich die Schaltpldne: Auf den

Elektrischer Anschluss

) Abb.13.

Der elektrische Anschluss muss von qualifiziertem Personal vor-
genommen werden, das die auf den ersten Seiten enthaltenen
Sicherheitshinweise gelesen hat.

Vor dem AnschlieBen des Ofens sicherstellen, dass die Anla-
gen den geltenden Normen im Land der Benutzung und den
Angaben auf dem Typenschild auf der rechten Seite des

Ofens entsprechen.

Die Gerate werden ohne Anschlusskabel 0 und Stecker geliefert

- beide missen von Fachpersonal am Ofen montiert werden. Das

Kabel muss dem angegebenen Typ entsprechen und es muss fiir den

Anschluss an das Stromnetz mit einem Stecker ausgestattet werden, der

der Stromaufnahme angemessen ist.

Bei zwei Ofen miissen zwei Stromversorgungskabel sowie zwei
\/erbindungssteckeroangeschlossen werden.

Fir den Anschluss des Kabels an das Gerat das Paneel auf der rechten

Seite entfernen, das Kabel durch den vorbereiteten Kabeldurchlass fihren

und auf korrekte Weise an der Klemmleiste anschlie3en.

Schaltplan fiir das anzuschlielsende Modell Bezug nehmen.

FUr einen richtigen Stromanschluss muss das Gerat:

- eine Potentialausgleichsanlage gemal3 den geltenden Normen

haben. Dieser Anschluss wird zwischen mehreren Gerdten Uber die
Klemme mit dem Aquipotenzial-Symbol vorgenommen &) - Der
Leiter muss einen maximalen Kabelquerschnitt von 10 mm=aufwei-
sen (gemal’ der Norm IEC EN 60335-2-42:2003-09) und muss gelb-
griin gekennzeichnet sein;

+ Er muss an die Erdungsleitung des Netzes angeschlossen sein

(grin gelbes Kabel);

« Ermuss an einen Thermodifferentialschalter gemali der geltenden

Norm angeschlossen sein (0,03A Typ A);
- es muss ein allpoliger Trennschalter vorgeschaltet werden, der
eine vollstandige Trennung unter den Bedingungen der Uberspan-
nungskategorie lll gestattet.

Im Fall der Nichteinhaltung der vorausgehenden Anweisungen Uber-

nimmt der Hersteller keinerlei Haftung.
Falls erforderlich kann das Kabel vom Handler, von seinem
Kundendienst oder von einer Person mit vergleichbarer Quali-
fikation ausgewechselt werden, um alle Risiken zu vermeiden.

Fehler ,Err bru”

Ein Sicherheitssystem Uberpriift, ob der Ofen sich korrekt eingeschaltet

hat: andernfalls erfolgen automatisch drei Einschaltversuche, nach de-

nen, wenn der Ofen sich immer noch nicht einschaltet, auf den Displays
die Meldung , Err brU” erscheint und der Brenner blockiert wird.
©
¢

SET TEMPERATURE

-
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REAL TEMPERATURE
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Losung des Problems:
- Uberpriifen, ob der Gasabsperrhahn der Anlage gedffnet ist;

- Die Reset-Taste (Brennerriickstellung) betdtigen: der Ofen
nimmt einen erneuten Einschaltversuch vor;

« den Netzstecker aus der Steckdose ziehen und umgekehrt wieder ein-
stecken (Umkehrung von Phase und Nullleiter) bzw. bei Industrieste-
ckern Phase und Nullleiter auf dem Stecker selbst umkehren oder auf
der Klemmenleiste der Schalttafel des Ofens.

Gasanschluss

) Abb.14.

Der Gasanschluss darf ausschlieBlich von Fachpersonal vorge-
nommen werden, nachdem die auf den ersten Seiten enthalte-
nen Sicherheitshinweise gelesen wurden.

Vor dem Anschlieen des Ofens an das Gasnetz Folgendes tber-
prifen:

. dass die Anlagen den im Verwendungsland geltenden
Bestimmungen entsprechen;

« auf dem zuséatzlichen Typenschild kontrollieren, dass der Ofen fur den
verfugbaren Gastyp ausgelegt und geprift wurde und dass die Disen
fUr den Gastyp geeignet sind.

+ Kontrollieren, dass die Beltftungséffnungen und der Verbrennungs-
gasauslass des Gerats nicht verdeckt sind (z. B. durch Gegensténde
oder Wande).

Der Anschluss an das Gasversorgungsnetz muss mit einem Edelstahl-

schlauch erfolgen (nicht mitgeliefert), das die folgenden Merkmale

aufweist:

« (Versionen EU) Schlauch mit Groe 1/2" F entsprechend der Norm
UNI-CIG;

« (Versionen UL/CSA) Edelstahlschlauch NGO - nationales amerikani-
sches zylindrisches Gewinde fir Gasausldsse bzw. NGS - nationales
amerikanisches Gewinde fur Gas.

Aul3erdem sind vor dem Anschluss in der Nahe des Ofens die folgenden

Komponenten vorzusehen (vor dem Installieren sicherstellen, dass diese

den im Verwendungsland geltenden Bestimmupgen entsprechen):

- Einem Absperrventilger Gasversorgung (nicht mitgeliefert);
- einem Druckregler& (nur Markt Amerika/Kanada, Modelle mit
Methan- oder Propangas).

Nach dem Anschluss und bei Betriebsdruck die Dichtheit der

Anschlisse prift, um Leckagen auszuschlieBen. Es wird daran

erinnert, dass dieser Vorgang mit nicht korrosiven Schaummit-
teln und OHNE Einsatz offenen Feuers zu erfolgen hat.

Vorabnahme und Abnahmepriifung

Vor der Auslieferung an den Kunden wird der Ofen in der Werkstatt des
Herstellers einer Abnahmepriifung unterzogen.

Bei der Inbetriebnahme des Gerdts die Angaben im beiliegenden Hand-
buch ,Benutzung und Wartung” befolgen und das Gerat wahrend des
gesamten Tests Uberwachen. Bei der ersten Benutzung wird empfoh-
len, die Temperatur mindestens 8 Stunden lang auf einen Wert von
150°C - 302 °F einzustellen, ohne Lebensmittel in den Ofen zu

geben.

fung der Feuchtigkeit der Isolierungsmaterialien unangenehme
Abgase und Geriiche, die wéhrend der nachfolgenden Betriebs-

zyklen nach und nach verschwinden.

In dieser ersten Phase erzeugt der Ofen aufgrund der Verdamp-

Zum Abschluss dem Benutzer erkldren, wie das Gerat auf optimale
und sichere Weise benutzt wird und wie die ordentlichen Wartungs-
und Reinigungsarbeiten durchgefuhrt werden.
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D Transporte

D Fig.1.

Equipado con equipos de proteccion personal, transporte el equipo al
lugar de instalacion.

Use un medio adecuado capaz de soportar el peso del mismo.

PESO GR435 GR635
Neto 176 kg/388 Ibs 219 kg/482,8 Ibs
PESO GR635L GR935
Neto 210kg/463 Ibs 271kg/597,4 1bs

Durante el transporte del equipo, no se permite el transito o la perma-
nencia de personas no encargadas de la instalacién cerca del drea de
trabajo. Durante el transporte, preste mucha atencion al paso de las
puertas y/o aberturas.

Operaciones preliminares

D Fig.2.
Retire con cuidado la pelicula protectora.
Si quedan restos de adhesivo en las superficies, retirelos con agua ja-
bonosa y no con productos corrosivos o abrasivos ni con herramientas
afiladas o puntiagudas.
Compruebe que todas las partes que componen el horno estén
en buen estado y no presenten defectos o roturas, de lo contra-
rio informe al Fabricante sobre los procedimientos a seguir y no
proceda a la instalacion.

Eliminacion de embalajes

Antes de comenzar a instalar el horno, deseche el embalaje de acuerdo
con la normativa vigente en el pais de instalacion.

iAtencion, peligro de asfixial Los embalajes, si se dejan desaten-
& didos, podrian ser potencialmente peligrosos para nifos y ani-

males.
iAtencion, peligro  de interponerse  en el camino!
& Los embalajes, si se dejan desatendidos, podrian obstaculizar los

vehiculos e instaladores durante las operaciones de montaje.

Posicionamiento

D Fig.3. P Fig.4.
Compruebe la adecuacion de los locales de instalacion y mantener escru-

pulosamente las distancias minimas del horno respecto a paredes, otros
equipos, objetos y materiales combustibles.

La distancia lateral minima es de 50 mm [1,97 in.], sin embargo, se reco-
mienda dejar un espacio libre de 500 mm [19,7 in] en el lado derecho
para facilitar el acceso a la instalacion eléctrica. Si esto no es posible, en
caso de intervencion, serd necesario mover el horno de su alojamiento
con sistemas adecuados.

Preparacion del horno

D Fig.5. ) Fig.6.
Antes de instalar el horno, debe instalar la chimenea trasera y la tapa

de la caja de la luz que se encuentra en el lado izquierdo del horno.
Los tornillos de fijacion y los tornillos Allen necesarios para el montaje se
encuentran en la bolsa suministrada con el horno.

P Fig.7.

El horno debe ser colocado sobre una base, del fabricante o propia que:
- sea de un material no inflamable y no sensible al calor;
- esté perfectamente estable y plana;
- pueda soportar el peso del equipo.

Ed. 0521 - 70702593 - REVOO
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(solo para el mercado norteamericano)

Para una correcta instalacion, es necesario sellar el intersticio

que se crea entre la base del horno vy la superficie de soporte,
mediante el uso de una silicona, autorizada para aplicaciones en el sec-
tor alimentario, que se depositaré a lo largo del contorno de la base del
horno y para evitar la acumulacién de suciedad donde no es posible
realizar una limpieza regular dado el pequefio tamafio de acceso a las
areas involucradas en el depdsito de suciedad.

A peticion, el Fabricante puede suministrar soportes para asegurar
una perfecta compatibilidad con el horno. Para su correcto montaje y
fijacién al horno, consultar la ficha adjunta.

Colocacion de varios hornos uno
encima del otro

D Fig.8.
Si se van a instalar varios hornos uno encima de otro:

retire el soporte anticaida en forma de “U" del horno inferior;

apile el horno superior para que las chimeneas estén perfectamen-
te alineadas.
Entonces, arme:
- el soporte posterior bloquedndolo con 12 tornillos 4,2x13 suminis-
trados;
+ los 4 soportes de fijacion lateral entre los hornos (utilice los torni-
llos M5x12 suministrados).

Lectura del numero de serie

D Fig.10.
El nimero de serie se encuentra en el lado derecho del equipo. El mis-

mo incluye informacion técnica importante: es indispensable en caso
de solicitud de intervenciéon para una operacion de mantenimiento o
reparacion del equipo: se recomienda no quitarlo, dafarlo ni modifi-
carlo. La placa de caracteristicas adicional contiene toda la informa-
cion sobre la conexién de gas. Si se han realizado cambios en el horno
(por ejemplo, cambio de boquillas para adaptarse a un tipo de gas
diferente), deben indicarse en esta placa de caracteristicas adicional.

Evacuacion de humos

D Fig.11.
El horno estd equipado con una chimenea ubicada en la parte trasera

para la evacuacion de los vapores provenientes de la cdmara de coccion
(en la seccién “Datos técnicos” a partir de la pag. 8 se encuentra la
indicacion exacta de su posicion). Los gases de la cdmara de coccién y
de la apertura de la puerta pueden ser evacuados:

al exterior a través de la campana del fabricante (tipo sub-cam-

pana). Utilizando abrazaderas metdlicas (no suministradas), conec-
te un tubo de evacuacion de @200mm [@7,87in] (no suministrado). El
tubo de evacuacién debe ser de uso exclusivo del equipo, de acero
inoxidable resistente a las altas temperaturas y debe cumplir con la nor-
mativa vigente. La campana no esta equipada con un motor de aspira-
cion, sin embargo, es posible conectarla a un sistema de aspiracion
adecuado del usuario (el extractor, la manguera de evacuacion y las
abrazaderas NO son suministrados por el Fabricante).

al exterior mediante una campana del usuario, de capacidad

adecuada; la eleccion del modelo a instalar es responsabilidad
del instalador, que debe elegirlo en funcién del horno a instalar, de las
dimensiones del local y de las normas de referencia; en cualquier caso,
mantenga siempre una distancia minima de 500 mm [19,69 in] entre
la chimenea del horno y el sistema de filtrado de la campana.

directamente en el local de instalacion (tipo A1)
En este caso es imprescindible que haya una ventilacién adecua-
da segun la normativa vigente en el pais de instalacion.
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P Fig.12.

Para evitar que la chimenea se cubra inadvertidamente, hay un sopor-
te anticaida en forma de "U"en el horno.

Si no esta presente, méntelo fijandolo con tornillos como se muestra
en la figura.

onexion eléctrica

3.

La conexion eléctrica debe ser realizada exclusivamente por
personal de servicio cualificado después de haber leido las ins-
trucciones de seguridad en las primeras paginas.

Antes de conectar el horno, verifique que las instalaciones cum-
plan con las normas vigentes en el pais de uso y lo indicado en
la placa del niimero de serie en el lado derecho del horno.

Fig.1

A
A

F’

ynNn

El equipo se suministra sin cable de alimentaciéon o ni enchufe
:ambos deben ser instalados en el horno por personal cualificado. El ca-
ble debe ser exclusivamente del tipo indicado y en él debe montarse
un enchufe con una capacidad adecuada para la absorcion del horno
para la conexion a la red eléctrica.

Para conectar el cable al equipo, retire el panel lateral derecho del hor-
no, pase el cable a través del prensaestopas suministrado y conéctelo
correctamente a la regleta de bornes.

Sihay dos hornos, hay que conectar dos cables de alimentacion

y dos tomas de corriente

En las pdginas siguientes encontrard los esquemas eléctricos: con-

A
sulte el especifico del modelo a conectar.

Para una correcta conexion eléctrica, el equipo debe:

estar incluido en un sistema equipotencial de acuerdo con la nor-
mativa vigente. Esta conexion debe realizarse entre diferentes disposi-
tivos con el terminal marcado con el simbolo de conexién equipoten-

cial @ El conductor debe tener una seccion maxima de 10 mm? (de

acuerdo con la norma CEI EN 60335-2-42:2003-09) y debe ser de color
amarillo verde;

debe estar conectado a la linea de tierra de la red (cables ama-
rillo y verde);

estar conectado obligatoriamente a un diferencial térmico de
acuerdo con lo establecido por las normas vigentes (0,03A Tipo A);
estar obligatoriamente conectado a un mecanismo de interrup-
ciéon omnipolar que permita una desconexién completa en las con-
diciones de categoria Ill de sobretension.

El Fabricante declina toda responsabilidad por el incumplimiento de lo
anterior.

Si'es necesario, el cable de alimentacion debe ser sustituido por el
Distribuidor o por su Servicio de Asistencia Técnica o por una perso-
na con una cualificacion similar, para evitar cualquier tipo de riesgo.

Error “Err brU”

Un sistema de seguridad verifica que el horno se ha encendido correc-
tamente: si no es asi, se realizan automaticamente tres intentos mas de
encendido, al final de los cuales, si el horno sigue sin encenderse, apa-
rece el mensaje “Err brU” en la pantalla y el quemador pasa a estar
bloqueado.

SET TEMPERATURE
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Cémo solucionar el problema:
« compruebe que el grifo de corte de gas de la instalacion esté abierto;

+ pulse la tecla de reinicio (reinicio del quemador): el horno se rei-
niciarg;

- desconecte el enchufe de la toma de corriente y vuelva a colocarlo
dandole la vuelta (inversion entre la fase y el neutro) o, en el caso de
un enchufe industrial, invierta la fase y el neutro en el propio enchu-
fe, 0 en el bloque de terminales del cuadro eléctrico del horno.

Conexion de gas
D Fig.14.
La conexién del gas debe ser realizada tinicamente por perso-
& nal cualificado después de haber leido las instrucciones de se-
Antes de conectar el horno al suministro de gas:
& - compruebe que los sistemas cumplen la normativa vi-
gente en el pafs de utilizacion;
y probado para el tipo de gas disponible y que las boquillas son ade-
cuadas para el tipo de gas.
- compruebe que las aberturas de ventilacién y la salida de gases del

guridad de las primeras paginas.
« compruebe en la placa complementaria que el horno esta preparado
equipo no estén obstruidas (por ejemplo, por objetos o paredes).

La conexion a la red de distribucién de gas debe realizarse a través de

un tubo flexible de acero inoxidable (no suministrado) con las si-

guientes caracteristicas:

« (versiones UE) tubo de
UNI-CIG;

- (versiones UL/CSA) Tubo NGO - rosca cilindrica nacional estadouni-
dense para la descarga de gas o NGS - rosca cilindrica nacional esta-
dounidense para el gas.

Ademas, antes de la conexion, en las proximidades del horno, deben

preverse los siguientes componentes (asegurese de que cumplen la

normativa vigente en el pais de uso antes de instalarlos):

1/2" F que cumple con la norma

+ una valvula de cierre del suministro de gas (no suministra-

da);

+ un regulador de presion (s6lo en el mercado americano/

canadiense, modelos de gas natural o propano).
namiento, compruebe la estanqueidad de los racores para evi-
tar fugas; recuerde que esta operaciéon debe realizarse con sus-

tancias espumantes no corrosivas y SIN usar llamas libres.

Una vez realizada la conexion y alcanzada la presion de funcio-

Pre-pruebas y pruebas

Antes de la entrega al cliente, el horno se revisa y prueba en los talleres
del Fabricante.
Opere el equipo como se describe en el manual de“Uso y Mantenimien-
to"y vigilelo durante toda la prueba. En el primer uso, se recomienda
ajustar la temperatura a un valor de 150°C - 302°F durante al menos 8
horas, sin introducir alimentos en el interior.
En esta primera fase, el horno, debido a la evaporacion de la
humedad de los materiales aislantes, producird humos y olores
desagradables que desapareceradn gradualmente en los siguien-
tes ciclos operativos.

Termine de explicarle al usuario cémo usar el equipo de manera 6p-
tima y segura, y como llevar a cabo operaciones de mantenimiento y
limpieza de rutina.
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GID TpaHcnopTuposka

} Puc.1.

Bocnonb3osaTbca cpefcTBamn MHAMBUAYaNbHON 3aLUMTbl 1 TPAHCNOP-
TMpOBaTb 0OOPYAOBaHME B MeCTO YCTaHOBKM. VICnonb3osaTb TPaHC-
NopTHOE CPeACTBO, CNOCOBHOE BbifepaTb BEC neyn.

MACCA GR435 GR635
Hemmo 176 k2/388 (hyHmos 219 k2/482,8 (yHmog
MACCA GR635L GR935
Hemmo 210 k2/463 ¢hyHmos 271 k2/597,4 oyHma

Bo BpemA TpaHCMopTUPOBKM 0OOPYAOBaHMA He pa3pellaeTcs MPOXOf
nnv NpebbiBaHMe NKL, He 3aHATBIX YCTaHOBKOW, NOONM30CTI OT paboyeit
30Hbl. BO Bpems TpaHCNOPTUPOBKM BHUMATENBHO CNeAnTb 3a NepeHo-
COM Yepes ABepu 1 (1nn) Npoembl

MpepBapuTenbHble onepauyun

} Puc.2.

OCTOPOXHO CHAT 3aLLUTHYIO MeHKy. [y 06HAPYXEeHWI OCTATKOB Kies Ha

NOBEPXHOCTAX OCTOPOKHO YAANNTb 1X MbIIbHOI BOAOW, HE MCMOMb3ys KOp-

pO3MiiHble, abpa3nBHble CPECTBA, OCTPbIE MW PEXYLLNE MHCTPYMEHTHI.
IMpoBEPWUTb, YTO BCE COCTABNAIOLIME MeYb YAaCTU HAXOAATCA B XO-
pollemM COCTOAHMK, 6e3 AedeKTOB MK MOMOMOK, B MPOTUBHOM
Cyuae, Nepeq BbiNosHeEHVIEM Cliefyiolmx NpoLUeayp, COOOWNTL

06 5TOM M3roToBuTeNIo 1 He MPUCTYNATb K YCTaHOBKE.

YTunusauna ynakoBKn

MNepen Hayanom YCTaHOBKM MeYn BbIMOMHUTL YTUAM3ALMIO YNAaKOBKM
COrNacHoO MNpeaycCMOTPEHHOMY HOPMaMK, AENCTBYIOWMMA B CTPaHe
MOHTaxa 060pynoBaHUA.

BHUMaHWe, omnacHoCTb ymylweHua! YnakoBKa, oCTaBneHHas 6e3
NPUCMOTPA, MOXET NPefCTaBNATb ONACHOCTb ANA AeTel 1 XUBOT-

HbIX.

BHMMaHWe, onacHoCcTb npenATtcTBual YNakoBKa, OCTaBfeHHas
6e3 NpYCMOTPa, MOXKET CO3AaTb NPENATCTBUE ANA nepemelle-

HWA TPAHCMOPTHBIX CPEACTB M MOHTEXHUKOB MpW orepaumnsx
COOPKM 1 MOHTaXa.

PasmelweHune

P Puc3. P Puca.

MpoBEPWTL COOTBETCTBYME MOMELLUEHWH ANA MOHTaxa W CTPOro cobto-
[aTb MUHMManbHblE PACcCTOAHMA Meyr OT CTeH, Apyroro o6opypoBa-
HUSA, FTOpIOYNX NpeaMeToB VI MaTtepuanoB. M1H1ManbHoe paccTo-
AHKe cboky cocTaenaet 50 mm [1,97 frormal, OaHaKO pekoMmeHayeTcs
OCTaBUTb CBOOOAHOE MPOCTPaHCTBO B 500 MM [19,7 Aoima] C npaBoi
CTOPOHbI AnA obneryeHys 4oCTyna K anekTpoobopynosaHuio. Ecnv 31o
HEBO3MOXHO, B CJTyuae HeobXxoaMMOCTY NpoBeaeHNsa paboT noTpebyeT-
CA CABUHYTb Meub C ee OCHOBAHMA COOTBETCTBYIOLMMMN CUCTEMAMU.

MoproroBKa neun

} Puc.5. } Puc.6.

Mepen ycTaHOBKOW Neun HeobXoamMO YCTaHOBUTL 3aHNIA AbIMOXOp,
VI KpbILWKY KOPOGKN OCBELLeHMA, PaCNONOKEHHON Ha NeBON OOKO-
BOW YacTu neun. Heobxoaumble AnA MOHTaxa KpeneMHble BUHTbI Haxo-
[ATCA B MaKeTe, NOCTABIAEMOM B KOMIIEKTE C MeYbIO.

P Pucz.
Meyb cnepnyet yCTaHaB/MBaTb Ha OCHOBaHKMe, NoCTaBnAeMoe V13rotoBu-
Tenem, nnv COBCTBEHHOE, KOTOPOE AOJIKHO:
+ BbITb M3rOTOBNEHO 13 HeBOCMN/IaMeHAIOWEroca 1 He 4yBCTBUTEb-
HOro K Tenny matepwana;

Ed. 0521 - 70702593 - REV0OO
Giorgione Oven - Quick Guide

- obecneurBaTb MAaNbHYO YCTONUMBOCTb 1 POBHOCTb;
+ BblEpKMBaTb BeC 060PYNOBaHNS.
(Tonbko ansa poiHka CLLUA)
[na obecneyeHns NpaBWnbHOW YCTaHOBKM 3a30p, obpasyto-
LUMNCA MeXay OCHOBaHMEM Meyn 1 OMOPHOW MOBEPXHOCTHIO,
HeobX0AMMO 3arepMeTH3MPOBaTh CUMMKOHOM, Pa3peLLeHHbIM K MpuMe-
HEHMIO B NMWLLEBOM MPOMBILLAEHHOCTU. CUAVKOH HAHOCKUTCA MO KOHTYPY
OCHOBaHWA Meuw C Lienblo NpeaynpexaeHns CKOMIeHns 3arpasHeHni
B MeCTaX, rje HeBO3MOXKHO BbIMOJHATL MEPUOANYECKYIO OUUCTKY BBUAY
Manoro NpoCTpaHCTBa AnA JOCTyna.

MecmuMbsle ¢ neusio. [lis obecnedeHus Ux NPAagusIbHO20 MOHMAXA U Kpe-
NIEHUA K NeYU pyKko8oocmeosameCa npusaeaemoll K Hum 6powiopou.

o [To 3anpocy, y V320mosumesis UMEIoOMCs 8 HaNU4UU 0NOPbI, UOeATbHO Co-

YcTaHOBKa Apyr Ha Apyra HeCKONbKUX nevem

) Pucs.
Ecnm upgr Ha ApYyra AOMKHbI YCTaHABNMBATLCSA HECKOMBKO Neveir:

CHATb U-00pa3HbIii KPOHWTeNH ANA NpeaynpexaeHna nage-
HIA HUXKHEeN neun;

YCTaHOBWTb BEPXHIOKO NeYb Tak, yTObbI 0HECneynTs NosHoe BblpaB-
H1BaHME ObIMOXOLOB.

D Puco.

3aTem yCTaHOBUTL:

+ 3aAHUI KPOHLITElH, CTONOPS ero rnocTaBneHHbIMU B KOMMIeKTe 12
BUHTamMK 4,2x13;

+ 4 60KOBble KpOHLUTeNHa ANA KpenneHnsa nedei mexay cobom (1c-
MoNb30BaTb NOCTaBAEHHbIE B KOMIEKTe BUHTHI M5x12).

JaHHble Ha NacNOpPTHON Tabnnuke

} Puc.10.

3aBofcKanA Tabnyyka HaxoAMTCA Ha NPaBo GOKOBO YaCTV 06OPY/AOBaHUA.
OHa copiepKUT BaxHYI0 TEXHUYECKYIO MHPOPMaLIMIO, KOTOpaa Heobxoanma
B CNlyyae 3anpoca Ha TexobCnyknBaHUe Uni PeMOHT 060PYAOBaHMA, NO3-
TOMY PEKOMEHAYETCA He CHUMATb, HE MOBPEXATh V1 He BHOCUTL B HEe 13-
MeHeHM. Ha fONOAHWTENbHOM Tabnunuke NPrYBOAUTCA BCA MHPOPMaLMA No
NOAKNIOUEHMI0 rasa. ECn B neyb Obian BHECEHDI M3MeHeHA (Hanp., Obinu
3ameHeHbl GOPCYHKM AnA afanTaluu K Apyromy TUMy rasa), 3Tv 13meHeHua
BOMKHbI 00A3aTENBbHO YKa3blBaTbCA Ha STOW AOMOAHUTENBHOM Tabnunuke.

JBaKyauusa abima

P Puc.1.

B 3a[jHelt uacTv Neum MeeTcs AbIMOXO A1A YAaneHvs NapoB, BbIXOS-
LWMX 13 JyXOBOW Kamepbl, 1 OTpaboTaBLLIVX ra3os (B pasgene «TexHuye-
CKMe XapaKTepUCTnkn» HaynHaa CO CTp. § NnprBOONTCA TOYHOE YyKa-
3aHue ero pacrnonoxerus). [a3bl, BbIXOAALME 13 AYXOBOW KaMepbl 1 Npu
OTKPbITUW ABEPU, MOTYT YyOaNATbCA:

HapyKy BbITAXKOW M3roToBuTens (ans o6opyaosaHus, Tpebytole-

IO MCMONb30BaHWA BbITAXKN). VICNONb3ys MeTanmyeckme XoMy KM
(He BXOOAT B KOMMAEKT NOCTaBKM), NOACOEAVHUTL K Hell TpyOy yaaneHus
abiMoB @200 mm [D7,87 Atorimal (He BXOAWT B KOMMNEKT NocTaskw). Tpyba
yaaneHus A6IMOB JOMKHa UCNOMb30BaTLCA TOMBKO 3TVM 060PYAOBAHNEM,
ObiTb M3rOTOBNEHA 13 XKAPOMPOYHOM HepMaseloLlei CTanv 1 CooTBeT-
CTBOBATb AENCTBYIOLVIM HOPMaM. BbITAKKa He OCHALLieHa BbITAXHBIM ABU-
ratenem, OflHaKo ee MOXHO MOACOEAVHUTL K COOTBETCTBYIOLLEI Bbi-
TAKHOI cuUcTemMe TOoSb30BaTeNs (BbITAXKHOW BEHTUNATOP, Tpyba
yaaneHus AbIMOB 1 xoMyTvKM HE nocTaenatoTca Vsrotosutenem).

HaPYKY BbITAKKOW IKCMyaTalUMOHHWKa COOTBETCTBYIOLLEN NPo-

N3BOAMUTENBHOCTI; OTBETCTBEHHOCTb 3a BbIOOP YCTaHaBnMBae-
MO MOJIeNV BO3/1araeTcA Ha MOHTaXXHWKa, KOTOPbIV [OMKeH BbibUpaTh
€e UCXOAA 13 YCTaHaBNMBAEMOW Neyy, pasMepoB NOMELLeHVs U aeil-
CTBYIOLWMX HOPM. B 1io6OM Cryyae, 06A3aTeNbHO NMOAAEPKUBATD MEXTY
IbIMOXOAOM Meur 1 GUABTPYIOWIEN CUCTEMON BBITSKKM MUHVMANbHOE
pacctoaHue 500 mm [19,69 atormal.
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HenocpeACcTBEHHO B NMoMelleHne YCTaHOBKU o6opyaoBa-

HusA (Tun A1). B aTom cnydyae fomkHa obazatenbHO obecrneun-
BaTbCA COOTBETCTBYIOLAA BEHTUAALMA COMMACHO HOPM, AeNCTBYIO-
WMM B CTPAHE MOHTaXa.

nOAKﬂ l0OYeHNe K 3JieKTpoceTn
P Puc.13.

‘Q 3ﬂeKTpVNeCKO€ noaknoyeHne AOMKHO OCYLWeCTBNATbCA nc-

K/IOUYNTENIbHO  KBAMPUUMPOBAHHBIM  MEePCOHANomM nocse

npouTeHna NpeaynpexaeHnit no 6e3onacHoCT, NpuBeaeHHbIX
Ha NepBbIX CTPaHWLAX.

lNepen NOAKMIOUEHMEM MeYUn MPOBEPUTL, YTO Bce 06opyao-
BaHMe COOTBETCTBYeT HOpMaMm, AENCTBYIOWNM B CTpaHe

3KCMAyaTaUuy, a Takke [AaHHbIM, NMPUBeAEeHHbIM Ha Mna-
crnopTHoll Tabnunyke Ha NPaBoi GOKOBOW YaCTV OOORKIOBAHNA.
ObopyaoBaHve noctaBnaeTca 6e3 kabensa nuTaHwA a n wrencens

, KOTOpble AOMKHbI NMOACOEAVHATBCA K Meun KBanuduumnpoBaH-

HbIM NepcoHanom. Kabenb AosmKkeH ObiTb UCKMNIOUMTENBHO YKa3aHHOro
TNNa, ANA NOAKMIOYEHNA K SNEKTPOCETN Ha HEro AOSKEeH yCTaHaBAM-
BaTbCA LUTEMNCENb, COOTBETCTBYIOWMI NOTPebNAEMON NeYbIO MOLHOCTY.
Ecnu ncnonb3ayeTcs fiBe neuw, Heo6XoaMMO MOAKMOUMTL ABa Kabe-

1A NMATaHUA, COOTBETCTBEHHO, K [IBYM PO3€TKaM

[ns BbINONHeHWA noacoeanHeHNsa Kabensa K 0bopyaoBaHMI0 CHATb
npasyto HOKOBYIO NaHeNb Neyn, NPONyCTUTL Kabenb Yepes NOAroTOBAEHHbI
KabenbHbl BBOA W NPABWIbHO MOACOEANHUTL €10 K KNEeMMHOM KOPOOKe.,

Ha cnedytowux cmpaHuyax npusedeHsl 31eKmpocxemel: NPU NOOKTIYe-

E HUU pyK0800CMB08ambCA cxeMoli 0715 KOHKpemMHoU Modesu.

[Ins NpaBrbHOTO MOAKMIOUEHNS K SNeKTPOCETV 060PYA0BaHME AOKHO:
6bITb MOAKMNIOUYEHO K paBHOMOTEHLMaNIbHON cucTeMe B COOTBeT-
CTBUW C fEeNCTBYIOLLMMM HOPMamMK. [laHHOe coefiHeHre JOMKHO Bbli-
MONHATBLCA MEXAY Pa3NnyHbIM 000pYLOBaHMEM C MOMOLLbIO 3aXKKMa,
OTMEYEHHOIO KaK PaBHOMOTEHUMANbHBIA MOCPEACTBOM CreLmanb-
HOTo CMBONA ((&f). MakcmansHoe ceveHre NPOBOAHNKA AOMKHO
cocTaBnATb 10 MM (B cOOTBETCTBMM CO CTaHAapTom CEI EN 60335-2-
42:2003-09), NpoBOA AOMKEH ObITb KENTOr0-3eN1eHOrO LBETa;

OblTb 00A3aTENbHO MOAKMIOUEHO K IMHUM 3a3eMieHns (npo-
BO[] XXeNTOro-3ef1eHOro LiBeTa);
6bITb 063aTeNbHO NOAKMI0YEHO K Tepmoand depeHLnanbHOMy Bbi-
KK4aTtesnto B COOTBETCTBMM C AeNCTRytolen Hopmoi (0,03 A Tvna A);
6bITb 06A3aTENBHO MOAK/IOYEHO K OJHOMOJIIOCHOMY MeXaHu3my
pasmbiKaHMA Lenu, KoTopbil 0becrneymBaeT NosHoe OTKYeHVE B
YCNOBVAX KaTeropuv npesbileHnsa HanpsxeHnsa lll.
13roToBUTENb CHUMAET C CeOA KaKkyto Obl TO HY ObINIO OTBETCTBEHHOCTD B
Cnyvae HeCObNIOAEHNA BbILLEN3NOKEHHbIX YKa3aHWA.
Mpw HeEOOXOAMMOCTI Kabenb AOMKEH 3aMeHATLCA [lnnepom nnm
B ero cCiy»k6e TeXHUUYeCKoV NofaepKy, OO cunamm NnepcoHa-
Na, IMEIOLLero COOTBETCTBYIOLLYIO KBanuduKaLmio, UTobbl He f0-
MyCTWUTb BO3HWUKHOBEHMA KaKMX-TMOO PUCKOB.
Own6ka «Err brU»

MNpenoxpaHuTenbHas CMCTeMa NPOBEPSET, MPABMBHO NI BKIOUEHa MeYb:
B MPOTUBHOM Cilydae aBTOMATUYECKM BbIMOJHAIOTCS elje TPW MOMbITKM
BKAOUEHMA. EC/I 1 NOCAe HKX Neyb He BKII0YaeTcs, Ha aucnnee otobpa-
aetca coobujeHve «Err brU» v nponcxoauT 6/10KMPOBKa ropenku.
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NPOBEPUTD, UTO OTKPLIT KpaH OTCEUKM ra3a CUCTEMb;

HaXKaTb KHOMKy c6poc (nepezanyck ropesku): nevus NpeanprHMMa-
€T HOBYIO MOMbITKY BK/IOUEHWS;

113BM1EYD WTENCENb NEKTPOMNMUTaHNA 13 PO3ETKM 1 BCTABUTb CHOBA Ne-
peBepHyYTbIM (MHBEPCUA da3bl U HeTPanu) 1nu, NP NCNob30BaHMN
NPOMBILLNEHHOTO LUTEMNCENSA, MOMEHATb MeCTaMu a3y 1 HeMTpanb Ha
WTencene, Uam Ha KNeEMMHOI KOPOOKe 3MeKTpoLLMTa Meyw.

MoakniouyeHne rasa

}Pmc.14.
e MNoakmoyeHre rasa JOMKHO OCYLIeCTBNATLCA MCKITIUYNTENb-
HO KBAMOULIMPOBAHHBIM MEPCOHANOM MOCAe  MPOYTeHNA

npeaynpexaeHnii No 6e3onacHOCTY, NPYBEAEHHBIX Ha MEPBbIX
CTPaHNULaXx.

MNepepn NofgKAOYEHWEM NeYr K ra3onpoBoay:
- MPOBepUTb, YTO CUCTEMbI COOTBETCTBYIOT HOpMam,
AeNCTBYIOLM B CTPaHe 3KCnnyaTauuy;

+ NMPOBEPUTb Ha [OMOMHWUTENBHOW Tabnnuke, UTO Neub HanakeHa U
McrbiTaHa And TMna nofjaBaeMoro rasa v 4to OPCYHKM COOTBETCTBY-
0T TNy rasa. B npotveHoM cnyyae cm. rnasy «[peobpaszoBaHuie n
ajanTauua K Apyrum Tunam rasa» Ha cTp. 39.

+ MPOBEPUTb, YTO BEHTUNALMOHHbBIE OTBEPCTUA 1 OTBEPCTUE BbIMYCKa

OTpa6OTaHHbIX rasos O60py,£l,OBaHl/lﬂ He 3abuTbl 1 He 3aropoX<eHbl
(Hanp., KaKUMU-nbo npeametTamm nnm CTeHamn).

MNoncoeaviHeHWe K ra3onpoBoay AOMKHO OCYLLECTBAATLCA WNAHIOM 13

HepXKaBeloLLen CTann

TePUCTVIKAMM:

« (BapuaHTbl EC) wnaHr 1/2"F, cootsetctBytowmin ctaHgapty UNI-CIG;

« (BapwaHTbl UL/CSA) wnaHr NGO - amepurKaHCKas HauvoHanbHas Ln-
nMHOpUYecKas pesbba AnA BbiMyckos rasa unu NGS -amepurkaHcKan
HalMoHanbHasa UMnMHapuyeckasn pe3bba ans rasa.

Kpome Toro, 10 TOUKM MOAKMOUEeHUA BONM3W Neun AOMmKHbI Npeycma-

TPUBATLCA CeayioLre KOMMOHEHTbI (Mepef KX YCTaHOBKOM NpoBepuTb

MX COOTBETCTBME HOPMaM, AENCTBYIOLLMM B CTPAHE SKCMTyaTaumm):

(He NOCTaBNAETCA) CO CReayoLMMN Xapak-

* KJanaH 3aKpbITNA NoJayn rasa (He nocTaBnaeTCA);

- perynAaTtop gaBneHusa (Tonbko ana poiHka CLIA/KaHagbl, mo-
[envi Ana meTaHa v nponaxa).

NPOBEPUTL rePMETUYHOCT LUTYLIEPOB, YTOObI UCKIIIOUNTL yTeu-

Kn. HanomuHaem, 4to 3Ta onepauma AOMKHA BbINMOMHATLCA He-

KOPPO3MBHBIMIA MEHALLMMACA MaTepuanamv 1 BE3 ncnonb3osBaHusa
OTKPbITOro nnameHu.

Mocne 3aBepuleHmna nogcoeanHeHnA npn pa6oueM naBneHnmn

MpepBapuTenbHble NPOBEPKN U
NyCKOHaNaAo0uHble NCNbITaHNA

[epef NOCTaBKOM 3aKasyumKy neyb NPoLLIa MPOBEPKY W MYCKOHANALou-
Hble MCMbITaHWA B Liexax M3rotosutens.

BkntounTb 060pyAOBaHWe, Cleays yKasaHUAM, NpuBeneHHbIM B «Pyko-
BOLCTBE MO 3KCMAyaTaLMm 1 TEXHUUYECKOMY OOCTYKMBaHMIO», Habnofan
33 HUM Ha NPOTAXEHNN BCEX UCMbITaHWN. Mpu nepBom ncnonbsoBa-
HUM PEKOMEHIYeTCA YCTaHOBWUTb TemnepaTypy Ha 3HayeHve 150°C-
302°F MvH1MYM Ha 8 YacoB, He nomelyas B NeYb NPOAYKTbI NUTa-

HUA.
M30MMPYIOLWNX MaTEPUANOB, MPOW3BOAUT [bIM 1 HEMPUATHbIE

3anaxw, KOTopble MOCTENEHHO ByayT MCUe3aTb BO BpeMa Cliefy-
IOLMX LIMKIOB PaboThl.

Ha 3Tom nepBom 3Tane neyb, Mo NPUUMHE MCMapeHNUs BRaru 13

B 3aKnioueHve 06BbACHUTD MOMb30BaTENO ONTUMAnbHbIN 1 6e30MacHbI
NopAJOK 3KChTyaTaunmn O60py,£LOBaHI/IF|, a TaKXe BbIMOJ/IHEHME Oonepa-
L1 NIAHOBOTO TeXO6CJ'Iy>KI/IBaHI/IF| N YNCTKW.
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Fig.15.
Abb.15.
Puc.15.

TALIANO  p» p. 42
ENGLISH  p»p. 43
FRANCAIS P p. 44
DEUTSCH P p. 45
ESPANOL  p» p. 46
PYCCKU P p.47

Fig.16.
Abb.16.
Pnc.16.

SET TEMPERATURE

)
EEE]

REAL TEMPERATURE

©

@

«t>120°C
t>248°F

§

A | Temp. impostata set temp.
B | Temp. reale rilevata dalla sonda real temp. detected by the probe
C Led acceso: bruciatore attivo led on: burner active
A [_ SET TEMPERATURE ( Led spento: bruciatore NON attivo led off: burner NOT active
\Q A | température programmeée Eingestellte Temp.
'ﬂ] 4 B température réelle détectée par laVom Fihler gemessene tatsdchliche
) Q sonde Temp.
c | led allumée:le bréileur est actif Led eingeschaltet: Brenner aktiv
B led éteinte : le brileur N'EST PAS actif | Led ausgeschaltet: Brenner NICHT akti
A | temp. ajustada 3afaHHas Temn.
g | temperatura real detectada por la | peanbHas Temn., onpeaeneHHas
sonda 30HA0M
led encendido: quemador activo | MHAVKATOP BKIOYEH: rOpeska
B C | led apagado: quemador NO activo| akTuBHa MHAMKATOP BbIKMOUEH:
Fig.17. ropesnka H E aktnBHa
ABb.17. i
Puc.17.
Fig.18. Fig.19.
Abb.18. Abb.19.
Pnc.18. Puc.19.

SET TEMPERATURE

.

REAL TEMPERATURE
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Fig.20.
Abb.20.
Puc.20.

Fig.21.
Abb.21.
Puc.21.
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@D Preparare il forno all'utilizzo

Pulire accuratamente il forno ed eventuali accessori, sia esternamente
che internamente, seguendo scrupolosamente quanto riportato nel ca-
pitolo dedicato.

Al primo utilizzo, si raccomanda di impostare la temperatura ad un
valore di 150°C - 302 °F, per almeno 8 ore, senza introdurre alimenti
allinterno. Se il forno € montato sotto ad una cappa (non fornita) si
consiglia di tenerla accesa.

In questa prima fase il forno, a causa dell'evaporazione dell'umidita dei
materiali isolanti, produrra fumi e odori sgradevoli che scompariranno
gradualmente nei successivi cicli di funzionamento.

Alcune parti dell’apparecchiatura possono raggiungere

temperature elevate.

Si consiglia di fare attenzione a non toccare le superfici e non
avvicinare materiali che possono essere inflammabili o sensibili al calore.
Non appoggiare alcun oggetto, soprattutto se costruito in materiale
sensibile al calore, sopra al forno e in particolare sopra al camino.

Non coprire con oggetti di alcun tipo le prese d'aria frontali.

Fare attenzione ed usare strumenti di protezione personale (es. guanti)
durante le operazioni di introduzione ed estrazione dei cibi nella camera
di cottura.

Conoscere il pannello comandi

D Fig.15.
1 Display superiore
Visualizza la temperatura impostata o da impostare oppure il tem-
po impostato o da impostare di un segnale acustico di fine cottura
(buzzer)
2 Display inferiore
Visualizza la temperatura reale in camera
2a Led
Mostra lo stato del bruciatore:
- led acceso: bruciatore attivo
- led spento: bruciatore NON attivo
3a Tasto+
Aumenta il valore da impostare
3b Tasto -
Diminuisce il valore da impostare
4 Reset (ripristino bruciatore)
Se il forno non si accende dopo tre tentativi, il controllo fiamma va
in blocco. La pressione del tasto RESET ripristina le funzionalita ed il
forno ritenta l'accensione
5 Led
- led fisso: si sta impostando un segnale acustico di fine cottura
- led lampeggiante: segnale acustico di fine cottura avviato (count-
down in corso)
- led spento: funzione di segnale acustico di fine cottura non attiva
6 Tasto Luce
Accende e spegne la luce
7 Tasto ON/OFF
Accende e spegne il pannello comandi attivando/disattivando il
bruciatore
8 Tasto Timer
Attiva un segnale acustico di fine cottura (buzzer)

& Il pannello comandi va usato utilizzando unicamente usando le
dita, asciutte e pulite. La pressione continua e prolungata dei

tasti “+"e"-"fa aumentare o diminuire il valore piti velocemente.

Procedura guidata di utilizzo

A - Accendere il forno
Verificare che il rubinetto di intercettazione del gas sia aperto.

D Fig.16.
Premere il tasto ON/OFF.
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& Il forno inizia a scaldare con I'ultima temperatura impostata pri-
ma dello spegnimento.

B - Impostare il preriscaldamento

Il preriscaldamento va effettuato senza prodotti nella camera di cottura
e necessita di circa unora affinché il forno sia pronto alla cottura.

P Fig.17.

Con il forno acceso, per impostare la temperatura premere il tasto + o il
tasto —: il display iniziera a lampeggiare.

Agire sui tasti + e — per inserire la temperatura desiderata ed attendere
tre lampeggi del display che indicano il salvataggio dellimpostazione. Il
forno inizia a scaldare per raggiungere la temperatura impostata.
Durante il normale funzionamento, il display superiore mostra la tem-
peratura impostata in camera di cottura mentre il display inferiore
mostra la temperatura rilevata dalla sonda di temperatura (tem-
peratura reale).

C - Iniziare la cottura

D Fig.18.
A preriscaldamento terminato € possibile iniziare la cottura e infornare

i prodotti da cuocere utilizzando dei dispositivi di protezione personale
(es. guanti) e degli utensili adeguati al contatto con alimenti e costruiti
in materiale resistente alle alte temperature (es. acciaio).
Per risultati ottimali, rispettare sempre la capienza del forno di-
chiarata dal Fabbricante e posizionare i prodotti da cuocere in
modo uniforme nella camera di cottura.

Durante la cottura e sempre possibile modificare la temperatura agendo
come di consueto.

D - Accendere la luce (facoltativo)

D Fig.19.
Al bisogno & possibile accendere la luce del forno per controllare la cot-

tura agendo sul tasto “luce”.
Premere lo stesso tasto per spegnerla.

E - Attivare un segnale di fine cottura (buzzer)

D Fig.20.
Se si desidera, e possibile attivare un segnale acustico che suonera allo

scadere del tempo impostato, avvisando della fine cottura.
Per attivarlo, a forno acceso, premere il tasto “timer”.

Il display superiore inizia a lampeggiare e il led sotto il tasto “reset”si
accende fisso; agendo sui tasti “+"0"-" & possibile impostare dopo
quanto tempo deve suonare il segnale acustico.

Nel display superiore vengono visualizzate delle cifre separate da
un punto, ad indicare a sinistra i minuti ed a destra multipli di 10
secondi (ad esempio la cifra 3.5 indica 3 minuti e 50 secondi, il solo
numero 3 indica 30 second).

Dopo limpostazione parte il conto alla rovescia, durante il quale il
led sotto il tasto “reset” lampeggia. Allo scadere del tempo impo-
stato partira un segnale acustico ad indicare la fine cottura.

& Attenzione, il riscaldamento del forno non si interrompe
quando suona il segnale acustico!

Se voglio verificare quanto tempo manca al suono del segnale
acustico, premere il tasto “timer”: sul display superiore verra visualizzato
il tempo mancante (es. 3 = 30 secondi)

Per annullare la funzione buzzer, schiacciare il tasto “timer” e portare il
tempo a“0".

F - Spegnere il forno

D Fig.21.
Per spegnere il forno tenere premuto per circa 2 secondi il tasto ON/OFF.
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@) Preparing to use the oven

Clean the oven and any accessories accurately, both externally and
internally, following the instructions in the dedicated chapter rigorously.
The first time you use the oven, we recommend you set the
temperature at 150°C - 302 °F, for at least 8 hours, without placing
any food inside. If the oven is fitted under a hood (not supplied), we
recommend you keep it switched on.
In this first phase, because of the humidity evaporating from the
insulating materials, the oven will give out unpleasant smells and fumes
that will gradually disappear during the following operating cycles.
Some parts of the equipment can reach high tempera-
tures.
We advise you to avoid touching surfaces and not to get
materials either flammable or sensitive to heat near the appliance.
Do not rest objects on the oven and especially on flue, above all if built
in heat sensitive material.
Do not cover the front vents with any objects.
Take care and use personal protection equipment (i.e. gloves) when
putting food into the cooking chamber or getting it out.

Knowing the control panel

D Fig.15.
1 Top display
Displays the temperature set or to be set or the time set or to be set
of an acoustic signal at the end of cooking (buzzer)
2 Bottom display
Displays the actual temperature in the chamber
2a Led
Shows the status of the burner:
- led on: burner active
- led off: burner NOT active
3a +key
Increases the value to set
3b -key
Decreases the value to set
4 Reset (burner reset)
If the oven does not turn on after three attempts, the flame control
blocks. Pressing the RESET button restores the functionality and the
oven tries to turn on again
5 Led
- fixed led: an end-of-cooking buzzer is being set up
- flashing led: end-of-cooking buzzer started (countdown in
progress)
- led off: end-of-cooking buzzer inactive
6 Light key
Turns the light on and off
7 ON/OFF key
Turns the control panel on and off activating/deactivating the
burner
8 Timer key
Activates an end-of-cooking signal (buzzer)

& The control panel must be used only with dry and clean fingers.
Continuous and prolonged pressing of the “+" and " keys

increases or decreases the value quicker.

Use guided procedure

A -Turning the oven on
Check that the gas stop-cock is open.

D Fig.16.
Press the ON/OFF key.

& The oven starts to warm up with the last temperature set before
switch-off.
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B - Setting the preheating

Preheating must be carried out without products in the cooking
chamber and takes about an hour for the oven to be ready for cooking.
D Fig.17.

With the oven on, to set the temperature, press the + key or the - key:
the display will begin to flash.

Use the + and - keys to reach the desired temperature and wait for three
flashes of the display to indicate that the setting has been saved. The
oven starts to heat up to reach the set temperature.

During normal operation, the upper display shows the temperature
set in the cooking chamber while the lower display shows the
temperature detected by the temperature probe (real temperature).

C - Starting cooking

D Fig.18.
Once preheating is complete, you can start cooking and bake the

products using personal protection equipment (e.g. gloves) and tools
suitable for contact with food and made of material resistant to high
temperatures (e.g. steel).

.2 For optimal results, always adhere to the oven capacity

declared by the Manufacturer and position the products to be
cooked evenly in the cooking chamber.

During cooking, it is always possible to change the temperature acting

as usual.

D - Switching the light on (optional)

D Fig.19.
When necessary, it is possible to switch on the oven light to check the

cooking, acting on the light key.
Press the same key to switch it off.

E - Activating an end-of-cooking signal (buzzer)

D Fig.20.
If you wish, you can enable a buzzer that will go off when the set time

expires, warning that cooking is complete.
o0 activate it, with the oven on, press the “timer”key.

The upper display starts flashing and the led under the “reset”key
turns on steadily; using the “+" or "-" keys it is possible to set the
time after which the buzzer should sound.

@The upper display shows digits separated by a dot, indicating the
minutes on the left and multiples of 10 seconds on the right (for
example, 3.5 indicates 3 minutes and 50 seconds, the number 3
alone indicates 30 seconds).

After setting, the countdown starts, during which the led under the
"reset” button flashes. At the end of the set time a buzzer will sound
to indicate the end of cooking.

If you want to check how much time is left until the buzzer sounds,
press the “timer” button: the remaining time will be shown on the upper
display (e.g. 3 = 30 seconds)

To cancel the buzzer function, press the “timer” button and set the time
to"0"

Warning! the oven continues heating when the buzzer goes
offl

F - Switching the oven off

P Fig.21.
To switch the oven off, keep the ON/OFF key pressed for about 2

seconds.
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G Préparer le four a I'utilisation

Nettoyez soigneusement le four et les éventuels accessoires, a I'extérieur
comme a l'intérieur, en suivant scrupuleusement les indications dans le
chapitre dédié. Lors de la premiére utilisation, il est recommandé de
régler la température sur une valeur de 150 °C - 302 °F, pendant au
moins 8 heures, sans introduire d’aliments a l'intérieur. Si le four
est monté sous une hotte (non fournie), il est conseillé de la garder allu-
mée. Dans cette premiére phase, le four, en raison de 'évaporation de
I'numidité des matériaux isolants, produira des fumées et des odeurs
désagréables qui disparaitront progressivement au cours des cycles de
fonctionnement suivants.

Certaines parties de l'appareil peuvent atteindre des

températures élevées.

Il est conseillé de faire attention a ne pas toucher les surfaces
et a ne pas approcher les matériaux qui peuvent étre inflammables ou
sensibles a la chaleur. Ne posez pas d'objet, surtout sl est construit en
matériau sensible a la chaleur, au-dessus du four et notamment sur
la cheminée. Ne couvrez pas les prises d'air avant avec des objets de
quelque nature que ce soit. Faire attention et utiliser des équipements
de protection personnelle (ex. gants) durant les opérations d'introduc-
tion et d'extraction des aliments dans la chambre de cuisson.

Connaitre le panneau de commandes

D Fig.15.
1 Afficheur supérieur

Affiche la température programmée ou a programmer ou le temps

programmé ou a programmer d'un signal acoustique de fin de cuis-

son (avertisseur sonore).

Afficheur inférieur

Affiche la température réelle dans la chambre

Led

Indique I'état du brdleur :

- led allumée : le brdleur est actif

- led éteinte : le braleur N'EST PAS actif

Touche +

Augmente la valeur a programmer.

Touche -

Diminue la valeur a programmer

Reset (réinitialisation du briileur)

Si le four ne sallume pas apres trois tentatives, le contréle de la

flamme se verrouille. L'appui sur la touche RESET rétablit la fonction-

nalité et le four retente I'allumage.

Led

- led fixe : signal acoustique de fin de cuisson en cours de program-
mation

- led clignotante : signal acoustique de fin de cuisson déclenché
(compte a rebours en cours)

- led éteinte : fonction signal acoustique de fin de cuisson non active

Touche Lumiére

Allume et éteint la lumiere

Touche ON/OFF

Allume et éteint le panneau de commandes en activant/désactivant

le brdleur.

Touche Timer

2a

3a

3b

Active un signal de fin de cuisson (avertisseur sonore)
& Le panneau de commandes doit étre utilisé uniguement avec les
doigts, secs et propres. La pression continue et prolongée des touches

«+» et «-»fait augmenter ou diminuer la valeur plus rapidement.

Procédure d’utilisation guidée

A - Allumer le four
Vérifiez que le robinet d'arrét du gaz est ouvert.

D Fig.16.
Appuyez sur la touche ON/OFF.
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& Le four commence a chauffer avec la derniére température pro-
grammée avant l'arrét.

B - Programmer le préchauffage

Le préchauffage doit étre effectué avec la chambre de cuisson vide et
nécessite environ une heure afin que le four soit prét pour la cuisson.

P Fig.17.

Le four étant allumé, appuyez sur la touche + ou - pour programmer la
température : I'afficheur commence a clignoter.

Utilisez les touches + et - pour saisir la température souhaitée et atten-
dez que I'écran clignote trois fois pour enregistrer la programmation. Le
four commence a chauffer pour atteindre la température programmée.
En fonctionnement normal, I'afficheur supérieur indique la tem-
pérature programmée dans la chambre de cuisson tandis que I'affi-
cheur inférieur indique la température détectée par la sonde de
température (température réelle).

C - Commencer la cuisson

D Fig.18.
Une fois le préchauffage terminé, il est possible de commencer la cuis-

son et d'enfourner les produits en utilisant des équipements de protec-
tion individuelle (ex. gants) et des ustensiles spécifiques pour le contact
avec des aliments et fabriqués en matériau résistant aux hautes tempé-
ratures (ex. acier).

Pour d'excellents résultats, respectez toujours la capacité du four dé-
clarée par le Fabricant et positionnez les produits a cuire de maniére

uniforme dans la chambre de cuisson. Durant la cuisson, il est tou-
jours possible de modifier la température en agissant de la maniére habituelle.

D - Allumer la lumieére (facultatif)

D Fig.19.

Au besoin, il est possible d'allumer la lumiére du four pour controler la
cuisson en agissant sur la touche « lumiére ».

Appuyez sur la méme touche pour '‘éteindre.

E - Activer un signal de fin de cuisson (avertisseur
sonore)

D Fig.20.
Sivous le souhaitez, il est possible d’activer un signal sonore qui sonnera

a l'expiration du temps réglé, en signalant la fin de la cuisson.
Pour I'activer, avec le four allumé, appuyez sur la touche « timer ».

Lafficheur supérieur commence a clignoter et la led située sous
la touche «reset » est allumée fixe ; en utilisant les touches « +»
ou «-», il est possible de programmer le temps pendant lequel
le signal acoustique doit retentir.

Lafficheur supérieur affiche des chiffres séparés par un point, indi-
quant les minutes a gauche et les multiples de 10 secondes a droite
(par exemple, le chiffre 3,5 indique 3 minutes et 50 secondes, le chiffre
3 seul indigue 30 secondes).

Aprés la programmation, le compte a rebours commence, pen-
dant lequel la led sous la touche « reset » clignote. A la fin du temps
programmé, un signal sonore indiquera la fin de la cuisson.

Attention, le chauffage du four ne s’interrompt pas lorsque

le signal sonore sonne'!

Sl faut vérifier combien de temps il reste avant que l'avertis-
seur sonore ne retentisse, appuyez sur la touche « timer » : le temps
manquant sera indiqué sur I'afficheur supérieur (par exemple 3 = 30
secondes). Pour annuler la fonction avertisseur sonore, appuyez sur la
touche « timer » et programmez le temps sur « 0 ».

F - Eteindre le four

D Fig.21.
Pour éteindre le four, maintenez

2 secondes la touche ON/OFF.

appuyé pendant environ
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@] Vorbereitung des Ofens fiir die
Benutzung

Den Ofen und die eventuellen Zubehorteile sowohl aufen als auch
innen sorgféltig reinigen und dabei die Angaben im entsprechenden
Kapitel genau befolgen.

Bei der ersten Benutzung sollte die Temperatur auf einen Wert von
150°C - 302 °F eingestellt und mindestens 8 Stunden ohne Lebens-
mittel in den Ofen zu geben bei dieser gehalten werden. Ist der
Ofen unter einer Abzugshaube (nicht im Lieferumfang enthalten) instal-
liert, sollte diese eingeschaltet werden. In dieser ersten Phase erzeugt
der Ofen aufgrund der Verdampfung der Feuchtigkeit der Isolierungs-
materialien unangenehme Abgase und Geriiche, die wahrend der
nachfolgenden Betriebszyklen nach und nach verschwinden.

Einige Bauteile des Geridts konnen hohe Temperaturen

erreichen.

Bitte achten Sie darauf, die Oberflachen nicht zu beriihren und
keine Materialien in ihre Nahe zu bringen, die sich entziinden k&nnen
oder die hitzeempfindlich sind. Nichts auf dem Ofen und insbesondere
auf dem Kamin abstellen, vor allem keine Gegenstande aus warmeemp-
findlichem Material. Die BelUftungséffnungen an der Vorderseite mit
keinerlei Gegenstanden abdecken. Beim Einflhren und beim Entneh-
men der Produkte in den Ofen mit Vorsicht vorgehen und personliche
Schutzausstattung (z. B. Handschuhe) verwenden.

Das Bedienfeld kennenlernen

P Abb.15.
1 Oberes Display
Zeigt die eingegebene oder einzugebende Temperatur oder die
eingegebene oder einzugebende Zeit eines akustischen Signals
zum Ende der Backzeit an (Buzzer)
2 Unteres Display
Zeigt die tatsachliche Temperatur in der Kammer an.
2a Led
Zeigt den Status des Brenners:
- Led eingeschaltet: Brenner aktiv
- Led ausgeschaltet: Brenner NICHT aktiv
3a Taste +
Erhéht den einzugebenden Wert
3b Taste-
Verringert den einzugebenden Wert
4 Reset (Brennerriickstellung)
Schaltet sich der Ofen nach drei Versuchen nicht ein, wird die
Flammensteuerung blockiert. Durch Betdtigen der Taste RESET
werden die Funktionen wiederhergestellt und der Ofen versucht
den Einschaltvorgang erneut
5 Led
- Led durchgehend an: ein akustisches Signal am Ende des Backvor-
gangs wird eingestellt
- Led blinkend: akustisches Signal am Ende des Backvorgangs akti-
viert (Countdown lduft)
- Led aus: Funktion des akustischen Signals am Ende der Backzeit
nicht aktiv
6 Taste Beleuchtung
Schaltet die Beleuchtung ein und aus
7 ON/OFF-Taste
Schaltet das Bedienfeld ein und aus und aktiviert/deaktiviert den
Brenner
8 Timer-Taste
Aktiviert ein akustisches Signal bei Backende (Buzzer)

Fingern benutzt werden.
Das kontinuierliche und anhaltende Driicken der Tasten,+* und
- erhéht oder verringert den Wert schneller.

Das Bedienfeld darf ausschlieBlich mit trockenen und sauberen
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Gefiihrtes Benutzungsverfahren

A - Einschaltung des Ofens

Uberpriifen, ob der Gasabsperrhahn gedffnet ist,

) Abb.16.

Die Taste ON/OFF betitigen.
Der Ofen beginnt, sich auf die vor dem Ausschalten zuletzt ein-
gegebene Temperatur zu erwarmen.

B - Einstellung der Vorheizung

Das Vorheizen muss wird ohne Produkte in der Backkammer vorgenommen
und macht eine Stunde erforderlich, bis der Ofen fUr das Backen bereit ist.
) Abb.17.

Bei eingeschaltetem Ofen zum Eingeben der Temperatur die Taste +
oder die Taste - betdtigen: das Display beginnt zu blinken.

Die Tasten + und - betdtigen, um die gewlinschte Temperatur einzuge-
ben und ein dreimaliges Blinken des Displays abwarten, das das Spei-
chern der Einstellung angibt. Der Ofen beginnt sich zu erwdrmen, um
die eingegebene Temperatur zu erreichen.

Wahrend des normalen Betriebs zeigt das obere Display die in der
Backkammer eingegebene Temperatur an, wihrend das untere
Display die vom Temperaturfithler gemessene Temperatur an-
zeigt (tatsdchliche Temperatur).

C - Beginnen des Backvorgangs

) Abb.18.

Nach Ende des Vorheizens ist es moglich, das Backen zu beginnen und die
zu backenden Produkte unter Verwendung von persénlicher Schutzaus-
stattung (z. B. Handschuhe) sowie von Werkzeugen, die fir den Kontakt
mit Lebensmitteln geeignet und hitzebestdndig sind (z. B. Stahl) in den
Ofen einzufUhren.

’2 Zur Erzielung optimaler Resultate immer vom Hersteller der

Ofens angegebene Fassungsvermdgen einhalten und die zu

backenden Produkte gleichméal3ig in der Backkammer vertei-
len. Wahrend des Backvorgangs ist es immer moglich, die Temperatur
auf die Ubliche Weise zu dndern.

D - Einschaltung der Beleuchtung (fakultativ)

D Abb.19.

Falls erforderlich die Beleuchtung mit der Taste ,Beleuchtung” des Ofens
einschalten, um den Backvorgang kontrollieren zu kénnen.

Zum Ausschalten die gleiche Taste dricken.

E - Aktivieren eines Signals am Ende der
Backzeit (Buzzer)

) Abb.20.
Falls gewlinscht, ist es mdglich, ein akustisches Signal zu aktivieren, das
bei Ablauf der eingestellten Zeit das Ende der Backzeit meldet.

Zur Aktivierung bei eingeschaltetem Ofen die ,Timer“-Taste be-
tatigen.

Das obere Display beginnt zu blinken und die Led unter der Taste
,Reset” leuchtet durchgehend auf; durch Betétigen der Tasten ,+"
oder,-"ist es moglich einzugeben, nach welcher Zeit das akus-
tische Signal ertonen soll.

Im oberen Display werden von einem Punkt getrennte Ziffern
angezeigt, um links die Minuten und rechts Vielfache von 10 Se-
kunden anzuzeigen (zum Beispiel steht 3.5 fir 3 Minuten und 50
Sekunden, die Ziffer 3 allein gibt 30 Sekunden an).

Nach der Einstellung beginnt der Countdown, wahrend dem die Led
unter der Taste ,Reset” blinkt. Nach Ablauf der eingegebenen Zeit er-
tont das akustische Signal, um das Ende der Backzeit anzugeben.
Achtung: Die Aufheizung des Ofens wird nicht unterbro-
chen, wenn das akustische Signal ertont!
Soll Uberprift werden, wie viel Zeit bis zum Erténen des akus-
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tischen Signals fehlt, die ,Timer“-Taste betatigen: auf dem oberen Dis-
play wird die fehlende Zeit angezeigt (z. B. 3 = 30 Sekunden). Um die
Buzzer-Funktion abzubrechen, die , Timer“-Taste betdtigen und die Zeit
auf,0" stellen.

F - Ausschalten des Ofens

P Fig.21.
Zum Ausschalten des Ofens flr ca. zwei Sekunden die Taste ON/OFF

drticken.

P Preparar el horno para su uso

Limpie a fondo el horno y los accesorios, tanto externa como interna-
mente, siguiendo escrupulosamente las instrucciones en el capitulo
dedicado.
En el primer uso, se recomienda ajustar la temperatura en un valor
de 150°C - 302 °F, durante al menos 8 horas, sin introducir alimen-
tos en el interior. Si el horno estd montado bajo una campana (no
suministrada) se recomienda mantenerla encendida.
En esta primera fase, el horno, debido a la evaporacién de la humedad
de los materiales aislantes, producird humos y olores desagradables que
desaparecerdn gradualmente en los siguientes ciclos operativos.
Algunas partes del equipo pueden alcanzar altas tempe-
raturas.
Se debe tener cuidado de no tocar superficies ni materiales que
puedan ser inflamables o sensibles al calor.
No cologue ningun objeto, especialmente los de material sensible al ca-
lor, encima del hornoy especialmente encima de la chimenea. No cubra
las tomas de aire delanteras con objetos de ningun tipo.Tenga cuidadoy
use equipo de proteccion personal (por ejemplo, guantes) durante la in-
troduccion y extraccion de alimentos en la cdmara de coccién.

Conocer el panel de mandos

D Fig.15.
1 Pantalla superior

Muestra la temperatura ajustada o por ajustar o el tiempo ajustado

0 por ajustar de una sefal acustica de fin de cocciéon (zumbador)

Pantalla inferior

Muestra la temperatura real en la cdmara

Led

Muestra el estado del quemador:

- led encendido: quemador activo

- led apagado: quemador NO activo

Tecla +

Aumenta el valor a fijar

Tecla -

Disminuye el valor a fijar

Reset (restablecimiento quemador)

Si el horno no se enciende después de tres intentos, el control de

la llama se bloqueard. Al pulsar la tecla RESET se restablece la fun-

cionalidad y el horno se reinicia.

Led

- led fijo: se estd emitiendo una sefial acUstica de fin de coccion

- led intermitente: sefial acustica de fin de coccidn iniciada (cuenta
atras en curso)

- led apagado: funcion de sefal acustica de fin de coccion no activa

Tecla Luz

Enciende y apaga la luz

Tecla ON/OFF

Enciende y apaga el panel de mando activando/desactivando el

quemador

Tecla Timer

Activa una sefial acustica de final de coccion (zumbador)

2a

3a

3b

El panel de mandos debe usarse solo con los dedos secos y lim-
pios. La presion continua y prolongada de las teclas “+"y “-" au-
menta o disminuye el valor mas rapido.
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Asistente de usuario

A - Encender el horno

Compruebe que el grifo de corte de gas esté abierto.

D Fig.16.

Presione la tecla ON/OFF.
El horno comienza a calentar con la Ultima temperatura ajusta-
da antes de apagarse.

B - Ajustar el precalentamiento

El precalentamiento debe llevarse a cabo sin productos en la cdmara
de coccion y el horno tarda aproximadamente una hora en estar listo
para cocinar.

D Fig.17.

Con el horno encendido, para ajustar la temperatura pulse la tecla + 0 -:
la pantalla comenzaré a parpadear.

Utilice las teclas + y - para introducir la temperatura deseada y espere
a que la pantalla parpadee tres veces para indicar que el ajuste se ha
guardado. El horno comenzaré a calentarse para alcanzar la temperatu-
ra establecida. Durante el funcionamiento normal, la pantalla superior
muestra la temperatura ajustada en la cdmara de coccién, mientras
que la pantalla inferior muestra la temperatura detectada por la
sonda de temperatura (temperatura real).

C - Iniciar la coccion

D Fig.18.
Terminado el precalentamiento, se puede iniciar la coccion y hornear los

productos a cocer utilizando dispositivos de proteccion personal (por

ejemplo, guantes) y utensilios adecuados para el contacto con alimentos y

hechos de un material resistente a altas temperaturas (por ejemplo, acero).
Para obtener los mejores resultados, respete siempre la capaci-

dad del horno declarada por el Fabricante y coloque los produc-
tos a cocer uniformemente en la cdmara de coccion.

Durante la coccién siempre es posible modificar la temperatura actuan-
do como de costumbre.

D - Encender la luz (opcional)

D Fig.19.
Cuando sea necesario, la luz del horno se puede encender para controlar

la coccion usando el botdn “luz”. Presione la misma tecla para apagarla.

E - Activar una senal de fin de coccion (zumbador)

D Fig.20.
Si'lo desea, es posible activar una sefal acustica que sonard cuando ex-

pire el tiempo programado, advirtiendo del final de la coccién.
Para activarla, con el horno encendido, presionar la tecla “timer”.

0 La pantalla superior comienza a parpadear y el led situado bajo la
tecla“reset” se ilumina de forma fija; con las teclas “+"0"-"es posible
ajustar después de cuanto tiempo debe sonar la seiial acusti-
ca.

La pantalla superior muestra cifras separadas por un punto, que
indican los minutos a la izquierda y los multiplos de 10 segundos a
la derecha (por ejemplo, la cifra 3.5 indica 3 minutos y 50 segundos,
el nimero 3 solo indica 30 segundos).

Tras el ajuste, se inicia la cuenta atras, durante la cual parpadea el
led situado bajo el botdn “reset”. Una vez transcurrido el tiempo
programado, una sefal acustica indicard el fin de la coccién.

jAtencion, el calentamiento del horno no se interrumpe

cuando suena la sefal acustica!
Si quiero comprobar cudnto tiempo queda antes de que
suene la sefal acustica, pulse la tecla “timer” el tiem-
po restante se mostrard en la pantalla superior (por ejemplo,
3 =30 segundos).

Ed. 0521 - 70702593 - REVOO
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Para cancelar la funcion de zumbador, pulse el botén “timer”y ponga el
tiempo en”0".

F - Apagar el horno

P Fig.21.
Para apagar el horno, presione el botén ON/OFF durante aproximada-

mente 2 segundos.

GID NoaroroskaneunkskcnayaTayum

TwaTenbHO NOYNCTUTL NeYb U BO3MOXKHbIE MPUHAANEKHOCTN CHAPYXN
W BHYTPW, CKpynyne3Ho cobniofan ykasaHusA, NpuBEAEHHble B COOT-
BeTcTBytoOWeN rnase. Mpyn nepeBom MCMNonb3oBaHUN PEKOMEHIYeTCA
YCTaHOBUTb TemnepaTtypy Ha 3HayeHne 150°C - 302 °F MuHuMym Ha 8
YacoB, He nMomeLas B Nevb NPOAYKTbI NUTaHUA. ECnn neys ycTa-
HOBJIEHa MOA BbITAXKKOW (He MOCTaBNAETCA), PEKOMEHAYETCA BKIOUNTD
BbITAXKY Ha BCe 3TO BPemMA. Ha 3TOM nmepBOM 3Tane neyb, No NpuinHe
MCNapeHVa BAarv 13 M30NMPYIOWWX MaTeEPKANoB, NPOV3BOANT AbIM U
HeMpUATHblE 3amaxy, KOTopble nocTeneHHo OyayT vMcyesaTb BO BPemA
cnefyowmx UKo paboTbl.

HekoTtopble yacT o60pyaoBaHNA MOFYT CUAbHO Harpe-

BaTbCA. PeKOMeHAyeTCA CneamnTb 3a Tem, 4ToObl He MPUKacaTbCA

K MOBEPXHOCTAM 1 He NOMeLLaTb NOBAN30CTN BOCTNIaMEHAIOLLM-
€CA 1 YyBCTBUTENbHbIE K TEM/Y MaTepuansl. He CTaBUTb Ha neub, a 0Co-
6eHHO Ha AbIMOXOf, HMKAKMX NPEAMETOB, OCOOEHHO U3rOTOBMEHHbIX 13
UYBCTBUTENbHBIX K TEMy MaTepuanos. He 3aropaxwvBaTb Kakvmu-nmoo
npegMeTamn nepefHue Bo3gyxo3abopbl. bbiTb BHUMATENbHBIMA 1 UC-
NOMb30BaTh BO BPEMA OnepaLnii Mo 3arpy3Ke 1 BbleMKe MUK 13 AyXO-
BOW KaMepbl CPefCTBa MEPCOHANbHOM 3alMThl (Hanpumep, nepyaTkin).

O630p NnaHenn ynpasneHnA

} Puc.15.
1 BepxHuin gucnnen
OTobpaxaeT 3afjaHHyI0 UKW 3afjaBaemMyto TemnepaTtypy Unu 3afaH-
HYIO MW 33flaBaeMyto MPOAOCTKUTENBHOCTb 3BYKOBOMO CUrHana 3a-
BepLIEHVA NPUrOTOBNEHMA (3ymMMepa)
2 HwxHun gucnnen
OTobpaxaeT peanbHyto TemnepaTypy B Kamepe
2a Wnpgukatop
OTObOpaxkaeT COCTOAHNE FOPENKH:
- WMHAMKATOP BKIOYEH: FOpeNKa akTuBHa
- VMHAMKATOP BbIK/OYeEH: ropenka HE akT1BHa
3a KHonka +
[NoBbllWaeT 3afjaBaeMoe 3HaueHne
3b KHonkKa -
[oHW*aeT 3a1aBaeMoe 3HayeHne
4 C6poc (nepe3anyck ropenku)
Ecnm neub He BKIOYAETCA NOCTE TPEX MOMbITOK, MPOUCXoauT 651o-
KMPOBKA 3neMeHTa KOHTPONA nnamenu. Haxatne kHonku CBPOC
BOCCTaHaBNMBAET GYHKLMM 1 NeYb CHOBA BKIIOUAETCA
5 Wugukatop
- WHAOVKATOP rOPUT, He MUTas: 331aeTCA 3BYKOBOW CUMHan 3aBeplue-
HVA NPUrOTOBNEHMA
- WHAOVKATOP MMraeT: 3BYKOBOW CUrHan 3aBepLUeHMa NpuUrotose-
HWA 33[1aH (BBINOMHAETCA 0OPATHBI OTCYET)
- VHAMKATOP BbIKIIOUEH: QYHKLIMA 3BYKOBOrO CUrHana 3aBeplieHns
NPUrOTOBNEHNA HEAKTUBHA
6 KHonka ocBeweHus
BkntouaeT 1 BbIKNtOUaeT ocBelleHne
7 Kuonka BKJ1./BbIKJ1.
BkntouaeT 1 BbIKNtOUAET NaHeNb yNpaBneHWs, MOAKMoUasn/oTKoYan
ropenky
8 KHonka Tanimep
AKTVBMPOBaHME 3BYKOBOIO CWrHana 3aBeplleHVs NPUroToBIEHMA
(3ymmepa)
MaHenb ynpaBneHna AOMKHa MCNONb30BaTLCA UCKIIOUMTENbHO
CYXUMWU YNCTBIMX Nanbuamn. [1oCTOAHHOe NPOACIKMUTENbHOE
HaXKaTne KHOMOK «+» 1 «-» obecneurBaeT bonee ObICTPOe yBe-
SIMYEHNE UIN YMEHDbLLEHWe 3HaYeHNA.



Entretien
Wartung

Manutenzione

Maintenance

Mantenimiento
TexHunueckoe 06CNyKMBaHMe

MowaroBas npoueaypa NcnNonb3oBaHUA

A - BKnioueHue neun

[NpoBepUTh, UTO OTKPLIT KPaH OTCEYKM rasa.

} Puc.16.

Haxatb kHonky BKJ1./BbIKII.;
lMeub HauMHAET Harpes C TemnepaTypoi, koTopas Obina 3ajaHa
10 BbIK/IIOUEHNIS.

B - HacTponku nporpeBa

Mporpes pomxeH BbINOHAETCA 63 NPOAYKTOB B AyXOBOW Kamepe 1 3a-
HUMaeT OKOJIO OAHOrO Yaca Af1A NMOArOTOBKM NMeyn K MPUroTOBIEHMIO.
) Puc.17.

Mpu BKIIOUEHHOW Neyy An1sA YCTaHOBKM TemrnepaTypbl HaXkaTb KHOMKY +
WAV KHOMKY — : AUCT/e HauHeT MUTaTb.

HaxxumaTb KHOMKM + 1 — AnA BBoAa Tpebyemow TemnepaTtypsl v Ao-
AaTbCA, KOrda AUCMNEeNn MATHET TPW pasa, uUTo YKa3biBaeT Ha CoXpaHe-
HVe 3TOW HaCTPOWKN. [leyb HauHeT Harpes AnA LOCTUXKEHNA YCTaHOB-
NleHHoV TemnepaTypbl. [1py HopManbHOM paboTe Ha BepxHeM aucrnnee
oTo6GpaaeTca Temnepartypa, yCTaHOBJIEHHas B [yXOBOMN KaMepe, a
Ha HMXKHEM gucninee otobpa)kaeTcs Temnepartypa, onpefeneHHas
TemmnepaTypHbIM 30HAOM (peanbHas TemnepaTypa).

C - Hayano npuroroBneHns

D Puc.18.

[o 3aBepLUeHnM NPOrpeBa MOXHO HauaTb NMPUIOTOBIIEHKE: 3arpy3nTb B
neyb NPOAYKTbI, ICNOMb3YA CPeACTBA NHAMBWAYANbHOM 3almThl (Hanpw-
Mep, NepuaTky) 1 CneumanbHble MHCTPYMEHTDI, MpeaHa3HaveHHble ana
KOHTaKTa C MULWEBLIMM NMPOAYKTaMM 1 M3rOTOBNEHHbIE 13 MaTepuana,
YCTONUMBOTO K BBICOKMM TeMnepaTtypam (Hanpumep, 13 CTanu).

[ns gocTvKeHWA onTUManbHbIX Pe3y/bTaToB BCerda cobnoaaTth

BMECTVMOCTb Meul, 3aaBAeHHYI0 /13roToBuTenem, U paBHOMep-

HO pasmMeLlaTb MPUrOTABAVBAEMYIO MKLLY BHYTPW AyXOBOW Ka-
Mepbl. B XOfe NpuroToBneHus BCerda MOXHO WU3MEHUTb TemmnepaTypy
0ObIUHBIM 06Pa3OM.

D - BknoueHue ocBelleHnsA (He 06a3aTenbHO)

P Puc.19.

|_|pl/| H€O6XO,C|VIMOCTVI MOXHO BK/IIOUUTH OCBeljeHne neym C nomMmolLlbio
KNaBULWW «OCBeLLeHne», y1OObI KOHTPONMPOBATb MNPUTOTOBNEHME.

ﬂﬂﬂ BbIK/TIOYEHWA HaXaTb Ty XKe KraBulLLy.

E - AKTuBNpOBaHNe cUrHasna saBeplueHunA
npuroToBneHus (symmepa)

D Puc.20.

Mpn HeOBXOAMMOCTY aKTMBMPOBATb 3BYKOBOW CUrHar, KOTopbii byneT
NofaH Mo UCTEYEHMN YCTAHOBNEHHOTO BPEMERY, MPeaynpexaas O 3a-
BEPLIEHWN NPUTOTOBEHWA.

[lna akTvBaLMK MpN BKAIOYEHHON MeYn HaxaTb KHOMKY «Tai-
Mep».

BepxHuin gmucnnen HauvHaeT MUraTb M MHAMKATOP MOA KHOMKOW
«COPOC» HAUMHAET FOPETb, HE MUTaA; KHOMKaMM «+» UMK «-» MOXKHO
3ajaTb, Yepes Kakoe BpeMs [O/KeH noAaBaTbCA 3BYKOBOW
CUrHan.

Ha BepxHem amcnnee oTobpakaroTca YnCna, pa3aeneHHble TOUKOW:
CNIeBa - MMHYTbI, CNPaBa - KpaTHble 10 cekyHa (Hanpumep, Ynucno
3.5 03HayaeT 3 MUHYTbI 50 cekyHp, ogHO uncno 3 o3Havaet 30 ce-

KyHZ).
Mocne yCTaHOBKM BKJOYAETCA 0OpaTHbIi  OTCUeT, B Xofe
KOTOPOrO  MMraeT  MHAMKATOP  MOf  KHOMKOW  «CBPOC».

[o ncreueHnn 3agaHHoOro BpemMeHun 6y,ueT nopaH 3ByKOBOI7| ChrHan,
yKa3bIBaIOLLI,l/Il;l 3aBepuleHne NpuroToBieHnA.
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BHMMaHVe: HarpeB Ne4Yn He NpepbIBaeTCcA NPy nogave 3sy-
KOBOro curHana!

Ecnm  TpebyeTcAa  npoBepuTb,  CKOMbKO — BPEMEHW  OCTanochb
[O MOAAuYM  3BYKOBOTO  CWUFHafna, HakaTb  KHOMKY  «Tanmep»:
Ha BepxHeM Ancnnee oTobpa3nTca ocTaBeeca Bpems (Hanp., 3 = 30 ce-
KyHO).[nA oTmMeHbl GyHKUMM 3yMMEPa HaxKaTb KHOMKY «TaliMep» 1 yCTa-
HOBUTb BpemMs Ha «O».

F - BbiknioueHue neum

) Puc.21.
[InA BbIK/IOUEHNA NeYn yaepK1BaTb HAaXaToW NPUMEPHO 2 CeKyHLbI Ka-
BuLy BKJT/BbIKII.
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Prima di effettuare qualsiasi intervento di pulizia, € necessario

@D Avvertenze
disinserire l'alimentazione elettrica dell'apparecchiatura

(agendo sull'interruttore dellimpianto) chiudere il rubinetto di

intercettazione del gas e indossare adeguati strumenti di protezione
personale (es. guanti, ecc...). L'utilizzatore deve effettuare le sole opera-
zioni di manutenzione ordinaria, per la manutenzione straordinaria con-

tattare un Centro di Assistenza richiedendo lintervento di un tecnico
La pulizia di qualsiasi componente va effettuata a forno
re:
sostanze nemmeno per pulire la sotto-struttura/il pavimento sotto
- getti d'acqua a vapore o a pressione.
P Fig.22.

autorizzato. Il Fabbricante non riconosce in garanzia i danni derivanti da
completamente freddo e indossando dispositivi di prote-
- detergenti abrasivi o in polvere;
I'apparecchiatura o il basamento;
Siconsiglia, per assicurarsi che 'apparecchio si trovi in condizioni di
Tenere sempre libere e pulite le feritoie di aerazione del vano elettrico.

una mancata manutenzione o da una pulizia errata (es. utilizzo di deter-
genti non adatti).
zione personale (es. guanti, ecc...).
Per la pulizia di qualsiasi componente o accessorio NON utilizza-
detergenti aggressivi o corrosivi (es. acido cloridrico/muriatico
o solforico, soda caustica, ecc.). Attenzionel Non usare ftali
utensili abrasivi 0 appuntiti (es. spugne abrasive, raschietti, spazzole
in acciaio, ecc...);
utilizzo e sicurezza perfette, di sottoporlo almeno una volta all'anno
a manutenzione e controllo da parte di un Centro di Assistenza.

Pulizia del forno

Pulizia parti esterne in acciaio

Utilizzare un panno imbevuto di acqua calda saponata e terminare con
un accurato risciacquo e un'asciugatura.

Pulizia cristalli

Pulire i cristalli con un panno morbido e del detergente specifico per
vetri.

Pulizia display

Pulire il display con un panno morbido e poco detergente per super-
fici delicate. Evitare di utilizzare grosse quantita di prodotto in quanto
eventuali infiltrazioni potrebbero causare gravi danni al display. Evitare
inoltre I'utilizzo di detergenti troppo aggressivi che potrebbero rovinare
il materiale di costruzione del display (policarbonato).

Pulizia piano refrattario

D Fig.23.
Sui refrattari si trovano normalmente dei residui alimentari (es. gras-
so, residui di alimenti, ecc...) che devono essere frequentemente ri-
mossi per questioni igieniche e di sicurezza.
Eliminare con una spazzola in fibra naturale i residui alimentari piti gros-
solani; successivamente, se necessario, rimuovere i mattoni refrattari del
piano cottura come mostrato in figura e aspirare con un bidone aspira-
cenere i residui carbonizzati accumulati sotto ad essi, sul fondo del forno.
Non usare mai liquidi per la pulizia del piano refrattario.

Durante il reinserimento fare attenzione a non schiacciarsi le
dita.

Se la pulizia manuale non fosse sufficiente, utilizzare la PIROLISI.
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Pulizia camera con pirolisi

La pirolisi e un processo di cristallizzazione termochimica dei residui
alimentari che si sono depositati nella camera di cottura, che avviene
portando il forno a 400°C - 752°F.

D Fig.24.

@ Impostare la temperatura in camera a 400°C - 752°F agendo sui
tasti “+" 0 "-" fino a visualizzare sul display il valore desiderato (es.
400°C - 752°F),
spegnere le luci della camera di cottura;

G raggiunta la temperatura, spegnere il forno con il tasto ON/OFF e
lasciarlo raffreddare con la porta chiusa;

D Fig.25.

@ a forno freddo, pulire la camera dai residui alimentari cristallizzati
utilizzando una spazzola in fibra naturale e successivamente aspira-
re con un bidone aspira-cenere.

&) Warnings

Before any cleaning, it is necessary to switch off the power to

the appliance (acting on the system switch), close the gas stop-
gloves, etc). The user must carry out only routine maintenance, for

Prima di avviare la pirolisi, eliminare con una spazzola in fibra
naturale i residui alimentari pit grossolani.

-

cock and wear suitable personal protection equipment (e.g.

extraordinary maintenance, contact a Service Centre requesting service

cover damages due to negligent or incorrect maintenance or cleaning

(e.g. use of unsuitable detergents).

& Any cleaning must be carried out with the oven
completely cold and wearing adequate personal

& When cleaning any part or accessory do NOT use:

- abrasive or powder detergents;

- aggressive or corrosive detergents (e.g. hydrochloric
substances also when cleaning the substructure/floor under the
appliance or its base;
abrasive or sharp tools (e.g. abrasive sponges, scrapers, steel brushes,
steamed or pressurised water jets.

& It is best to have a service centre perform maintenance and
inspection on the appliance at least once a year to ensure top
D Fig.22.

from an authorised technician. The Manufacturer warranty does not
protection devices (e.g. gloves, etc.).
or sulphuric acid, caustic soda, etc,). Caution! Never use these
etc);
working and safety conditions.
Keep the vents of the electrical compartment clean and clear.

Oven cleaning

Cleaning the external steel parts

Use a cloth dampened with hot soapy water and end with rinsing and
drying.

Cleaning the glass
Clean any glass with a soft cloth and special glass detergent.

Cleaning the display

Clean the display with a soft cloth and a little detergent for delicate
surfaces. Avoid using considerable quantities of product since any
infiltration may damage the display. Avoid also using very aggressive
detergents that may damage the material the display is made of
(polycarbonate).
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Cleaning the refractory surface

D Fig.23.
On the refractory surface, there are normally some food residues
o (e.g. fat, food residues, etc.,) that must be removed frequently for
health and safety reasons.
Remove the coarser food residues with a natural fibre brush; then,
if necessary, remove the refractory bricks of the cooking surface as
shown in the figure and suck the carbonized residues accumulated
under them on the bottom of the oven with an ash extraction bin.
Never use liquids to clean the refractory surface.

‘ While reinserting the bricks, be careful not to pinch your fingers.

If manual cleaning is not enough, use the PYROLYSIS function.

Cleaning the chamber with the pyrolysis function

Pyrolysis is a thermochemical crystallization process of food residues

that have deposited in the cooking chamber, which takes place by

bringing the oven up to 400°C - 725°F.

& Before starting the pyrolysis, remove the coarser food residues
with a natural fibre brush.

D Fig.24.

Set the chamber temperature to 400°C- 725°F using the “+”
or"-"keys, until the desired value is displayed (e.g. 400°C - 725°F),

switch the lights in the cooking chamber off;

@ when the temperature is reached, switch the oven off with the
ON/OFF key and let it cool down with the door closed;

D Fig.25.
With a cold oven, clean the chamber from the crystallized food
residues using a natural fibre brush and then vacuum with an ash
extraction bin.

) Mises en garde

& Avant d'effectuer toute intervention de nettoyage, il faut couper
I’alimentation électrique de I'appareil (en actionnant l'interrup-

teur de l'installation), fermer le robinet d'arrét du gaz et porter des

équipements de protection personnelle appropriés (ex. gants, etc.). Lutilisa-

teur doit effectuer uniquement les opérations d'entretien ordinaire ; pour

I'entretien extraordinaire, contactez un Centre d’Assistance qui exige l'inter-

vention d'un technique autorisé. La garantie du Fabricant sannule en cas de

dommages provoqués par un mangue d'entretien ou un mauvais nettoyage

(ex. utilisation de détergents inappropriés).

Le nettoyage d’'un composant quelconque doit étre effectué
avec le four complétement froid et en portant des équipe-
ments de protection personnelle (ex. gants, etc...).

Pour le nettoyage de tout composant ou accessoire, NE PAS utiliser de :
- détergents abrasifs ou en poudre ;

- détergents agressifs ou corrosifs (ex. acide chlorhydrique/muria-
tique ou sulfurique, soda caustique, etc..). Attention ! Ne jamais utiliser
de telles substances, méme pour nettoyer le socle/le sol sous-jacent de
I'appareil ou la base ;

- outils abrasifs ou pointus (ex. éponges abrasives, racloirs, brosses en acier,

etc..);

« jets d'eau a vapeur ou haute pression.

Pour sassurer que l'appareil se trouve dans des conditions
d'utilisation et de sécurité parfaites, il est conseillé de le soumettre
au moins une fois par an a un entretien et un controle de la part

d'un Centre d'Assistance.
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D Fig.22.
Gardez toujours libres et propres les fentes d'aération du compartiment
électrique.

Nettoyage du four

Nettoyage des parties externes en acier

Utilisez un chiffon imbibé d'eau chaude et de savon et terminer avec un
rincage et un séchage.

Nettoyage des vitres

Nettoyez les verres avec un panneau doux et un produit nettoyant spé-
cifique pour les vitres.

Nettoyage de I'afficheur

Nettoyez les verres avec un panneau doux et un peu de produit net-
toyant pour les surfaces délicates. Evitez d'utiliser de grosses quantités
de produit car déventuelles infiltrations pourraient causer de graves
dommages a l'afficheur. Evitez d'utiliser également des nettoyants trop
agressifs qui pourraient abimer le matériau de fabrication de I'afficheur
(polycarbonate).

Nettoyage du plan réfractaire

D Fig.23.
o Sur les plans réfractaires se trouvent normalement des résidus ali-

mentaires (ex. graisse, résidus d'aliments, etc...) qui doivent étre fré-

quemment éliminés pour des raisons d’hygiéne et de sécurité.
Eliminer les résidus alimentaires plus grossiers avec une brosse en fibres
naturelles ; puis, si nécessaire, retirer les briques réfractaires du plan de
cuisson comme indiqué sur la figure et aspirer les résidus carbonisés
accumulés sous ces derniéres, sur le fond du four, avec un aspirateur a
cendres. Ne jamais utiliser de liquides pour le nettoyage du plan réfrac-
taire.

Durant la réinsertion, faites attention a ne pas écraser les doigts.

Si le nettoyage manuel n'est pas suffisant, utilisez la fonction
PYROLYSE.

Nettoyage de la chambre avec pyrolyse

La pyrolyse est un processus de cristallisation thermochimique des
résidus alimentaires qui se sont déposés dans la chambre de cuisson,
elle se déroule en portant le four a 400 °C - 752 °F.

& Avant de lancer la pyrolyse, éliminez les résidus alimentaires les
plus grossiers avec une brosse en fibres naturelles.

D Fig.24.

@ Réglez la température en chambre a 400 °C - 752 °F en utilisant
les touches « 4+ » ou « - » jusqu’a visualiser sur I'afficheur la valeur
souhaitée (par ex. 400 °C - 752 °F) ;
éteignez les lumieres de la chambre de cuisson ;
une fois la température atteinte, éteignez le four avec la touche ON/
OFF et laissez-le refroidir avec la porte fermée ;

D Fig.25.

@ Lorsque le four est froid, nettoyez la chambre en éliminant les rési-
dus alimentaires cristallisés a l'aide d'une brosse en fibres naturelles,
puis aspirez successivement avec un aspirateur a cendres.
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@] Hinweise
Vor dem Ausflhren jeglicher Reinigungsvorgange ist es not-

wendig, die Stromversorgung zum Gerat zu unterbrechen
(durch Betdtigen des Anlagenschalters), den Gasabsperrhahn
zu schlieBen und geeignete personliche Schutzausristung anzulegen

(z. B. Handschuhe, usw.). Der Benutzer darf ausschlieflich die ordentli-

che Wartung durchfiihren; fir auBerordentliche Wartungsarbeiten an

eine Kundendienststelle wenden und den Eingriff eines autorisierten

Technikers anfordern. Der Gewahrleistungsanspruch erlischt im Fall von

Schéden, die auf unterlassene Wartung oder falsche Reinigung zurick-

zufUhren sind (z. B. Verwendung ungeeigneter Reinigungsmittel).

Die Reinigung von Komponenten muss bei vollstandig

kaltem Ofen sowie unter Verwendung von personlicher

Schutzausstattung (z. B. Handschuhe usw.) vorgenom-
men werden.

Zur Reinigung von Komponenten oder Zubehorteilen dirfen

NICHT verwendet werden:

- Scheuernde Reinigungsmittel in Pulverform;

- Aggressive oder korrosive Reinigungsmittel (z. B. Salzsdure oder
Schwefelsdure, Atznatron usw.). Achtung! Diese Substanzen auch
nicht zum Reinigen der Struktur/des Bodens unter dem Geréat ver-
wenden;

+ Scheuernde oder spitze Werkzeuge (z. B. Scheuerschwamme, Scha-
ber, Stahlbirsten usw.);

« Dampf- oder Hochdruckreiniger.

Um sicherzustellen, dass sich das Gerdt im perfektem Nutzungs-
und Sicherheitszustand befindet, empfehlen wir, es zumindest
einmal jahrlich durch den Vertragskundendienst warten zu lassen.

P Abb.22.

Die Luftungsschlitze des Elektrofaches stets frei und sauber halten.

Reinigung des Ofens

Reinigung der duBBeren Bauteile aus Stahl

Ein mit warmer Seifenlauge angefeuchtetes Tuch verwenden und an-
schlieBend sorgfaltig nachspulen und abtrocknen.

Reinigung der Scheiben
Die Scheiben mit einem weichen Tuch und Glasreiniger reinigen.

Reinigung des Displays

Das Display mit einem weichen Tuch und ein wenig Reinigungsmittel
fur empfindliche Oberflaichen reinigen. GroBe Produktmengen ver-
meiden, da eventuelle Infiltrationen zu schweren Beschadigungen des
Displays fuhren konnen. AuBerdem die Verwendung von zu aggressi-
ven Reinigungsmitteln vermeiden, die das Konstruktionsmaterial des
Displays (Polykarbonat) beschadigen kénnten.

Reinigung der Ebene aus feuerfestem Material

P Abb.23.
Auf den feuerfesten Ziegeln befinden sich normalerweise Riickstédnde
von Lebensmitteln (z. B. Fett, Riickstdinde von Lebensmitteln usw.), die
aus Hygiene- und Sicherheitsgriinden héufig entfernt werden mdssen.

Mit einer Naturfaserblrste groBere Lebensmittelreste entfernen. An-
schlieBend, sofern notwendig, die feuerfesten Steine der Backplatte wie
in der Abbildung entnehmen und die sich darunter angesammelten ver-
kohlten Rickstande am Ofenboden mit einem Aschesauger entfernen.
Fur die Reinigung der feuerfesten Ebene nie Flussigkeiten verwenden.
& Beim Wiedereinsetzen darauf achten, Quetschungen der Finger
zu vermeiden. Sollte die manuelle Reinigung nicht gentigen, die

Funktion PYROLYSE .
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Reinigung der Kammer mit Pyrolyse

Die Pyrolyse ist ein Prozess zur thermochemischen Kristallisierung der
Lebensmittelriickstdnde, die sich in der Backkammer ablagern, der
erfolgt, indem der Ofen auf 400 °C gebracht wird.

) Abb.24.
Die Temperatur in der Kammer auf 400 °C - 752°F einstellen, in-
dem die Tasten ,+" oder,-" verwendet werden, bis der gewlinschte
Wert (z. B. 400°C - 752°F) auf dem Display angezeigt wird,

G die Beleuchtung der Backkammer ausschalten;

G beim Erreichen der Temperatur den Ofen mit der taste ON/OFF
ausschalten und mit geschlossener Tur abkihlen lassen;

) Abb.25.

@ Die Kammer nach dem Abkuhlen des Ofens mit einer Naturfaser-
burste von den kristallisierten Lebensmittelresten reinigen und die-
se anschliefend mit einem Aschesauger entfernen.

Vor der Aktivierung der Pyrolyse groRere Lebensmittelreste mit
einer Naturfaserbirste entfernen.

Antes de realizar cualquier operaciéon de limpieza, es necesario

O Advertencias
desconectar la alimentacion eléctrica del equipo (mediante

el interruptor de la instalacion), cerrar el grifo de corte de gas 'y

llevar un equipo de proteccion personal adecuado (por ejemplo, guan-
tes, etc.). El usuario debe efectuar solo operaciones de mantenimiento
ordinario, para el mantenimiento extraordinario péngase en contacto
con un Centro de asistencia y solicite la intervencién de un técnico au-
torizado. El Fabricante no reconoce en garantia los dafos derivados de
una falta de limpieza o limpieza equivocada (por ejemplo, utilizacién de
detergentes no adecuados).

La limpieza de cualquier componente debe llevarse a

cabo en un horno completamente frio y usando un equi-

po de proteccién personal (por ejemplo, guantes, etc...).

Para la limpieza de cualquier componente o accesorio NO utilice:

- detergentes abrasivos o en polvo;

- detergentes agresivos o corrosivos (por ejemplo, &cido clor-
hidrico, muridtico o sulfurico, soda cdustica, etc..). jAtencién! No use
estas sustancias ni siquiera para limpiar la subestructura / suelo debajo
del equipo o la base;

« utensilios abrasivos o en punta (por ejemplo, esponjas abrasivas, ras-
cadores, cepillos de acero, etc...);
« chorros de agua a vapor o a presion.

Para asegurarse de que el equipo esté en condiciones de utilizacion

y seguridad perfectas, se aconseja someterlo al menos una vez al

afio a mantenimiento y control por parte de un centro de asistencia.

D Fig.22.
Mantenga siempre las ranuras de ventilacion en el compartimento eléc-
trico libres y limpias.

Limpieza del horno

Limpieza de las piezas externas de acero

Use un pafio empapado en agua tibia y jabodn y termine de enjuagar y
secar a fondo.

Limpieza de cristales

Limpie los cristales con un pafo suave y un limpiador de cristales es-
pecifico.

Limpieza de la pantalla

Limpie la pantalla con un pafo suave y un poco de detergente para su-
perficies delicadas. Evite utilizar grandes cantidades de producto ya que



Entretien
Wartung

Manutenzione

Maintenance

Mantenimiento
TexHnueckoe 06CNYKMBaHMe

cualquier infiltracion podria causar dafios graves a la pantalla. También
evite el uso de detergentes demasiado agresivos que podrian dafar el
material de construccion de la pantalla (policarbonato).

Limpieza de la superficie refractaria

D Fig.23.
Los residuos de alimentos se encuentran normalmente en los ele-

mentos refractarios (por ejemplo, grasas, residuos de alimentos,

etc,) que deben eliminarse con frecuencia por razones de higiene y
seguridad.
Retire los residuos de alimentos mas gruesos con un cepillo de fibra na-
tural; luego, si es necesario, retire los ladrillos refractarios de la encimera
como se muestra en la figura y aspire los residuos carbonizados acumula-
dos debajo de ellos con un contenedor de ceniza al vacio, en la parte infe-
rior del horno. Nunca utilice liquidos para limpiar la superficie refractaria.

‘ Durante la reinsercion, tenga cuidado de no pellizcarse los de-
dos. Si la limpieza manual no es suficiente, utilice la PIROLISIS.

Limpieza de la camara con pirélisis
La pirdlisis es un proceso de cristalizacién termoquimica de los resi-

duos de alimentos que se han depositado en la cdmara de coccion,
que se produce al llevar el horno a 400°C - 752°F.

& Antes de comenzar la pirdlisis, eliminar los residuos de alimen-
tos mas gruesos con un cepillo de fibra natural.

D Fig.24.

@ Ajuste la temperatura de la camara a 400°C - 752°F presionando
las teclas “+" 0 “-"hasta que aparezca el valor deseado en la pantalla
(por ejemplo, 400°C - 752°F),
apague las luces de la cdmara de coccion;
cuando se alcanza la temperatura, apague el horno con el botén
ON/OFF y deje que se enfrie con la puerta cerrada;

Fig.25.

@ cuando el horno esté frio, limpie la cdmara de los residuos de alimen-
tos cristalizados con un cepillo de fibra natural y, a continuacién, aspi-
re con un aspirador de cenizas.

N4

GID Npepynpexpexna
Mepen BbINOHEHWEM IOOLIX PAbOT MO OUUCTKE HEOOXOAVMO

OTK/IIOUUTDL 3JIeKTponuTaHue 0O0PYAOBaHWA (C MOMOLLbIO

PYOUIbHIIKA YCTAHOBKM), 3aKPbITb OTCEUHBINM KPaH ra3a 1 HafleTb
COOTBETCTBYIOWIME CPEeACTBA MHAVBUAYANbHOM 3aliUThl (Hanp., nepyat-
Kv 11 np.). Monb3oBaTenb AOMKeH BbIMOHATL TOMIbKO OrnepaLmu no nna-
HOBOMY TeXOBCYKMBaHWIO, @ MPY HEOBXOAUMOCTU SKCTPEHHOTO Texob-
CNyKVBaHWA  00pallaTbCA B LUEHTP  TEXHWUYECKON  MOAAEPKKM,
3anpalivBas MOMOLb YNOHOMOYEHHOTO TexHWKa. VI3rotoButens He
NpefoCTaBNAET rapaHTUIO Ha MOBPEXAEHNS, HAHECEHHbIE B pe3ynbTaTe
HENPaBUIIbHOTO TEXOOCYKMBAHUA UM QUUCTKM (Hanpumep, B Clyyae
MCMNOMb30BaHNA HEMOAXOAALLMX MOKLWINX CPeACTB).

YucTKa nobbiX KOMNOHEHTOB AOJHKHA BbINONIHATLCA Ha

NMONIHOCTbIO OCTbIBLUEI NeYl C NCNONIb30BaHNEM CPefCTB

VHAUBUAYANbHOI 3aWuUTbl (Hanpumep, NepyaTok 1 T.4.).

[nA ouncTKM NI06Oro KOMMOHEHTa UK KomrnekTytolero HE nc-

nosb30BaTh:

- abpasnBHble KNV NOPOLLIKOOOPA3HbBIE MOIOLLVIE CPEACTBa;
arpeccuBHbIE UM KOPPO3WIAHbIE MOLLME CPeacTsa (Hanpumep, xio-
PUCTOBOAOPOAHY!IO, CONAHYIO N CEPHYIO KMCTIOTY, KayCTUUECKYIO Cofly
1 T.4.). BHMMaHme! He ncnonb3osaTh Takve BELWECTBA Aaxe ANA OYUCTKM
NOA KOHCTPYKLWeR 1 nona nod 0bopynoBaHNeM Ui OCHOBAHWEM;

+ abpasvBHbIE VNN OCTPblE MHCTPYMEHTHI (Hanpymep, abpasnBHble ry6-
KW, CKPeOKM, LEeTKM 13 CTanu 1 T.4.);
« CTPYM BOASAHOrO Napa Wivi BOAY Nof AaBfieHnem.
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& [na obecnedyeHns naeanbHbIX YCNOBUIA SKCTTyaTalmm 1 6e30-
NacHOCTN 060PYAOBAHNIA PEKOMEH/YETC MUHUMYM OAWH Pa3 B
rofl NPOBOAUTL TEXOOCNYKMBaHME 1 MPOBEPKY Cvnamm LieHTpa
TEXHUYECKOW NOAAEPKKM.
} Puc.22.

Bcerna Aepxartb CBOOOAHBIMM 1 YNCTBIMK BEHTUAALMOHHbIE oTBepPCTUNA
otaeneHna anA 3J'IeKTpOO60py}J,OBaHI/IFI.

Yucrtka neun

OuncTKa BHELWWHMX CTalibHbIX YacTein

/Icnonb3oBaTth TPAMKY, CMOYEHHYIO B FOPAYEN MbllIbHOW BOAE, U 3aBep-
WWTb TLATENbHbIM OMONACKMBAHVEM W BbICYLLIVBAHMEM.

YucTka cTekon

YNCTUTb CTEKNA MArKOM CaﬂdJETKOVI CO cneuranbHbiM MOKOWLMM Cpe-
CTBOM AnAa CTeKo/.

Yuncrka gnucnnes

YncTUTb aMCnnern aKkpaHa MArkom candeTkor C MasbiM KONMYeCcTBOM
MOIOLLEro CpeAcTa ANA AeNMKaTHbIX NoBepxHoCTel. He pgomnyckatb
MCMOMb30BaHNA BONbLIOrO KOMMUYeCTBa CPeACTBa, TakK Kak BO3MOMHbIE
MHOUABTPALMM MOTYT MPUBECTU K CEPbe3HbIM MOBPEXAEHNAM ANCTEA.
Kpome TOro, He [onyckaTb WMCMOMb30BaHMA CAMWKOM arpeccuBHbIX
CPefCTB, Tak Kak OHW MOryT NOBPEAWTb MaTepuas, 13 KOTOpOro M3ro-
ToBMeH ancnner (NonnkapboHar).

YucTKa orHeynopHbix noBepxHocTen

) Puc.23.
Ha oeHeynopax, Kak npasusio, umMeiomca 0oCmamkxu NUUIEBLIX NPO-
dyKkmos (Hanpumep, Xup, 0Cmamku npodykmos u m.o.), Komopeie
Heobxo0uMo pezynapHO yO0aaame 018 NOOOePKAHUS eUUeHbl U
be3onacHocmu.
YaanuTb LWeTKOM C HATyPanbHOM LWETUHOW Camble KpyMHble MuLleBble
OCTaTKW; 3aTeM, NMpU HeOOXOAMMOCTM, CHATb OTHeYropHble KMprnuun
BAPOYHOM MOBEPXHOCTU, KaK MOKa3aHO Ha PUCYHKE, U YAanuUTb CKO-
NUBLIMECA MOA HUMK OOYrNMBLUMECS OCTATKM C NOfa Meun C MomoLLbio
YCTPOMCTBA ANA yaaneHusa 305bl. HUKoraa He ncnonb3osaThb AnA YNCTKN
OrHeynopPHOW MOBEPXHOCTU KMOKOCTL.

& Bo BpemsA yCTaHOBKM Ha MECTO CefinTb 3a Tem, YTobbl He npu-
WeMWTb manblbl. ECAIM pyYHONM OUMCTKM OKaXKeTCA HeAoCTaTou-
HO, ncnonb3osaTb GyHKUwio MUPOS3.

YucTka Kamepbl NMponnsom

Muponu3 npedcmagnsem coboll npoyecc mepmoxumuyeckoll
KpUCManiu3ayuu NULWEessix 0CMamkos, CKoNUBWUXCs 8 0yxo8oll
Kamepe, U 86iN0/IHAeMCA npu 0osedeHuu neyu 0o 400°C - 752°F.

& I'Iepe,u 3anyCcKOM MMponmn3a yaannTb LeTkom ¢ HaTypaanoM
LETVNHOWM CaMble KpynHble NneBble OCTATKU.

Puc.24.

@ YcTaHOBUTL TeMnepaTypy B Kamepe Ha 400°C - 752°F ¢ nomo-
WbtO KNABULW «+» UMW «-» A0 OTOOPAXEHWA Ha AWUCMNEE HYKHOTO
3HavyeHua (Hanpumep, 400°C - 752°F),

BbIK/IOUYNTL OCBELLEHNE B AYXOBOW Kamepe;

@ nocne AOCTUKEHMA TemnepaTypbl BbIKMOUMTL NeUYb C MOMOLLbIO
Knasuwm BKJ1./BbIK/1. 1 ocTaBUTb ee OCTbIBATH C 3aKPbITON ABEPDIO;

) Puc.2s.

@ Ha XOMOAHOW Meun OUNCTUTb Kamepy OT KPUCTaNIM30BaHHbBIX MU-
LWEBbIX OCTATKOB LUETKOW C HaTyPanbHOM LETUHOW 1 3aTeM yAanuTb
MX C NOMOLLbIO YCTPONCTBA ANA yAANEHMA 30/1bl
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0 Smaltimento a fine vita

Per evitare un eventuale utilizzo non autorizzato e i rischi ad esso
connessi prima di smaltire 'apparecchiatura assicurarsi che non sia
piu possibile utilizzarla: a tal fine il cavo di alimentazione va tagliato o
rimosso (ad apparecchiatura scollegata dalla rete elettrica).

Smaltimento apparecchiatura
Ai sensi dell'art. 13 del Decreto Legislativo n. 49 del
2014"Attuazione della Direttiva RAEE 2012/19/EU sui rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche” Il marchio del
cassonetto barrato con barra specifica che il prodotto é stata
immesso sul mercato successivamente al 13 agosto 2005 e che alla fine
della propria vita utile non deve venire assimilato agli altri rifiuti ma deve
essere smaltito separatamente. Tutte le apparecchiature sono realizzate
con materiali metallici riciclabili (acciaio inox, ferro, alluminio, lamiera
zincata, rame, ecc.) in percentuale superiore al 90% in peso. E'necessario
porre attenzione alla gestione di questo prodotto nel suo fine vita
riducendo gli impatti negativi sullambiente e migliorando l'efficacia
d'usodellerisorse, applicandoi principi di‘chiinquina paga’, prevenzione,
preparazione per il riutilizzo, riciclaggio e recupero. Si ricorda che lo
smaltimento abusivo o non corretto del prodotto comporta
I'applicazione delle sanzioni previste dalla corrente normativa di legge.

CFR ) Elimination en fin de vie utile

Pour éviter toute utilisation non autorisée et les risques qui y sont liés
avant I'élimination de l'appareil, assurez-vous qu'il ne soit plus possible
de l'utiliser : pour cela, le cable d'alimentation doit étre coupé ou retiré
(avec un appareil débranché du réseau électrique).

Faites en sorte qu‘aucun enfant puisse rester accidentellement coincé
a lintérieur de la chambre du four en jouant ; pour cela, verrouillez
l'ouverture de la porte (par exemple, avec du ruban adhésif ou des
butées).

Elimination de I'appareil

Envertu de l'art. 13 du décret-loi n® 49 2014 « Mise en ceuvre de
la directive DEEE 2012/19/ UE sur les déchets des équipements
électriques et électroniques» Le logo de la poubelle barrée
spécifie que le produit a été mis sur le marché aprés le 13 AoUt
2005 et qu'a la fin de sa vie utile, il ne doit pas étre assimilée a d'autres
déchets, mais doit étre collecté séparément. Tous les appareils sont
réalisés avec des matériaux métalliques recyclables (acier, inox, fer
aluminium, téle galvanisée, cuivre, etc) dans une quantité supérieure a
90% en poids. Il est nécessaire de faire attention a la gestion de ce
produit a la fin de sa vie utile en réduisant les impacts négatifs sur
I'environnement et en améliorant l'efficacité d'utilisation des ressources,
en appliquant les principes de «pollueurs payeurs», prévention,
préparation pour la réutilisation, recyclage et récupération. Ne pas
oublier que I¢limination abusive du produit comporte I'application des
sanctions prévues par la réglementation législative en vigueur.
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@@ Disposal at end of life

To avoid any unauthorised use and associated risks, before discarding
the machine make sure it cannot be used; for this purpose, cut and
remove the power cord (once the equipment is unplugged).

Make sure no child can accidentally remain trapped inside the cooking
chamber, locking the door (for example, with adhesive tape or locks).

Equipment disposal
Pursuant to art. 13 of Legislative Decree no. 49 of 2014
“Implementation of WEEE directive 2012/19/EU on electric and
electronic waste’, the barred bin symbol specifies that the
product was introduced on the market after August 13, 2005
and that it must not be discarded with other waste at the end of its
working life but disposed of separately. All the equipment has been
made with recyclable metal materials (stainless steel, iron, aluminium,
zinc plate, copper, etc.) that as a percentage make up more than 90% of
the weight. Attention must be paid to the management of this product
at the end of its life, reducing any negative impact on the environment
and improving the efficiency of resources, applying the principles of
“who pollutes pays’, prevention, preparation for re-use, recycling and
recovery. Please remember that illicit or incorrect product disposal is
punishable by law.

Entsorgung am Ende der

Lebensdauer

Um eventuelle unbefugte Verwendungen und die damit verbundenen
Risiken zu vermeiden, vor der Entsorgung des Gerdts dafur sorgen,
dass dieses nicht mehr verwendet werden kann: zu diesem Zwecke
ist das Netzkabel durchzuschneiden oder zu entfernen (bei von der
Stromversorgung getrenntem Gerat).

Sicherstellen, dass keine Kinder versehentlich in der Garkammer
eingeschlossen werden kann: Dazu die Offnung der Tur blockieren (zum
Beispiel mit Klebeband oder Anschldgen).

Entsorgung des Gerates
Gemdll den Bestimmungen von Art. 13 der ital.
Gesetzesverordnung Nr. 49 aus dem Jahr 2014 ,Umsetzung
der EU-Richtlinie EEAG 2012/19 Uber Elektro- und Elektronik-
Altgerdte” gibt das Symbol der durchgestrichenen Abfalltonne
an, dass das Produkt nach dem 13. August 2005 auf den Markt gebracht
wurde und am Ende seiner Lebensdauer nicht als normaler
Haushaltsabfall sondern separat zu entsorgen ist. Alle Gerate bestehen
zu mehr als 90 % des Gewichts aus recycelbare Metallwerkstoffen
(Edelstahl, Eisen, Aluminium, verzinktes Blech, Kupfer usw.). Bei der
Entsorgung des Gerdts muss darauf geachtet werden, dass negative
Umwelteinflisse durch dieses vermieden und Ressourcen geschont
werden, indem das Prinzip ,Wer verschmutzt, zahlt" angewandt wird
sowie durch Vorbeugung und Vorbereitung zu Wiederverwendung,
Recycling undVerwertung. Die unsachgemaf3e Entsorgung des Produkts
fahrt zur Anwendung der von den geltenden gesetzlichen
Bestimmungen vorgesehenen Sanktionen.
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@ Eliminacion al final de la vida util

Para evitar un posible uso no autorizado y los riesgos que conlleva, antes
de desechar el aparato, asegurese de que ya no sea posible utilizarlo:
para ello, corte o desenchufe el cable de alimentacion (con el aparato
desconectado de la red eléctrica).

Asegurese de que ningun nifo puede quedar accidentalmente atrapado
en el interior de la cdmara de coccién jugando, para ello bloquee la
apertura de la puerta (por ejemplo, con cinta adhesiva o topes).

Eliminacion del equipo
Segun cuanto indicado por el Art. 13 del Decreto Legislativo n®
49 del 2014 "Aplicacion de la Directiva RAEE 2012/19/EU sobre
residuos de aparatos eléctricos y electrénicos” la marca del
contenedor tachado con una barra especifica que el producto
se ha puesto a la venta después del 13 de agosto de 2005 y que al final
de su vida util no debe asimilarse a otros residuos, sino que debe
eliminarse por separado. Todos los aparatos estan realizados con
materiales metdlicos reciclables (acero inoxidable, hierro, aluminio,
chapa galvanizada, cobre, etc) con un porcentaje superior al 90% en el
peso. Es necesario prestar atencion a la gestion de este producto al final
de su vida y reducir el impacto negativo en el medio ambiente,
mejorando la eficacia de uso de los recursos, aplicando los principios de
‘quien contamina paga’, prevencion, preparacion para la reutilizacion,
reciclaje y recuperacion. Se recuerda que una eliminacién abusiva o no
correcta del producto comporta la aplicacion de las sanciones previstas
por la normativa legal actual.

Ed. 0521 - 70702593 - REVOO
Giorgione Oven - Quick Guide
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YTunusauyuva nocsie 3aBeplueHun
CpoKa Cny»o6bl

Y106bl HE AOMYCTUTb BO3MOXKHOMO HE Pa3peLleHHOro UCMOMb30BaHNA
M PUCOB, CBA3aHHbIX C 3TWM, Mepeqn yTuiuzaumen o6opynoBaHus
ybeauTbCa, YTO HWKTO HE CMOXET MM BOCMOMb30BaTbCA: AA STOro
oTpe3atb WM yaanuWTb Kabenb nNwTaHuA (Korma o6opyaoBaHue
OTKIIOYEHO OT SNEKTPOCETH).

Obecneyuntb, UTObbI [ETVM HE MOMIN CyYalHO MPOHWKHYTb BHYTPb
QlyXOBOW KaMepbl A Urp, Ans 3TOro 3abnoKMpoBaTh ABepLy (Hanpumep,
C NOMOLLbIO KNEMKOW EHTbI UAK CTONOPOB).

YTunusauuna o6opygoBaHus

B cooTtBeTCTBMM CO CT. 13 3akoHOAaTenbHOro agekpeta NO 49 ot
2014 «Bo wucnonHeHve [Oupektusbl RAEE 2012/19/EC 06
OTXOfaxX 3MeKTPUUECKOrO W MeKTPOHHOro obopynoBaHms»
3HAUOK  MepeyepkHYTOro  MyCOPHOrO  KOHTEMHepa  CO
CNeymanbHoOM nepeKknagnHoi O3HAYaeT, uTo MPOAYKT BbiMyleH Ha
pbIHOK nocne 13 asrycTa 2005 T. 1 MO 3aBepLUeHn CPoKa CyObl He
HOMKEH  BbIOPACbiBAaTbCA  C  APYIVIMA  OTXOAAMM, HO  [OJKeH
YyTUAM3MPOBaTbCA OTAeNbHO.  Bce obopynosaHMe W3roTOBNEHO 13
MeTaNNIMUYeCKrX MaTepranos, Noanexalnmx BTOPUUYHON nepepaboTke
(HepaBetollas CTanb, Xeneso, antoMUHWI, OLMHKOBAHHOE Xene3o,
Meab M T[.), cocTasnsowmx bonee 90% obujero seca. Heobxogumo
00paTUTh BHMMaHVe Ha TO, 4Tobbl MPOAYKT NoChe 3aBeplleHna CpoKa
CNy*6bl ObIN YTUAM3MPOBAH C BO3MOMHbIM CHUXEHMEM HeraTMBHOrO
BO3AENCTBMA Ha OKPYyXaloWlyl cpefy W C YCOBEPLIEHCTBOBAHMEM
3GOEKTMBHOCT  MCMOMb30BaHNA  PECYpPCoB, MPUMEHAA  MPUHLMN
«3arpA3HVBLWMIA  MAATUT», a TakKe MpOdUNAKTUKY, MNOATOTOBKY K
MOBTOPHOMY ~ MCMOMb30BaHWO, MepepaboTke ¥ BOCCTAHOBMEHMIO.
[OMHWTb, UTO MPOTMBO3AKOHHAA WNWM HemnpaBWibHaA YyTUAM3aUMA
NpoayKTa Bneyet 3a cobol NpUMeHeHve CaHKUMIA, NPeayCMOTPEHHDBIX
[eACTBYIOLMM 3aKOHOAATENbCTBOM.
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